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Sr. Hodwobhlgeboren

vem Koniglicy Preupifden Staatdrathe, Ritter ded rothen
Adler-Ordens evfter Klaffe, erfiem Leibavite, Profeffor der
Mebdigin  auf der Univerfitat ju Berlin, Mitgliede
der Afadbemie der Wiffenfdhaften 1. 1c.
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D¢ W fufeland,

im Gefulhle der tieffien Vevehrung und Freundbfdhaft
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Vorwort

©

unter allen Wifjenfdhaften, Dderen Pringipien
auf Beobadptungen und Verfucdhe , mithin auf
Grfahrung, gequiindet find, ift feine, die fidy
eines fo allgemeinen Ginflufjes auf die mandyerlei
Beditrfniffe der menfdhlichen Gefellfchaft vithmen
~darf, al8 die €hemie. Mit Ausnahme dess
jenigen Theild der Kiinfte und Gewerbe, weldper
su den berechnenden gehort, verdanfen alle iibri:
. gen ihr Fovtfchreiten, und felbft nicht felten, ihr
Cntftehen, hauptfadylich der Scheidefunft; wvors
siiglich aber ift e8 die Avzneifunde in allen
ihren Zheilen, weldhe diefelbe ju ihrer Fithrevin
bedarf, namentlich Ddiejenigen Jweige Dderfelben,
weldye die polizeiliche und geridhtlidhe Me-
vizin umfaffen, zu denen auch der Gegenftand
ves vorliegenden Sdyriftchens gevedhnet werden

1*
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mug, da der Ginfluf der Vefdaffenbeit der
Jtabrungsmittel auf die der Gefundheit des Ge-
niefenden, u den widptigften gebort. Der RVer:
fafler deflelben bat bier nur einige der, audy bei
der geringern Klafie der Staatsbiirger, unent:
behrlichen  Nahrungdmittel, berausgehoben, die
daber ald foldhe ju Detrachten find, weldhe die
meifte Aufmertfameeit Ker Offentlidyen Behorden
verdienen.  Wiinfdhend, dDaf Ddiefe, nady den ge-
lduterten neueften Beobachtungen und LBerfudhen,
ver wm diefen Theil der ScheideFunft verdiente:
fien: Chemifer , al8 eined Accum’s, Remer's,
Sdreger’s, Hermbftadt's Wurzer’s i
und gang voryuiglich, eined Orfila’s, — bearbei:
teten Scdriftden vedht viele Lefer finden moge,
ubergibt er foldhed bievmit vorldufig, al$ einen
Berfud) diefer Avt, der Publizitit, —

Koln, im Mai 1835,

Der BVerfaffer.
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ch nadytheiligen Umanderung der mandyerlei Ces
bendmittel [iegen fehr verfchiedene Urfachen jum
Grunde. Bald ift ed die Sinwirfung der Luft, der
Feuchtigbeit und der Gefdafie, wovin fie aufbewalrt
werden, bald entfteht ein folcdhed Verderben von der
Ginwirfung einer oder mehrer, mehr ober weniger
fdyadlidyen Subftangent, weldye man abfichtlich beiges
mifcht hat, um entweder ihre {dhledyte Befdjaffeneit
s verhitllenn, ober ded baaven Gewinnfted halber,
gur BVermehrung ihrer Ouantitat, LBiv werden ungd
hier vorgugdweife mit denjenigen Arten von BVey:
verbuiffen und Verfalfchungen der hier begeicdyneten
Nahrungdmittel, ald der am haufigfien gebraudyten,
befchaftiger, weldye durd) chemifche Neagentien u
entbecfen find, und wenden diefemnach unfeve Auf
mevEfamfeit uerft auf die nadytheilige Umdanderung
und Berfal{chung,

. Des Waigenmehls,

Bevor wiv und aber mit der Unterfuchung diefed
Gegenftanded befchaftigen, wird ed nothig fein, ung
mit den Beftandtheilen deffelben, fo wie mit den
Mitteln befannt jumadyen, wodurd) foldhe von ein-
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andergetvennt, und nady ihren quantitativen Verhalt:
niffen, bdargeftellt werdear Fonnen. Diefe BVeftand-
theile bed getvocdneten Waigenmehld find
namlidy: Sapmehl, Kleber, Gummijucer,
Pflangeneyweifftoff, phodphorfaner Kalf,
nebft ciner gewiffen Quantitat Kleien, welde man
felbft im beften Waizenmehle findet. *) Um ed in
foldye 3u zerlegen, befreit man dasd Mehl juerft von
feiner Feudytigfeit, indem man ed 15 bid 20 Minu-
ten lang, einer Temyperatur von 35 bid 40°in einer
porcellanenen oder von Platin verfertigten Kaypfel,
ausdfest, wdahrend man ed unaudgefeist mit einer
glafernen NRobre, nmrithrt; daf ed hinveichend trofs
Fenr fei, erfennt man, wenn e8 fich nicht mehr gufam:
menballt und an die Rohre nicht mebr anbhingt. Durch
diefed Austrodiven verliert dad Mehl-8 bid 10 pG.
am Gewidpte. Nun vermifdht man ed mit einer hins
veichenden Menge Waffer, um davausd einen 3ihen
Teig ju madyen, den man 2 Stunden lang ftehen
[aft, und ihn-alddann auf ein vorher befendyteted

*)Bogel fand in dem Mehle ded Triticum hybernum
(Winterwaizen), welder am Ufer der Donau, jwifden
RNegendburg und Straubingen gebauet wird, 63 Theile
Gatmehl, 24 unaudgetvodneten Kleber, 5
Gummizuder, ¥ Pflangeneyweif. Dad Meh!
ded Triticum Spelta (Syelt) deffelben Landesd, gab
74 Satmehl, 22 unausdgetrodneten SKleber,
Yo Gummizucer, und %o Pflangeneyweifftoff.
Die Afche beftand aus mehren Salzen, Der verftore
bene ©. Davy hat geeigt, daf der in den fitdlichen
Provingen gezogene Waizen, mehr Kleber enthilt ald
ber im Norden gebaute,
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Haarfieb *) bringt, von bhinveidhender Dichte, wo
man i unter Sugiefen ctwad wenigem LWaffers,
firetet; der Eyweifftoff und der Gummizucter [ofen
fich in der Flirffigfeit auf und gehen nun jugleich
mit dem Samelhle und den Kleien, durdy dbasd
Gieb, wo man dann die mildhartige Fliffigleit in
einem, unter dafjelbe geftellten Gefafe, auffammelt.
Der Kleber bleibt in den Hinben ded Bearbeiters,
ober auf dem Siebe juviick; feine Reinbeit erfennt
man davan, daf er dad Waffer, womit man ihn
fuetet, nicdht mehy mildhicht madyt, Sn diefem Su-
Jftande prefit man ihn jufammen, wm ihm dad itber-
flifffige Waffer gu benehmen, und wagt ihn; er ex:
halt jebt deit Nauien ded nidyt audgetvodneten
Klebersd **), dba er nod) eine grofe Quantitit

*) Die bei dyemifdyen Operationen gebraudlidhen Siebe,
miiffen verhdltnifmigig fo fein fein al8 bdbas Pulver
werden foll, daher foldhe entweder von Vaft, (Seide
und Cameelhaaren) Flor (Seide), oder Drath, Pfer:
dehaavenund feinemLeinwand, verfectigh werden.

**) Diefe 3dahe, die Giite ded Mehl8 vovyitglich beftimmende
Gubftang, befteht nady neuerer Unterfudyung, aus (fo-
genannften) Jymom und Gliadin, MMan erhilt les-
tered burd) Vehandlung bed Kleberd mit heifem Weins
geifte; bdie Flitfjigfeit wivd filtvivt, und der Rilcktand
ourd) Aether vom Have befreit. Dad GTiadin (von
vem griedyifchenyrec, Gluten, Kleber, abgeleitet),
ift fteohgel6, wenn ed troden ift, und vou fiflici-bit:
term, etwas brennendem Gefdymace. Dasg, was fich
vom Sleber im fodenden Weingeifte nicht aufldf, ift
vag Symom, (von dem griechifhen Worte Lvud,
Fermentum, Gdfhrungsftoff), deffen Favbe efwad griu-
licht ift, Taddei ift der Cnidecter diefer beiden, im
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Wafferd, enthilt. Um ihn audjutrocnen, breitet
man ihn aud, und Gt ihn fo 12 6id 14 Tage bin-
durdy, in einer YBanne ftehen.

Die durd) dad Haarfieb durdygelaufene Flirffig-
feit, worin fid) dad Satmehl und die Kleien befin-
beir, bringt man mun von Neuem auf ein feidenesd
Sieb, wo dann dad Sagmehl mit der Flifjigheit
durdigeht, die Kleien aber auf dem Siebe uriick:
bleiben. Laft man nun diefe Flirfjigleit rubig fte
ben, bei einer Temperatur von einigen Graden itber

0 (bei einer etwad hohen Temperatur winde fie
gu gabren anfangen), fo fdhlagt fich nady einiger Jeit
dad Sapmelhl blendendweiff nieder.

Diefe von dem Sasmeble und den Kleien bes
freite Flifjigkeit, ift balb durdyfichtig; man filtvivt
fie und dampft fie bievauf ab. Wahrend bdiefed
Abdbamypfend coagulivt der Eyweifftoff, den man
mitteljt eined Filtrums abfoudert, und dad Abdams
pfen fo lange forvtfelst, bid die Fliffigfeit die Con-
fiftens eined Cyrupd erlangt bat; nun bebaitdelt
man Ddiefelbe mit Alfohol, weldher den Jucker auf:
[5ft; dad NRefiduum bringt man in Verihrung mit
deftillivtem Faltem LWaffer, weldyed fich ded Gummi
bemadhtigt, wo dann ulefst nur ein Gemifche von
coaguliviem Cyweifjtoffe und phodphor-
fauvem Kalfe, juvircbleibt.

SKleber fid) befindlichen Subftangen, von denen ed aber
doch) nod) nicht gany ermiefen iff, ob foldye nicht etwa
Produfte der Operation feien. Trommsdorff gelang
ed nidyt, fie davjujtellen. (3. der Pharm. B. VL. H. 1.
P. 208. — Sdhyweigger's S. B. 29, P. 514, Gebh:
Tend 3. B. VI, P. 126, 518).
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Sufolge Vauquelin'd Beobadytungen abjorbiven
100 Zheile getvoctneten Mehl3 , von Dder befiten
Qualitat, (im Durdyfdynitte) 47 Theile Waffer, um
damit einen 3ahen Teig su bilbens 147 Theile diefed
Teiged gaben ihym bei der Analyfe 90 Theile Sak-
mehld, 34 Theile nidyt ausdgetrocneten Kles
berd, (beftehend aud 6 Theilen getroctneten Klebersd
und 28 Theilen Wafferd), 19 Theile mit den andern
Beftandtheilen ded Mehl8 verbunbenen LWaffers,
und 3 6id 4 Theile Summizucer.

Aud mehren Analyfen, welche die Herven Oz
fila und Barvuel mit Waizenmehl von der bef
ten Sorte, angeftellt, geht hervor, dbaff 100 Theile
eined folchen audgetroctneten Mehl8 (im Duvchichnitte)
98 Iheile nicht getrocneten, und 5% Theil
getvocneten Klebersd, enthalten *).

IRad mm die Einwivfungen betrifft, wodurch
bag Mehl eine verderbliche, und der Gefundleit in
mandhen Fallehr fehr nadytheilige Umandevung, evleis
pet, fo gefdyicht died, abgefehert davor, daf das
Getraide, wenn e ecine Seitlang auf Haufen liegt,
und ficy evhist, und fo fdyon den Grund gu einem
verbovbenen Mehle legt **).

#) Der Vider beurtheilt bdie Giite ded Mehld nady dev
Art, wie e fidy beim Kneten verhilt, Die befte Sorte
ded Waizenmehld nimmt, fobald fie durd) Sufa vou
Waifer sum Teige gemadyt worden, eine 3ihe, dehn:
pave, elaftifhe BVefdyafenheit an, o daf ev fid) leidyt
Freten und nady jeder Ridytung siehen (AL, wasd von
einem hinveidyenden Antheile Kleberd zeugt.

#y @in foldyes Getraide fann nach der Angabe des Heven
SHatdet (Philosophic, Transact. fitv 1817. I. Avth.)
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D Durdy Feudytigfeit. Dad Mebhl 3ieht die
Seuchtigleit der Luft fohynell an, ballt {ich, und ver:
Dirbt in wenigen Tagen. Gin folched Mehl enthart
weniger, und weniger guten Klebers
« 2D Durd)y Iufeften, ald ven RNitffeltdfer,
(Curculio)) (Charangon (fr.,)) und unter diefen
den vorvgirglich fdhadlichen fhwarzen Sornwurm
(C granerius). Gie greifen das Mehl theilweife
an, und gevftdren den Kiecber in diefen Theilen, AL
Gegenmmittel dient gan; vorjitglidy die Unterhaltung
eines beftandigen Luftjuged an dem Orte, wo dasd
Mebl, ober die Frudt aufbewalhrt wird, Man madht
31t diefem Behufe auf gwei entgegengefessten Wanden,
dicht am Fufboden, einige Soll hohe Oeffuungen,

und verfieht diefe mit Gittern von Drath, damit
Feine Maufe oder Viogel hinein Fommen fonnen, fo
wie aud) mit hilzernen Sdyiebern. Deffnet man
nun diefe, fo entfteht ein fhneidender Sugwind, der
nidt allein die Kovnwitrmer verfchencht , fonberse
aud) deit Loden von ibeln Dimften befreit, wozu
andy dad Cinfallen ded Sonnenlidyts wiel beitrigt,
e mup ed das Mehl nichf felbft treffen. Diefe

auf folgende Avt jum Vacken wieder tauglidy gemadyt
werden:  Man bringt den Waizen in ein Gefdf, das
wenigitens 3mal fo viel Waffer fafien Fann, und firllt
foldyes mit Fochendem Waffer an. Mitunter vithrt man
die Korner um, und entfernt die oben auffdywimmenden
tauben und untauglidyen. Sobald das Waffer Falt ge:
worden ift, (etwa nady einer halben Stunde) wird s
abgegofien.  Nun wird dag Korn mit faltem Waffer
abgewafdyen, und dinn auf einer Wanne ausgebreitet,
wobei man e fleifig umwendet, big e vollfommen
trocen ift.,
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Borridhtung ift wivFjamer alé die Anmwendbung der
vielen dagegen audgefonnenen NRegepte;

3) Durdy Sand der Mith(fteine, wenn folcye
s weidy find, ober audy, wenn die Frudyt mit frifch
gefdharften Mithlfteinen gemahlen wird. Dad aud
foldhem SMeble gebactene Brod fann, auferdent, bap

" der Gand, wenn er gevfiuet wird, wifchen den
Bahnen tnivfdyt, und Grel ervegend ift, in Menge
genoffent, Beranlaffung gur Crzengung freinigter
Konfremente im Darmfanale, geben, und ed follte
palher von Seiten der Ortd Polizei allenthalben daz
fite geforgt werden, daf auf den Mithlen nur hin
langlidy bavte, nidyt leidht gevveibliche SMithljteine,
angebradyt witrden, wenn audy gleid) diefem Uebel
nidyt gang abgeholfern werden fann. — Pan darf
ein foldhes Mehl nur mit faltem Waffer anvithren,
wo fidy alddann der Sand auf den Boden des Ge-
fafed, leidyt evfennbar, niederfdylagt;

4) Durdy Gyypd (fdhywefelfauven Kalf), weldher
entmeder auf der namlichen Mithle, wo dad Mehl
gemahlen wird, gemahlen worbden iff, ober den man
vem Mehle abfichtlidy beigemifdht hat. Man ent:
vectt diefe Berfalfhung, indem man etwa 4- Loth
cined foldhen Meh[8 in einem Pfunde deftillivtem
Baffers, 2 bid 3 Minuten lang, {ieden [aft, wo
fich dann der {dywefelfaure Kalf nieber{chlagt.
SMan gieft ed ab und (At nun den Niederfdhlag in
eiter hinveidyenben Quantitdt deftillivtem LWafjers,
fieben, um ihn aufyulofen; bdie filtvivte Aufldfung
gibt mit Barytwaffer *) ein weifed Praccipitat vou

%) Befteht aus einer Auflofung von 1 ThH, Varyt in 20
Th. Wafer. . .
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fdywefelfaurem Baryt, unauflodlidy im Waffer
und in der Salpeterfauve, und mittelfE fleefaurem
Ammonium ein weified Praecipitat von Fleefanrem
Kalf, aufloslidy fu dexr Salypeterfaure, und leben:
digen Kalt gebend, fobald man e in einem Tigel
der NRothglithehifie ausfest. Ik die Menge des
Gyypfed zu geringe, um auf diefem Wege entdectt
su werden, fo muf man dad Mehl eine halbe
Stunde lang in einem Figel calcinivent, um ed ju
serfegent und in Koble umzuwandelr. Durdy diefe
Operation geht der {dwefelfaure Kalf in ein Sitl
fitre*®) dtber, wie man diefed durch Salpeterfaure
entdecfent. famm, weldje auf der Stelle fdhefelwafz
ferjtoffjaured Gas entwicelt und den Kalf aufloft;
wird das fidj hievbei gebilbete Nitrate filtrire, fo
gibt foldhes duvc) Jufals vou Fleefaurem Ammonium,
fleefauren Kalf;

5 Durd) fohlenfauren Kalf (Kreide), den
man abfichtlich beigemifcht hat, und den man ent:
dectt, indem man dad Mehl mit fiedendem Wafer
anvithrt, wonad) ein Niedevfdjlag des fohlenfau:
ven Salfe crfolgt; man giefit ihn ab, um ihn in
Dulvergeftalt ju erbalten. v ift feft und unfchmact-
baft, [6f fich i verdimnter Salpeterfiure mit auf
braufen auf, und dad davausd entjtandene Nitrate
gibt mit fleefauvem Ammonium ein weifed Praeci
pitat von Fleefaurem Kalf, auflodlidh in Sal:
peterfdure, und ein Refiounm von lebendigem
Kalfe, (feiner SKoblenfiuve bevaubter Kalf),

) Man nennt nimlidy Siilfirve die divecte Verbindung
ved Scpwefeld mit einer falifihigen Vajis.
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pinterlaffend, wenn man ed in einen Tigel cal-
cinirt;

6) Durdy Bleiweif *) (Fohlenfaured BVleioxyd).
Man vithrt ein folded Mehl mit {iebendem Waffer
an, wo man dann dad Blei in Pulvergejtalt evhalt;
ed ift feit, weif, unfdymacthaft, und [(of fich mit
auforanfen in Salpeterfauve auf. Das dadurd) fich
gebildete Nitrate , {chlagt fich durdy Kalien,
Sdywefelzund Salzfanre, weif, durd) chrom:
fauvesd Kali, gelb, und durch fhwefelmwafz
ferftofffauve Verbindungen, fhwar; nieder;

7) Durdy bafifdh falyeterfauvesd LWirmutlh:
oryd**), oder falpetergefduerted LWivmuth,
Man behandele dad Mehl mit ficdendbem LWafjer,
wie beim Bleiweife angegeben, fo fallt dad Wirs
muthoryd ald ein weifed Pulver nieder, weldesd
aud hodyjt feinen, feidengldngenden Nadeln befteht,
vasd bei der Cinwirfung ded LUdhtd und ded Schwes
felbydbrogend, fich bald braun farbt, und in der
Salpeterfiure, deren Temperatur etwad erhobt ijt,
fidy febr fdhmell aufloft;

8) Durd)y fohlengefduerte Pottajdye ober

) Wenn gleid) durcy diefen, der Gefundheit fo nadythei:
ligen Jufah, dasd Mehl weifer und das daraus gebaf-
Fene BVrod, fdhywerer wird, fo ditcfte der Fall, wo dag
Bleiweif vovfelich dem NMehle beigemifcht wor-
den, dody wobl ju den feltnen gehoren, wegen des ju
hohen Preifes ded Bleiweifes.

w4y qRar in-vorftehender Note vitckfichtlidy ded Bleiweifes
evinnert worden, diivfte hier nody vielmehr feing An:
wendung finden, wegen ded nody hohern Preifes
desd Wirmuihs,
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fali, in der Abficht, um dasd Aufgeben ded Teigs
und dad Gabriocrden ded Brodd zu befordern.
Herr € Davy, Profeflor der Che'mie in
London, frellte eine grofle Angahl vergleichen:
der Verfuche mit mehren Subjtangen an, die er
- verfchicdenen BVerhéltniffen unter frifdhed Brod-
mebl mifdyte, und fand, daf die firen A [Ffa
lien, fowohl in ihrem reinen alsd im fohlenfauren
Suftande, fobald fie in gevinger Menge angewandt
wurden, bid ju einem gewiffen Grade, das Brod,
was aud frifchem Meble gebacten wurde, verbeffer-
ten, aber Ffeine Gubftany leiftete fo viel in dicfer
Hinfidht, ald fohlenfaure Magnefia, ober
Bittererde, Gr bemerft, daf ein Pfund foblen-
faure Magnefia auf 256 Pfund Mehl hinveidht, fo,
dap auf jeded Pfund Mehl 30 Gran gerechnet wey:
dert. . Davy halt dafiiv, daf von einer fo un-
fduldigen Subjtany, al3 die Fohlenfanre Ma-
guefia, und ber Amvendung derfelben in fo Fleiner
Menge, ald jur BVerbefferung der Brode ausd frifchem
Mehle, erforderlich ift, nidyt die geringfte Gefahr
fr die Gefunbdheit ju befirdyten fei, worin wir
demfelbert aber nidyt beiftimmen fontnent, wenn ein,
aus foldyem Mehle gebactened Brob, taglich und
haufig genoffen wird. Um ein foldhed mit Follens
gefauerter Pottafdye oder Kali, verfal{dytes
Mebl, 3u entdecfent, mifdht man dafjelbe einige Mi=
nuten lang, mit deftillivtem Waffer bei der gewdhn-
lichen Temperatur; 24 Stunden nadyher gieft man
die oben auf fdywimmende Fliffigeit ab , und diefe
wird, wenn fie Fohlengefduerte Pottafdye
enthalt, den BVeildyenfypruy grin farben, mit
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Saure aufbraunferr, und vad falzfaure Platin
canariengelb nicderfchlagen; audy verrdth fidy
i folched Mehl durdy feinen alfalifdyen Ge-
fchmact, Anf die namliche Avt verfibrt man, um
oad mit Afdhe verfalfchte Mehl 1 entdecfen: dasd
hievsu angewandte falte Wafjer enthalt eine ftarfe
Auflofung von foblengefduerter Pottafdye;
9 Durdy Alaun *) (fdywefelfaure Thonerde,
mit fdywefelfaurem RKali, oder Ammonium verbun-
den), wm dem Brobe ein weifered Anfehen i geben.
Bur Entdecfung diefer BVerfalfdhung, mifdht man ein
Theil bdiefed Mehld, mit 6 Theilen deftillivtem LWaf-
ferd, und vithrt ed von Jeit ju Jeit um; nady 24
Stunben wird ed filtrivt, wo dann die Flirfjigkeit
einent ettwad gufammensichenden Gefchmact hat, Durdy
Jufats von Ammonium, fohlengefanerter Pott
afche und falzfauver Sdywererde, bildet fich
cin weifer Niederfdhlag, weldjer, wenn er durdy
lestere NReagend entftanden ift, fdhwefelfauren

*) Diefe, der Gefundheit fo duferft nadytheilige BVerfil-
fdyung, bhat namentlich in London fo fehr jugenom:
men, bag Accum durd) feine diedfallfigen BVerfudye
veranfafit wurde, 3u behaupten, daf ohne den Sufat
oon Alaun, ed ihm unmbglidh fdeine, fo weifes,
leidyted und Tlodered Brod, ald in bdiefer Hauptftadt
gewdhnlich ift, su bacfen, wenn nicht das Mehl 31 der
beften Gorte gehort. ,, Wie ed Fommt, (feht er hingu)
daf der Alaun-diefe bleidyende @%ufd)aft bei dem
Brovbaden aug fdledytern Mehlforten, seigt, iff nod
Feinedroegd hinldnglich erflart, und es ift in der That
erftaunend, daf eine fo gevinge Menge diefer Subftan;
eine foldje WirFung dufert, indem 3 Unjen (6 Loth)
Alaun fite einen Sack Mehl Hinveihend find.” —
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Baryt davitellt, unauf(oslidy im Wafjer und in der
Salpeterfiure. Dampft man die (oben erwdbnte)
Flifjigteit ab, fo erhalt man den Alaun in Kry-
jtallform,

Wire diefer Verfalfdhung ded Mehld3 Jalappe
gugefesst, wie died namentlidy baufig von den Bdaf-
ferm in Qondon gefchieht, damit der Alaun Feine
Verftopfung ded Stuhlganged hervorbringe, fo diges
vive man dad Mebhl mit Alfohol, und rvithrt die
Mafie von Seit ju Ieit um; nach Berlauf von 30
bid 36 Stunbden gicft man den Alfohol ab, weldyer
den Jalappenbari nun aufgeldf enthalt; bdiefe
Flirfiigeett filtvivt, it gelblich von Farbe und gibt
durd) Jufap von Wafjer einen weifen Niederfdhlag.
Sobald man ihn abdampft, wird er gelblidht, und
jtellt juleist Dad Jalappenhars von gelber Favbe
und bittevm Gefdymacte, dar;

10) Durdy Bohnen- oder Widenmehl. Jn
den (vont . Marc) im »Dictionnaire des Sciences
médicales,« bearbeiteten Artifel: Comesjtible
(Nabrungdmittel) findet {idy die Veobadytung von
Galvani, dap 8 Theile Wickenmeh{ hinveidhen,
ven flebrigten Theil ju gerftdven, oder wenigftens
dem in 20 Theilen Waizenmehl enthaltenen Klcber
feine elaftifdye Cigenfchaft su benehmen; ferner daf
e8 binveiche, diefed Gemifche duvdy Y, ftindiges Kue-
ten i einen weichen Teig umzuwandeln, und daf
dad Widenmehl nur bei einem Sufase ded 2Wften
Theild, unwirffam blicb. Chen fo fand er, daf das
weifie Bohnenmeh(*) die namliche Cigenfhaft

*) Derr Ginhof fand bei Jerlegung der Saubohne
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befise, jedboch in einem noch hohern Grade, o, daf
ed hinveichend ift, 2 Dradymen frifdyen Kleberd mit
1 Dradymen BVohnenmeh(d, dad juvor mit 1 Unge
MWaffers angevithrt ift, degiviven ju laffen, um nad
cinigen Stunden die Hilfte bed Kleberd gu jerthei
fen, und ihn mit der Fliffigleit leicht duvch ein
Sieb geben ju madyen. Diefe Refultate fdyienen den
Hevven Orfila und Bavvuel intereflant genug,
um fie duvdy eigene BVerfuche gu beftatigen. Jn die-
fer AbJicht madyten diefelben folgende Veobachtungen:

A) Gin weidher Teig von 20 Theilen Wai-
genmell, vou dev beften Qualitat, und 8 Theilen
Bickenmelhl von ber weiten Durdhfiebung, . b,
viel Rleien enthaltend, wurbe eine Bievtelftunde
lang gefnetet; er batte eine grdaulidyte Favbe und
war mit Fleinen fdyargen Punften durdyfdet, blich
an den Handen” nidyt hangen, und feine 3dhigkeit
war nidht fo ftarf ald die ded Taizenteigd; fein
Gerudy batte viel mit dem der Crbfen, dabnliches,
(weldyed ald Seidyen der BVerfalfdyung dienen faun).
Gr gab fo viel Kleber, ald man audy von blofem
Waigenmehl witrbe erhalten haben;

B) Der namliche Verfuch wurde wiederholt
mit 20 Theilen TWaizenmelhld von bder beften
Qualitat, und 8 Theilen Wicdenmehid von der
erften Durchfiebung, Dev Teig hatte jene {chwarzen

(Vicia faba) in 3840 Theifen an flitdhtiger Materie,
600, Stivfemehl: 1312, vegetabilifd:-thieris
fdyer Materie: 417, Cyweififtoff: 31, Juder: o,
Sdleim: 177, Hefe, Fafern und Hitlfe; '906,
an, im AlFohol auflosliden Crxtvactifitoffes

136, an Salzen: 37, Vevluft: 13%.
1%

-
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Puntte nidht, und war weniger colovivt ald bder
erftere, batte aber den namlichen Gerudy; mit etyas
Waffer angevithrt gab er feinen Kleber. Da man
it wiffent witnfchte , ob der Kleber gerftovt oder duvdy
bad Wictenmehl blof zevtheilt worden fei, fo wurde
die -durdy bad Sieb gegangene feite Materie Dder
Analyfe unterworfen, Nadydem man folche von der
bavauf {dywinmenden Flitfiigheit getvennt Hatte,
wurbe fle mit einem Uebermaafe von verditunter
Salifaure, weldie die Cigenfhaft befist, das
Sapmell anfauldfen, obhue den Kicber angugreifen,
in ber RKilte behandelt, wo damn eine Subjtang ju-
viitblich, gang dem Kleber dbulidy, ein Beweis,
daf derfelbe nuv fehr gevtheilt war. Um {idy davon
nodh) mehr 3 vergewifjern, mifdhte man 20 Theile
ded beften WaigenmehIs mit 8 Theilen fehr fein
pulverifivter  foblenftoffgefanerter Magnes
fia, und in einem andern Verfuche, mit 20 Theilen
fein gepulverter Kveide; diefe, eine Vicrtelftunde
hindurdy, unter Jugicfen von etwad Waffer, gefuetes
ten Teige, licfen fein Kleber in den Handben guriict.

Um ju evfalhren, weldhen Cinfluf die Jevtheis
Tung ded Kleberd auf die BVeveitung ded Brods
habe, madyte man ein folded aud einem Gemifdye
von 20 Theilen ded beften Waizenmehld, und 8
Thyeile Widenmelh[$ von der erfien Durdhfiebung;
bad Brod war grdulich, hatte cinen unangenehmen
Gerud) und Gefdymact, und war weit compacter
al$ dad von Waigenmehl; offenbar hatte dad wail-
rend der Gdabrung fid)y gebildete fohlenfaure Gag -
die gellichten Theile ded gu fehr vertheilten Klebers,
faum etivad evweitert;
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C) Man ftellte ein Gemifdye von 2 Dradymen
frifden Kleberd, und 1 Dradymen Wicken-
mehl8, bas worber mit 1 Unze Waffer gefnetet
worden, 24 Stunden lang ciner Temperatur von
25 ° aus; der Sleber hatte nicht die gevingfte Ber-
anderung evlitten, felbft dann nidyt, al8 man das
Gemifthe ywabhrend melhren Stunden, einer Tempes
ratur von 70 bid 80° N, ausfesste;

D)  9Man Enetete eine Bievtelftunde lang, einen,
voi 20 Theilen bed befiten Waizenmeh(d, und 8
Theilen Vohnenmehl3, verfertigten Teig, G
hatte eine weife, fid) etwad nd gelbliche jichende
Farbe; feine 3ahigfeit war grofer ald die bed Wais
senteigd, und fein Gerudy fehr frar nady frifdy ge-
quetfchtem Kvaute (ein brauchbares Kenngeichen dey
Bevfaljdhung). Man Fuetete ihn mit etwas Wafjer,
wobei audy nicht die gevingjte Spur von Kleber
an den Hinden blieb; mittelft bder werditnnten
Salzfaure itbergeugte man {idy invefi, daf die
tlebvigte Materie nidht gerjtovt war. Sie war blof
felr gertheilt, um durch dad Sieb su geben. (SNan
vergl, den Berfud) B), Dasd davon gebactere Brod
war eben fo gut, ald dad von veinem Waizen ges
bactene, nur daf ed weniger fein war;

E) 3Bwei Dradymen frifden Klebers licff
man 24 Stunden lang, bei eciner Temperatur von
5° m einer Mifhung won 1 lnge Waffersd mit
1 Dradymen Bohnenmel(s, ftebens der Kleber
per(ov-dabei feine feiner Gigenfdhaften uud nichtsd
an feinem Gewidyte; eben dies erfolgte, al8 man
bie Mifchung 8 Stunden hindurdy, einer Temyperaz
tur von 80° J. (ver bed ficdenven Waffers), anss

-
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fete, — eint, ben bed Galvani's gang entgegen:
gefested Nefultat,

Aus diefen BVerfudhen ergibt fich 1) daf dasd befte
Waigenmehl, dem '; feines Gewichtd Bobhnen-
mehl jugefelit worben, ein nidyt fo feines Vrod qibt,
dad aber olne weitern Nadhtheil genoffen werden
fann, 2) daf dad namlide Meh!, vermifcht mit 5
feined Gewidytd Wickenmehld (von bder erften
Durdyfiebung ) ein grobed Brod gibt, von Geruch
und Gefdymact unangenelm genug, um e8 ald Naj-
rungdmittel nidyt anwenbden u Founen, 3) daf in
feinem biefer Falle der Kleber des Mehld jerftort,
foudern blof felhr gevtheilt wird.

Bevor wir diefenn Abfchnitt fchlicfen, wollen wiv
nod) etwasd von dem Kupfergehalte ded Getrais
Ded und Deffen Entbecfung, fagen. Denn daf die
Pflangen dberhaupt hanfig Metalle in ihren Bes
ftandtheilen enthalten, wuften {hon die altern Na-
turforfdher, aber jweifelhaft blieb ed immer, ob
folche durch den Prozef der Vegetation erzengt, oder
von Aufen in diefelben geFommen feien. Dad diefed
legtere wenigjtend Statt finde, beftdtigen die BVer-
fuche und BVeobadytungen neuerer Seiterr, namentlich
aud) die ded verdienftvollen Chemifers John, welde
fidy in feiner, won der Ffonigl. holland. Gefellfchaft

; ver Wiffenfchaften gefronten Preidfhyrift: , Ueber
die Crndahrung der Pflangen 2. vom Jabhre 1819,
finben. — Da der Kupfergehalt in Pflangen,
wenn foldje genoffen werben, der Gefundheit Nach-
theil bringen Famn, aber, bei gevinger Quantitdt,
oft febr fdywer zu entdecten ift, fo bediente fich B ou-
tigny in einem foldyen Falle, folgender Methode:

\
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Gr bradite 136 Gran Getraideformer mit 272 Gran
concentrivter veiner Salpeterfaure in einen Kolben,
feste fie fo lange Der Uivme aud, bid die dicke
Fliffigeeit, in welcher die Korner gang verfhmwn:
dent wavent, vollig eingetroctnet war, LWahrend der
Auflofung batte fidh viel Salpetergad entwictelt.
Mit dem Nitcfftande lief er unter ofterm Umrithren
128 Grvan Ammoniafflit{f{igfeit 43 Stunben
lantg in BVerithrung; dann wurde abgegofferr, und
sur Trocfene abgedampft, der Nitdfand in 250 Gran
mit Schwefelfaure angefauertem deftillivs
ten Wafferd aufgeldft, filtrive, und bievin eime
Navel an einem Haave gehingt. Nun wurbe dasd
Gange, unter eine Gladglocke gebradyt, 1nd gegen
jeve Crichittterung verwabrt, der wedyfelfeitigen Ginz
wirfung iberlaffen. Nach BVerlauf von 16 Tagen,
war an der Stelle der Nabdel ein brawner, holhler
Gylinder, weldyer, mit Bovar und etwasd Oel in der
Hand ju einem Leig geformt, in einer fleinen Kas
yelle vor dem Lothrohre behandelt wurde, wo bamt
metallifded Kunfer fidh bald fichtlich darfellte,
weldyed, in Salpeterfauve aufgeldft, von eifen-
blaufauvem Kali, wie gewdhnlidy, angejeigt
wirde. — Dad unterfudyte Getraide war auf einem,
mit Strafenfoth geditngten Stircte Lanbdesd, gewadyfen ;
nody meby Kupfer ald8 diefed, enthielt eine andeve
Quantitat Getraided, von einem mit Thievfohle aus
einer Sucfervaffinerie geditngtem BVoden. Da bdiefe
beiden Dimgarten weifeldohne Kuypfer enthalten,
_ fo ijt su {chlicfen, baf dag Getraide, der LWeinftoct
und der Apfelbaum, welde auf einem Voden wady-
fenr, deffen Dimger fupferhaltig ift, diefed Metall
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in fid)y aufuehnien, auferdem aber foldjed sticht entz
balten , indem die Unterfudyungen von Getraide an
berer Hevfunft, aud) feine Spur von Kupfer vers
rietheit.

IL. Von Verfalfdungen des Brods.

Diefed Nabrungémittel, deffen Bereitungdfunit
i den dltejten der Welt gebidrt, wird jesst befannt-
lih aus ver{dyiedenen Meblforten bereitet, wobei
der lebergang ded Mehl3 in Brod, mit ciner gangs
lichen Umanderung der Grundmifhung ded Gritern,
begleitet ift. Der Sauerteig beim gefauerten,
fo wie die Hefe beim nidyt gefduerten Brobde,
vevaulaffen eine Gabrung in der Teigmafje , Wwodurd)
Soblenz und Gffigfanre, fo wie Sohlen:
Tauve allein, beim nidyt gefiauerten Brode, erzeugt
witd. Durd) die gasformig fich entwictelnde Kol
lenfduve wird dad Aufidywellen der Leige veranlafit,
fo wie die Cffigfdure beim gefduerten Brode, efne
Aufldfung des Klebersd im Mehle, und feine in-
nige Verbindung mit dem Sagmebhle, bewirtt,
daher Fomnen auch die BVeftandtheile des Mehl3 im
Brode fehr fdywer, oder gar nidht mehyr ausgemittelt
werdent, dod) will BVogel in feinen diedfalfigen Un-
terfuchungen gefunden haben, daf 100 Theile aus-
getroctneter Krumme vom Waizenbrode, sufammen:
gefet warvenr, aud: ¥, Th. Jucder, 18 Th. ges
voftetem Samehle, (in faltem Baffer auflos:
lid), %0 Samehle, %s Kleber, mit etwas
Sagmehl verbunden, Rohlenftofffaure, Talt:
erde und wafferfioffdylovinfaurem Kalte.
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Alle bie fchabdlichen Umdanberungen ded Meh(s,
fie feien gufallig oder abfichtlicy, wovon beveitd im
vorigen Abfdynitte die NRede war, gelen nothwendis
gerweife audy mit in dbad davon gebacfene Brobd,
itber. Sft dad Mebl duvdy) Feudytigfeit, oder
durdy dad Anfreffen der Jufeften, verdorben,
fo enthalt dbas davaud gebacfene Brod weniger K les
ber; ift ed mit Sand, mit falzigen, ([o8lichen
ober unauflédlichen) Subftangen, vermifcht, fo gehen
diefe mit in dad Brod itber und fonnen vevanlafjen,
Dag der Kleber, welder mit in die Verbindung
gebt, durcdy die BVeimifchung diefer fein gepitlverten
Stoffe, eine fehr ftarfe Jertheilung erlitten hat.

Da die Tempevatur beim Bacfen ded Brodd nidt
hody gemug ift, um Sufige von Sand, Gyyps,
Eohlenfauvem Kalfe, Bleiweif, Wirmuth-
oryde, Folhlengefauevter Pottafde, Afde
und Alaun, durdy ihre Cimmwirfung ju gevfepen, fo
ift flar, daf man folde BVerfalfdpngen im Brode
entdecfent fann,  Jn diefer Abfidht fangt man damit
ai, daff man die in Sticfe evfchnittenen Brodfrum:
meit, in einer hinveichenden Menge deftillivten Wafr
fexd, 24 Stunden hindurch, evweidht, wo fidy dann
ber fdywefelfaure Kalf, die folhlengefauerte
Pottafdye, die aufldslidien Salze der Afdye, und
der Alaun, auflofen; man filtvivt diefe Auflfung,
und unterfudyt folde duvch die im vovigen Ab{chnitte
angegebenen NReagentien, Da der Sand, die foly-
fenfaure Kalferde und dad Wirmuthoryd
im Waffer unaufloslich fiud, fo {dhlagen fie fich auf
pent Boben ded Gefaffed nieder. Man giet bdie
Fluffigbeit ab, wovin die Brodbfrummen feyrnm:
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fhwimmen, und erfennt fo leidht der Sand an
feinen phyfifdhen Gigenfhaften. Durdy Sufass wvon
einigen Tropfenr verditnunter Galpeterfaure,
gibt fich der fohlenfaure Kalf, dad Bleiweif
und dad Wirmuthoryd, ju erfennen, wie im 1,
Abfchnitt gegeigt worden, wo audy die Mittel jur
Cntdectung der Bevfalfdhung ded Mehl3 mit Mebhle
von Wickent, angegeben find. — Hat fich der Bécter
bei der Jubeveitung ded Vrodd eimed gu frarfen
Cauerteigd bedient, der in Gefafen von Kupfer
oder Vlei, aufbewalrt worden, fo Fonnen foldye
Metalle fidy leicht orybdiven und mittelit der Sauve
auflofen.  Jn diefem Falle wird dasd Brod, weldyed
mit devgleichem Saucrteige bereitet wird, dadurdy
vergiftet, und obgleid) auf diefem Wege nur eine
febr gevinge Quantitat diefed gifrigen Metallorydes
i Den RKdrper gelangt, fo mufi doch audh diefe ge-
vinge Menge, wenn gleidy feine fetd auffallende,
dod) wobl defto bleibendere nadytheilige Wirkung anf
die Gefundheit der Sndividuen haben , befonderd dasd
Blei, wenn diefer Genuf taglich wiederholt wird.
— Zur Entdectung diefer Verfalfchungen mifdht man
oas Brod mit einem dreifachen Gewidyte deftillivten
Waffers und Effig, filtrivt bdie Auflofung eine
Stunde nadyher, theilt die durdygelaufene Flirfjig-
feit in gwei Theile, und unterfucht den eimen auf
Kupfers und den andern auf Bleigehalt, it
die wafferichte Auflofung ded effigfanern
Kuypfers, vitfidytlich ihred quantitativen Berbalt:
niffed ju den dbed RKupfergehalted, wie hier indges
mein, fehr bebeutend, fo ijt fie farbenlod ober er-
ftheint blof etwad Olaulidy; ift unfdymacthaft;
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ourdy Bufas der fdywefelwafferftofffauren
Pottafdye und ded Ammoniums, geht ihre
Farbe in eine hellbraune itber, und ed bildet fich
nady einiger Seit ein Praecipitat vou fdhmwarzem,
fhwefelhaltigem Kupfer; dad eifenblaus
fauve Kali verdnbdert ihre Farbe in voth, und
fehlagt nach einiger 3eit, ein {dywarzbraunes
Praecipitat nieder; dad Ymmonium bringt eine
blaue Farbe hervor, und dpurdy Kali und Soda,
wird diefelbe, ofne einen Nieder{chlag ju bewirfen,
nicht getritbt. — It Segentheild die Menge ded
Wafjerd in der Auflofung ded effigfauren Ku-
pfers geringe, fo ift die Auflofung dburdhfidytig,
punfelblaulidy und von einem ftyptifdyen,
herben Gefdmade. Kali, Soda und Baryt:
waffer gerfegen diefelbe, und bemddytigen fidy der
Gffigfaure, mit der fie effigfaure Salze bilden, wo-
bei {ih ein blaued Deutoryd*) mnieder{chagt,
ganglidy auflodlich in Salpeterfiuve, durcy Sufaf
einer fleinen Quantitdt Ammoniums 3u dev effigs
fauven SKupferauflofung, bilbet fidy ein blauer
Nieder{chlag von fupferhaltigem Deutoryd,
weldher fich fchon duvdy Beimifchung einiger Tropfen
flitchtigen Kalid, fehr gefdywinde aufloft. Das das
ouvch gebildete ammoniafhaltige effigfaure
Kuypfer hat eine fehr {chone blaune Favbe, eifen:

*) Oryd heift die Berbindung des Sauerftoffs mit irgend .
einer Materie, wobei der niedrigfte Orydationdgrad
Oxyditl, und der hiodhfte Oxyd genannt wird; finden
melr ald 2 Orydationdgradbe Statt, fo bejeichnet man
diefe durd) BorfeBung der griedyifhen Jahlworter:
Protoxyd, Deutoryd, Tritoryd i

2
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blaufaured Kali fhlagt die Aufldfung fdhwar;:
braun nieder; Sdywefelwafferftofffadure und
fhwefelwafferfofffaure Berbindungen jers
fegen fie und fchlagen fdhwefelhaltiged Kuypfer
nicder von fdywarzer Favbe, woraus fich ergibt,
daf die Sdywefelwafferftoffiaure gleichfalld eine Sex-
feung erlitten hat; bringt man eine von Grimfpan
vollfonmen freie. Cifenyplatte in die effigfaure
Kupferaufldfung, fo {dligt fich das Kupfer auf
vad Cifen nieder, *)

Bei der Unterfuchung auf Bleigehalt hat man
ebenfalld davauf ju feben, ob diefer concentrivt oder
nur fdwad) fei. Jm ervfern Falle ift die Anflo-
fung Elar, ohne Farbe und Gerudy, von einem juf-
Fevartigen, jufammengiehenden Gefchmacte, und farbt
den Veilhenfyrup grin. Pottafdhe, Soda,
Ammoniunm, Kalf: und Varytwaffer, jer:
fefen fie, verbinden fich mit der Sauve, und {dhla-
gen ein weifed Praecipitat nieder, weldyed fidy beim
Trodnen gelb farbt. Man mifcht foldyed mit Kohle,
und fetst dad Gemifche 20 Minuten lang der Glir-
bhehitte aud, um dasd Blei in Metallgeftalt ju erhal-
ten.  Selit man der oben erwdabnten Anfldfung
Sdywefelfaure gu, fo erhalt man auf ver Stelle
einén weifen Niederfhlag von fdhywefelfauvem

*) Pagenftecher fand an frijd) bereiteter Guajac
tinEtur ein fehr empfindliches Rengend auf Kupfer:
gehalt. Diefe Tinctur farbt eine Flifjigleit blau,
wenn fid)y nur 45,000 Supfer in derfelben befindet; dody
ift ed gut, etwad Vlaufdure oder Kiv{chlorbeer:
waffer juzufesen, wenn der Gehalt ded Kupfers fo
duBerft gevinge ift.
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Blei. Sdywefelwafferftofffanre und die aufe
[68lidyen fdywefelwafferftofffauren Bers
“ bindbungen*) gerfeen fie ebenfalld und bilden ein
Praecipitat von braunfdwarzem, fdwefelhal-
tigem Blei; die Chromfaure bringt in diefer Aufs
[ofung einen canaviengelben Niederfchlag hervor,
ver fich. alé dyromfaured Blei davjtellt. Durdy
folhlengefauerte Soda erhilt man auf der Stelle
effigfaunere Sodba, welde anfgeldft bleibt, und
weiffied Fohlengefauerted Blei, ald Niebers
fhlag. — Sit der Vleigehalt (wie bier in den
meiften Fallen) in der Auflofung, nur wenig, fo
erfolgt Feine {idytlice BVevanderung dburdy ufal von
Pottafde, Ammonium, Sdwefels Shwe?
felwafferftoffs oder Ghromfaure. Jn diefem
Falle evgibt {idy die- Gegenwart ded Bleied durch
Beimifdung von fohlengefauerter Soda; die
Flirfjigleit wivd dabdburdy auf der Stelle getvitbt, und
nady einigen Stunden erhalt man einen weifen
Niederfdhlag von Fohlengefduertem Blei. Man
gieft die oben auffdpvimmende Flitfjigfeit von dem

*) Gdyirttelt man 2 Quentden SdywefelFall und eben
fo viel Weinfteinfauve in einem Slafe, das etwa
32 Ungen Waffer faffen fann, mit 16 Unzen Waffer
pon G0° M., eiite halbe Minute lang durdyeinander,
und [ift die Feudytigleit in dem wohlverwahrien Glafe ,
fid) feien, was in 2—3 Minuten gefdyieht, fo hat diefe
Glirffigkeit die Kraft, dasg in einer Auflbfung, oder im
Weine, enthaltene BVlei in braunfdywarzen Fleden
niederufdylagen, wie bie fogenannte Habunemann:
fdpe Weinprobe. Man muf fie nicht eher verfer:
tigen, bis man Gebraudy davon madyen will,

. Q*
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Niederjchlage ab, reinigt ihn mit etwas wenigem
deftilliveem Waffer, und gieft ihn, nachdem er ein
wenig ruhig geftanden hat, von Newem ab, fepst
einige Tropfen Effigfauve hingu, wo daun auf
ver Stelle die Cfjigfaure dad Fohlengefauerte Blei
gevfest, und aufgeldfted concentrivted effigfaures
Blei gebildet wird , (deffen Entdectung im Borigen
angegeben ijt) fo wie auch fohlenfaured Gas,
weldyed unter melyr oder weniger aufbraufen, ent-
weidyt. — -

Auper mehren fdyadlidyen Umanderungen ded e+
traided burd) Einwirfung der Witterung in gewifjen
Jabren, 3. B. in den naffen Jabrenw 1770 und 1771,
wo fidy, befonderd i den Niederlanden und im
nordlidhen Deutfdylande, dad Mutterforn, *) ald

*) D0 der Genug deffelben im Vrode ald Urfadye der da:
mals fo haufig vorgefommenen Kriebelfranfheirs,
su betradyten fei, wollen mehre Aerste bejweifeln,
aber dod) wohl mit Unrecht, da foldyes allen BVeobady:
tungen nady, wenn dag Muttevrforn vollfommen
und unverdorben ift, diefe SKranfheit allerdings
hervorbringen Fann; nur dag verdovbene hat diefe
Wirtung nicht. In dem naffen Frithjahre und Sommer
ved S. 1816, jeigte fich, befonders auf dem rvedyten
Rheinufer, unter dem, nad) dem waldigten Gebirge
hin, gewadyjenen Roggen, diefe Kranfheit, und ob:
gleidy die eigentlide SKriebelFranfheit, meines
Wiffens , nicht bemerFt worden ift, fo zeigten fidh doch
bin und wieder auf dem Lande, von dem Genufie des
davon gebadenen BVrodd, fehr nadhtheilige WirFungen.
Diefe  beftanden in Sdywindel, Srbredhen und
Durdfall; an einigen Orten foll Wahnufinn auf
den Genuf odiefes Brodé erfolgt fein. (Man {ehe

R Sitnther in der Salzd. med. dhir. Jeit. Jabrg. 1817,
B. L p. 272)
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Kervantheit ded Getraided, fand; der Brand, nas
mentlidy im Waizen fehr haufig, der Loldy, der
unter allen Getraidearten wadyft, befonders auf
Uecernt, Die entweder an fich ju feucht find, oder
durch Ueberfdywemmungen im vorhergegangenen Win-
tev unbd Frithlinge, gelitten haben 2c. — Ddeven Sdyad-
lidyFeit notlhywendig in der, von foldyem Franfen, oder
mit genanntem giftigen Unfraute vermifdyren Ges
traide, gebacferre Brod, mit itbergeht, und daher
alle Wadyfamfeit der polizeilichen Behorde, verdient,
— wollen wiv hier nur nod) der abfidhtlidyen
Berfalfdyung ved Brodbd, mit Kavtoffeln, erwakh-
nen, welde bhaufig a[é eine wohlfeilere Subftan,
3 diefem Swede verwandt werden*), Sie werbden
gefodt, servieben, durdy ein Sieb gepreft, und un-
ter Den Zeig gefnetet, — eine Berfalfhung, bdie
indef von feiner nadytheiligen LWirfung anf bdie
Gefitndheit ded Geniefenden ift. Cabet de Vaur
hat felbft gezeigt, bdaf bad Pavendyyma (ber weiche
marfid)te Theil) der Kartoffel, eine nahrhafte Sub-
*) Cinhoff lief 100 Theile Kartoffeln, in Eleinen Stiicke
serfdynitten, eintroctnen, wovon 25 Theile iibrig blies
ben, Deftehend aus Sasmehl, Pflangencimeif:
fioffe, fdyleimiger und fafevidyter ftavfemehl:
arvtiger Materte. BVier Ungen diefer audgetrodneten
Gubftan;, gaben ihm bei der Analyfe an Satmel|;
19 Dradymen, 13 Gran, an Ciweifftoff: 1 Dr., 47
Gran, an Sdhleim: 5 Dr., 12Gr, an ftirfemenhs
artigem Faferftoffe: 9 Dr. — Die Afdye befrand
aug Fobhlenftoffgefduertem, fdywefelfauvem,
falsfauvem und phodphorfaurem Kali, Fohlens
ftoffgefdurtem Salfe, Fohlenftoffgefduerter
Talf: und Thonerde, Rlefelerbe Gifen: und
Manganoryde.
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ftan; ift, aud der man Brod madjen Ffann. 100
Prund RKartoffeln enthalten davon 9 Pfund. Iu
Mebl gemadyt, und mit gleichen Theilen Waizen-
mehl vermengt, gibt e3 ein fhmacthafted Brod, wel:
dyed ficdy mehre Monate frifch erhalt. Aus einem
Gemenge von 9 Pfund diefed Pavendyyma, 9 Pfb.
Waizenmehl, und 18 Pfo. Gerftenmehl, [Qft fid)
ein guted Hausdbrod backen. ;

III.  BVon der Milch und ihren Verfal{dhungen.

Die Mildy ift eine weifie, undurchiichtige Flirfz
figkeit, fdywerer ald dbas TWaffer, unbd juctevartig
von Gefdymact. BVerbamypft man diefelbe, o bildet
fidh auf ver Oberflache ein Hautdyen, dasd, fo oft
man e8 hinwegnimmt, durd) ein andered wieder er:
feist wird; deftillivt man ed, fo liefert ed eine Flirf:
figkeit, die eine beftimmte Quantitat Mildy enthalt.
Laft man bie Milch bei gewohnlicher Temperatur
rubig ftehen, fo gertheilt fie fich in Molfen, Kai-
feftoff und Nabhm; lepterer, der viel Butter euts
halt, nimmt die oberfte Sdyichte ein, ijt gelblidhy-
weiff, und von fufem, fehr angenehmen Gejdymacke.
Der Kafeftoff ift fehr weif, nidht fett und faft
gefdymactiod, im Waffer aufloslicdy, aufer wenn er
purd) freiwilliged Gevinnen der Mildy, dargefiellt
worden. Die Mo [Fen find eine durchfidytige, gelbs
lidy-gvitne Flirffigteit, die aus viel Waffer, Juder™),
*) Der Mildguder befteht, wenn er waffevfrei iff, aus

5 Atomen Kohlenfioff, 8 At Wafferfoff, und

& At. Sauerftoff; der Fryftallifivie aus 5 AL. Kobh-

:}cnfffkofr', 10 At. Wajjerigoff, und 5AL Sauers

ory.
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Milch und einigen Salzen bejteht, audy efwad Sauve
enthalt, weldye von Scheele entdectt wurde, und
von  melhren GChemifern fiv Effigfanre , mit
eitem thievifchen Stoffe vermifdht, gehalten wird.
Sufolge der Beobadytungen von Gay 2 Liffac,
[aft fidy die Mildy mehre” Monate evhalten, ohne
fauwer ju werden, wenn man fie taglich ein wenig
fiedet. Nach Parmentier folgen die verfchiebernen
Milchforten hinfidhtlich ihrer Sucfergehalte alfo
aufeinander: Mildy der Stute, ded Menfchen, der
Gfelin, der Bicge, ded Schaafé, der Kub; hinfichts
[ich ved Rabhms: Sdhaafz, Menfdyen 2, Iiegens,
Kubz, Efelz und Stutenmilch; hinfidytlichy der But-
ter: Sdyaafz, Siegenz, Kulz Ejelindmildy; hinfidy-
lich bed RKafeftoffs: Sdaafz, Siegenz, Kuls,
Gfelz, Menfdhen- und Stutenmildy, Racd) Ber je-
Liud entbalten 1000 Theile Kubmilch , nadybem ber
Rabhnr abgenommen worden, an LWaffer: 228, an
Kafeftoff mit etwad Butter: 2%y, an Mildy
gucker: 3%, an faljfaurem Kafi: o, an
phodpbhorfauvem Kali: %, an Mildyfaure,
#ebft effigfauvem Kali und ciner Spur von
milchfauvem Cifen: %o, an phodphorfauver
Grde: %, —

Um die Mildy nupbar und fir die Gefundheit
wohlthdatig u evhalten, mitffen die in einer Milch-
fammer nvthwendigen Gerdathichaften, ald Einery,
Haavfiebe, Mulden, Rahmfdhitffeln, Lof
fel , wm damit den RNahm abjuichopfen 2¢. fo weit
e8 guldfiig ift, qud Holy angefertigt fein, und durdy
Wafchen mit wavmem Waffer auferft vein gehalten
werden. Doch darf diefed Reinigen in der Milch-
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fammer felbft, nidyt gefdyehen, da der Waiferdunit
fich auf die Milch niederfdhldgt. Aud eben diefem
®runde darf in einer Mildyfammer Fein Kafe,
feine Kafepreffe, fo wie feine Molfenpreffe
- ftelen bleiben: denn die Luft witrde fich unvermeid-
lid) mit der Sdure der gervonnenen Mildy, o wie
ber Molfenr, verbinden. Gegen den Gebrauch der
feit einigen Jabren in den Mildyfammern eingefithrs
ten Gefife von 3inm, ober von glajirtem
Lopferzeuge, muf man mit Recht warnen , da
dad meifte im Handel vorfommende Jinn unvein ift.
Selbjt dad befite Jinn, dad oftindifdye, enthilt nad
Sdyrader’d Unterfudung, nody 1 Procent an
fremden Metallen, namlidhy Cifen, Kupfer und
Wivmuth. Dad englifdye Sinn enthilt %, bis 103,
Procent Cifenn, Kupfer, Avfenit und Wirmuth, Sn
einigen Sovten fand fidh) aud) Blei. Der Rahm der
Mildy [6ft gar gu leiht Kupfer und Blei auf,
und bildet ein Gift, dad allerbingd traurige Wir-
fungen bevbeifithren Fann, deffen Entdecfung in dem
vovigen Abfdhnitte bereitd angegeben iff. — Herr
Baird (auf dem CEifenhammer ju Sdyotte, bei
Whilburn in Weft-Lothian) (n Sdyottland),
erfand im Jahre 1806 Gefiffe von Gufeifen,
welche fich durch ihre Schonleit und Reinlidhfeit
empfehlen, und die vermige ilhrer Subereitung fo
gefdymeidig find, daf fie, ohue ju gevbrechen , auf
Stein fallen fomnen; fie find fehr gleichfovmig und fo
gut glafirt, daf dad Eifen mir der Mildy in feine
unmittelbare BVevithrung fommen fann, durch weldye
fie eine Umdnderung erleiden wiirde. Shre Glafur
exhdlt fid) einige Sabre, und wenn fie fdhadhaft
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geworden ift, fo foftet ed fehr wenig, fie aufé neue
su glafiven. Gben fo ift das Aenfere diefer Gefife
bergeftalt mit Fivnif itbersogen, daf Fein Roft ge-
bildet werpen Famn. Die BVortheile, die man an
diefen Gefafen, im Bergleich mit den hdlzernen,
vilhmt, beftehen 1) in der fangen Dauer; 2) fie ers

* Balten die Mildy binveichend Fithl, um den Nabm
anffteigen gu laffen, in welder Hinficht man ihnen
einen Bovgug vor den hilzernen Gefafen, beilegt;
audy folf dabher in ihnen, ausd einer gleichen Quantiz
tat Mildy, eine grofere Maffe Rahm emyorfteigen,
ald in holgernen Gefafen; 3) find fle leidyt vein ju
halten, wenn man fie wafdyt , und mit etwasd ge:
pitlverter Kreide fdheuert, und gwar mittelft eines
wollentent  Lappensd. HevmbEtadt will indef bes
haupten , nody fein aud England gefonmenesd, gla:
fivted, aus Gufeifen verfertigted Gevath, gefehen
ju haben, deflen Glafur nidyt aus Flufipat,
Kiefel, Natvon und Bleioryd angefertigt fei,
vad nidit, wenn fhwadyer Effig davin fteht, Blei-
oryd an demfelben abfesen follte, und erflavt da-
fer biefe mit bleihaltiger Glafur verfehenen Ge-
vathe, fie die Mildyfammer untauglidy, Dagegen
werden in dev Gifenbittte ju Peiff (in dev Nieder:
Laufig), feit einigen Sahren Gufwaaven verfertigt,
~bie mit einer vollig bleifreien Glafur befleidet find,
in weldye Sauven aufbewalrt werbden fonnen, olne
paff unter der Glafur befindl dye Cifen, verdndert
witd. ,,Dergleichen Rahmgefife (Jagt Hermb:
tadt), werden daher ald ein non plus ultra be-
tradhtet werben Fonnen, und verdienen allgemein
cingefithvr gu werden.” —

-

@Universitﬁts http://purl.uni-rostock.de

Blote [/rosdok/ppn756547121/phys_0035



e 880 s

Abfidytlich, aud Gewinnfudyt, gefdhieht Vey-
falfhung der Mildhy:

1) Durdy Jufas einer mehr oder weniger gros
fen Quantitat Waffersd, und obgleich foldyed un-
fhadlich ift, fo ift ed doch immer Betrug. Da hier
die Ghemie mnicht aushelfen fann, fo hat man gur
Gutdectung deffelben feine Iuflucht sum Mildymei:
fer (Galactometer), einem von Mefjing verfertigten,
von den gewdhnlidyen Flirffigleitdmeffern, wenig ver-
jchiedenen Snftvimente, genommen, um dadurdh bdie
Abdndevung ded fpecififchen Gewichts der Mildy 3u
beftimmen, indem man annimmt, daf die meiften
abgevahymtenr  Mildyforten ein fpec. Gewidht von
’/637 bid ,/0'40, bei 50° %. (30/000 9?.), zbermometerf
ftande, haben, allein da der nativliche Beftandtheil
oed Wafferd in der Mildhy, rickfichtlich feiner Menge,
pon jufilligen Umiftanden abhangt, je nacdydem die-
felbe vou Thieven fommt, weldie gute oder {chledyte
Nabhrung geniefen, fdyon vor langer Seit, ober erit
feit fuvgem, geboven haben, viel ober wenig Krdfte
befigen 2., fo KiBt fich bievin al8 Negel wohl nidyts
beftimmted feftfegen. Uebrigensd I[aft fidh fhon aus
ter, nady Verhaltnif dibermafig grofen Menge von
Sevum, nady dem Gervinnen der Milch, auf eine
jolche abfidytliche Verdimnung mit Waffer, einigers
mafen mit Grund, fdyliefen;

2) Durd) Beimifdyung von feinem Wai-
genmebhle oder Sasmehle, welched man mit der
Mildy auffocdyen [aft, wm dadurch derfelben ein bef
feres Anfehen ju geben, befonderd findet diefer Ve-
trug bei der Scdyaafmildy Statt, die dadurd) den
Sdyein der, durdy felhr fette Nahrung der Schaafe
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im Herbfte, dicgewordenen Mildy, erhalt. Diefe
Berfalfdyung ift aber fdhon aud dem Srunde u abnz
dert, weil foldye die Mildh in eine {chwerverbanliche
und fomit der Gefundheit nachtheilige Flinfligkeit
umanvert.  Man erfennt diefelbe leicht, indem man
bie Mildy mit etwas Fodine*) anvithrt, weldhe ihr
auf der Stelle eine blaue Favbe crtheilt, vwalrend
bie veiie Mildy duvch diefen Jufats die Favbe ded fpas
nifchen Tabatd (fdpwach gel6) anninmt. Sft die Bevs
mifchung ded Sapmehls mit der Falten Mildy ge-
fcheher, fo bemerft man folgende Favbennitancen bet
pem Sufage der Jodine: Mildy mit fehy wenigem
Safmehle, gibt eine hellgelbe Favbe; mit etwad
melr Sapmehl, eine dem Senf abnlidye gelbe
Favbe; mit nody etwad melr - Saymell, eine griine
[idyzgelbe, und eine Lilablaue Farbe, wenn
bie Quantitat ded Sapmehls hinveichend ftark ift;
3) Durch Jinforyd, in der Abficht die Milch
au verdicerr.  Man entbectt diefe Verfal{chung duvch
Beimifdyung einiger Tvopfen concentr ivter
Sdywefelfaure, welde die Mildy auf der Stelle
gerinnen madyen; man filtvive die Flifjigeit und be-
merft man an derfelben einen metallifchen Gefhymad,
“und daf fie mit Kalien und fhwefelmafferftoffs
fauven BVerbindbungen ein weified Praecipitat

*) Diefe Subftans, weldye fich in den Stranbgeradyfen,
per Fucus: und Ulvaarten, dem Meerfdywamme dem
Steinfalze, in der Salzfoole und in mebhren Mineral-
waffern findet, ift ein einfadher, nod) ungerlegter Stor:
per, bildend bliulic-graue Bldttchen von Metallglange,
und wurde im Sahre 1813 vom Ratronfabrifanten
Gourvtoiy in Darig, entdedr,
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gibt; damypft man diefelbe bid jur Troctene ab , unb
calcinivt foldyed nun mit Pottafdye und Kohle,
fo erbalt man das Zint in Metallgeftalt;

4) Durdy fohlengefauerte Pottafdye, um
bad Gerinen der Mildy ju verhitten. Cine folche
Mildy vervith fich duveh ihren alfalifdyen Gefchmact;
die blaue Farbe desd Lournefoldpapierd, durdy eine
Saure gerdthet, wird durdy fie wiederbergeftellt, nud
branft mit Mineval - und Pflangenfaure auf,

Sn Cngland wird der Mildyrahm, wie Hery
Accum beridytet, haufig durdy dad Pulver ver
Pfeilwury (Arow-root) verfalfdht, indem man
daffelbe mit einer Eleinen Quantitit talter , abges
vahmter Mildy, in eine volfommue gleidye Mifdyung
bringt, dbann nody melre Mildy gufest, und dad Gange
ein paar Minuten lang Fodhyt, um die Aufldfung der
Pfeilwury gu bewivten, Diefes Gemifdy wird, nadydenr
ed Falt geworben, unter die Sabue gethan; man fegt 3
ftavfe Theeldffel voll von der Pfeilwurs ju einer Pinte
Mildy, und 1 Theil von diefer Auflofung wird mit 3
Theilen Rahm vermifeht, — Die Pfeilwury iftein
feined Sagmehl, hat biefelbe Wirfung auf bdie
Mildy, und wird eben fo durdy die Jodime ents
becft, wie Dereitd oben angegeben.

IV. QBon Berfalfdhung der Butter.

Die Butter, ein Beftandtheil der Milch des
Menfdyen und der Saugethiere, verfdyafft man fich
dadurd), daf man die Mildy im Sommer in einen
fithlent, nicht dbumpfigen, fondern reinlidyen Keller,
und wibrvend ved IWinters in eine erwdrmte Stube
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auf dazu yorhandbene Nitftungen, fept, damit jie
ausfabne. Jjt died nachy einigen Tagen gefdyelhen,
fo with ber Nahm mit einem dagu beftimmten Loffel
abgenomuten, man fillt dad Butterfaf jur Halfte
vamit an, und fdhlagt ihn mittelft etner runden, an
einem [angen Griffe befeftigten Sdheibe, oder mit-
telft fejter Flitgel, bdie fich an eciner beweglichen
Adhfe befinden, wie die vou Pefler ju Wotlen-
ftadbt bei Braunfdyweig, vor mehren 30 Jahren ev:
fundene Mafdhine, weldhe dDurdy Treten in Bewegung
gefest wird, odurd) weldhe Bewegung fidhy alébann
die Buttertheilchen veveinigen, und fo der Nahm ju
Butter und Buttermildh, die nidhtd ald Serum, in
weldyem fich noch etwad Butter und Kafeftoff befin-
det, umgebildet wird, *) Confiftens, Farbe, Gerudy
und Gefchmact der Butter, find nacy dem Alter, der
Race, dem Futter der Thieve, dem Klima und den
Sahredzeiten, verfdyieden. Der Luft audgefesit, wird
fie, wegen bder ihr anhangenden fremden Stoffe, na-
mentlich der Buttermildy und ded Kafefioffd, vangig,
weshalb man fie falzt, oder bei 60° bis 66° N.
fchmel3t,* *) und ven Schaum abnimmt, wo fie dann

*) Gdon die dlteften BVolfer waren mit der BVerfertigung
der Butter befannt, die fie hauptfad)lid)y sum BVrennen
in Lampen und jum Ginfdymieren mandyer Saden, fel:
ten gum Fettmadhen der Speifen benubten; u PIli:
niud Jeiten gefdhah das BVuttermachen fdyon in einem,
vem unfrigen dhnlichen Butterfaffe.

**) Nad)y den BVeobadytungen von Lampadiud, foll die
fdyonfte Butter, wenn man fie beim Sonnenlidhte
fymelst, fogleidy dem vanjigften Fette dhnlic) werden,
fidy aber durdy das Sehmelzen ohne Lidyt, nicht verdndern.
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wenn fie evfaltet, Fleine Fryftallinijche Kovndhen bils
def, — Nad) Braconnot befteht die Butter aus
emem fetten Dele und einer teigartigen Subftang,
die fich bdurd) wiederholted Preflen in. Lwfdypapier,
davon vein abfondern [aft. Sn der Sommerbutter
fand er 60 Theife Oel, und 40 Theile der talgartis
gen Subjtang, in der Winterbutter 35 Theile Del
und 65 Theile dev talgartigen Subftany, in 100
Theilen. — Jufolge Chevrenls Unterfuchung be-
ftebt fie aud Talgftoff, Delftoff, Butterfaure, But-
tevjtoff und etwas farbendem Stoffe, nady Berard
aus °%, SKoblenfioff, Y Wafferfioff und
Sauerftoff, ald ihren entfernten Beftandtheilen.
Man verfalfdyt die Butter abfidytlich Seftlidy
um thr Gewidht ju vermebhren. Su diefem Swede
bedient man fidh 1) der Kavtoffeln, bderen Bei-
mifdyung man daduvcy evfennt, daf man die Butter
e elnem Fleinen glafernen ®efafe bei einer Tempe-
ratur von 60 bid 66°N., in einem Sandbade fehmel-
jen Iaft, wo dann die BVutter die oberjte Schidyte
cinnimmt, wabrend dad Serum und der fafigte
Theil, fo wie die Kartoffeln, den untern Theil des
Oefifed einnehmen. Giefiet man nun Ammoninm
bingu, fo Idfen fidy die Fafigten Floden fehnell auf,
“befonderd wenn dad Gemenge in der namlidhen Tem-
peratur exhalten wird; die Kartoffeln erhalten fid) in
der Form von Grumme. Sind der Butter Feine
Kavtoffeln beigemifcht, fo brlden fich ebenfalld Fafigte
Slodten beim Schmelzen derfelben im Sandbabe,
aber diefe Flocten verfhwinden ganglicy durdy Sufag
vor Ammonium, ,,Wir glauben nody hingufesen
gu miflen, (fagt Orfila), daf die mit Kartofeln
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verfalfdyte Butter eine blaue Favbe annimmt,
wenn man fie in einem NMorfer mit etwad TWaffer
und Jobine veibt, dahingegen wann fie frei von
viefem 3ufase ift, foldje durch bdiefe Behandlung
orangen-gelb vwird; —

2) Ded Talgd Sie befommt davon einen
nidyt ju verfennenden Talggefchmact, weldjer diefen
ufats augenblicflich vervdtl;

3) Wermengt man die Butter mit KL veide,
Sand und dhulichen fdhyweven Dingen. Diefen Be-
trug evfennt man theild an dem fornigen Anfehen
der Vutter, theild an dem Gervdaufdye, weldjed fie
swifdyen den 3dhnen evvegt, theild aber, und auf
vad Genauefte, wenn man einen Theil devfelben mit
10 Zheilen heifem Wafjer auffodien [aft, wo fidy
barnn die reine Butter auf dev Oberfladie fammelt,
jene 3ufase aber ju BVoden fallen, weldje dann ju
untevfudjen {ind, wie in dem Abfchnitte von BVerfal-
fdhung ved TWaizenmehl8 angegeben worben;

4) Seit man -derfelben eine grofe Quantitit
Kodfaly ju. Sdyon durdy den Gefdymact [aft fich
diefed erfennen, beftimmt aber angeben, wenn man
die Butter mit deftilliviem Waffer auffodyt, fie ge:
vinnen [aft, und nady vorhergegangemer Filtration,
die Flitfjigleit bid sur Trockne abdamypft. —

Zweitend um dad Anfehen der Butter ju
verbeffern und ihr eine gelbe Favbe ju geben,
in weldyer Abficht man derfelben Orleansd, Saf:
van, den Saft vom grofien SdhyovllFraute i,
(Chelidonium' majus L.) beimifdyt, welche lefstere
Beimifdyung gefabhrlidye Wivkungen herbeifithven fann.
Auch der Orleans ift juweilen mit Bleioryd

-
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verfalfdyt.*) — Jufallig faun die Batrer eine nady
theilige Umanderung erleiden 1) wenn fie duvch Alter
vangig geworden ift; 2) durdh die Befdyaffenbeit
ved Futterd, welded das Mildyvieh gefreffen bat,
wodurd) der Butter ein widriger Gefchmadt mitge:
theilt wird. Died ift befonders der Fall, wenn die
Kihe den Lachenfuoblaud) (Ledun palustre L)
im Sommer, oder im Winter bei der Stallfirtterung
fogenannte OelFudyen von Nitbfaamen gefreffen
haben; inbef {dheinen beide Avten von Fitterung
Feinen nadytheiligen Cinfluf auf die Gefundheit der
Menfchen 3u haben, weldye die Butter vou der Mild)
diefer Thicve geniefen; 3) durd) Aufbewabren der
Butter in Fupfernen oder bleiernen Gefdfen,
wo {idy die Oryde - -diecfer Metalle der Butter bei-
mifchen.  Jft be8 Kupferoryds nur wenig, fo
wird fie faum etwad davon gefdrbt; das Ammo-
niun und dad eifenblaufaure Kali, der, auf
gelindem Feuer audgefdymolzenen Butter beigemifdyt,
verdandern ihre Farbe nicht, felbft bei der Behanbd-
lung von mehven Minuten mit denfelben; laft man
aber Diefed Gemifd) vubig ftehen, fo bemerft man
vag dad Ammonium nacdy 24 Stunden eine blaue
Farbe bhervorbringt, und dad eifenblaufaure
Kaliein fdywarizbrauncd Praecipitat, welde
die Gegenwart ded Kupferoryds in der Butter
- beweifen.  Jft daffelbe in groferer Menge ugegen
fo nimmt die Butter durd) BVeimifdhyung diefer Rea-
gentien einte gelblidye, gritnliche oder Bl&u-

*) Man fehe unten, wo von der BVerfilfdhung des K dfes
‘ die Rede ift.
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Lidye Farbe an, und die Gegenwart ded Metalls
beftatigt fich auf der Stelle.

CEnthalt die Butter Bleioryd, fo wirft das
auf Verdanderung ihrer Farbe nicht; sevtheilt man
fie aber dbuvch Sdymelzung wie vorhin, und behan:
velt fie aldbann einige Minuten lang, mit {dywe-
felwafferftofffaurem Kali, fowirdb fie braun
und gulest fhwary von Farbe, Vehandelt man fie
auf die namliche Avt mit im LWaffer aufgeldjtem
diromfauvem Kali, fo bilbet fich ein gelber
Nieberfchlag von dyromfanvem Blei. LBdare bdie
Menge der Oryde gu gevinge um anf diefe Avt ents
vecft ju werden, fo calcinivt man die Butter in
eitem Tigel cine halb Stunde lang, bei Nothglithe-
hie, wo dann dad Blei in Metallgeftalt erfcheint.

3

V, Bon Verfalfhung ded Kifesd.

Der Kafe, over Kafeftoff, findet fidy, wie
die Butter, nur in der Mildh) ded Menfchen und bder
Saugethiere, und man gewinnt ihn durdy freiwil-
lige Gerinnung der Milch, wo man den Rahm ab-
nimmt,- und den Nickfand mit Waffer ausdwifdt,
ober durdy Niederfchlagung der abgervahmten Mildy,
mittelft verbimuter Sdhywefelfaure, durcy Bermiz
fchen Ded Nieberfdhlagé, mit fohlenfaurem Ba-
vyt und Waffer, und Abdbampfen. Der durdy
pie Sdauve bed Labmagend der Kilber langfam nies -
pergefdhlagene Safeftoff, gibt dem Kafe, der frifdy
ausdgepreft /s TWaffer enthalt, durdy Teodtnen gelh

und hornartig wird, und an der fendhten Luft leicht
. Q%%
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fault, wobei fidy Ammonium, Gifigfaure, Ka-
fefaure und Kafeoryd, bilden. Die Kafefan-
ve, eine gelbliche, dictflifiige Maffe, von einem bit:
ternr, faurven Gefdhymact, wurde von Prouf im 3.
1818 entbectt; fie findet fidh in grofer Menge im
Rife, bder ifhm feinen Gefhmact verdantt, und er-
geugt fich durdy Faulnifie ded Kafeftoffe und bdes
Klebers.

Audy der Kafe Fann wie die Butter, eine gez
fabrliche Verfalfchung durdy Aufbewalren Deffelben
in fupfevnen ober bleiernen Gefagen, erleiden,
Durd) Crwveiden deffelben in Waffer, und Anwen-
bung bder bewufiten Reagentien, Famn man Diefe,
wie bei der Vutter angegeben, entdeckern. Aufer
ber genannten Vervanlaffung 3u Bleivergiftung,
hat man Beifpiele, wie in England, wo Glocefter:
und andere Kafe mit Mennig verunreinigt, ges
funden worbden {ind, vevmittelft verfalidtem Oy-
leand*), bder jur Farbung ded Kifes angewandt
worden war. Diefe Verfalfhung ded Drleans
gefdyieht namlidy von dem Droguifien baufig durdy
einen 3ufap von Schavrlad) **), der nidyt felten

%) Der Orleans Fonmt von Bixa Orleana L., einem
Baune ded wdivmern Amerifa, von wo er auf die mos
Tuttifden Infeln, ‘und nady Manilla, verpflangt worden
it. Die Saamenfapfeln diefes Vaums find eyférmig,
jadig, jweifpaltig und enthalten eine Menge Fleiner
rothlidier. Saamen, dic mit einem fdhyonen vothen Teig
iibergogen find, woraus der Ovrleans bereitet wird.
Wird aud der Stedy cidyenfdyiIdlaus (Caccus llicis),
einem Infefte, bereitet, das fidy auf der Stedys oder
®ritneide (Quercus coccifera L.), die alé ein Heiner
niederer Baum, in Jtalien, Spanien, Franfreich und
auf den Snfeln des Archipelagus, widft, findet.

"

~
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mit eitem Untheile von Mennig vermifdyt {ft.
Auch ift ein folcher Jufas von Orleansd jur Fars
bung ved Kafeé fowohl, ald der Vutter, ausd dem
Grunde efelervegend und i verwerfenr, weil der,
aud YAmerifa in den eurvopdifchen Handel fommende
Orleand, mit Urin eingemadyt, in feuchtem Zu-

_ ftanbe den ftinfenden Geruch ded faulen lring,
verbreitet.

VL. ®Bom Oliven: obder Baumple
und deffen Verfialfdhung.

G3 gibt 3weierfei Avten won Del, fette und
flidytige; evftere, u Denen aucy dad hier in
Frage ftehende Olivenz oder Baumol gehort,
find faft alle bei mittlevem TWarmegrade flirffig, von
fleberiger Gonfifteny, haben einen melyy -oder weniger
reindligen, milden Gefdymact , eine gelblidje obder
gritngelbliche Favbe, Feinen oder dbod) wenigen ez
rudy, find feidyter ald Taffer, unanflodlidy in dem:
felberr, brennbar, mehr odey weniger auflodlicy im
Uether und Wlfobhol, und verbinben fich mit den
flitdhtigen Delen in allen BVerhaltniffen. An dex
Luft gerfeten fie fidh, werden vanig, wobei fid)
Delz und Talgfauve in ihnen bilvet, und fie einten
unangenehmen  Gerndy und Sefdymact annelhnen.
Nady Chevreul beftehen die fetten Oele aud Oel-
ftoff und Talgfteff in verfchiedenen Berhaltniffen;
beibe unterfcheiden fich durdy Folgended: Der Dels
ftoff abnelt im Anfehen und der Confifteny dem
weifen Olivendle, fdymilzt bei 4 —46° F.; im
Waffer ift er unauflislicy, folvict fich aber in 32
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Theilen TWeingeift von % fpecififhem Gewidyte,
bei der Siedhitse, und befteht aus 10 Atomen Kol
Tenftoffe, 18 At. Wafferftoffe, und 1 At
Saunerftoff; der Talgfoff Fryftallifivt in Fleine
feidenartige Kryftallen, die bei 100° F. fchmelzen,
im Waffer nicht aufloslich find, wohl aber in 55
Theilen fodhendenm Alfohol, von % fpecifi Ge-
widyte, und OLefteht aud 11 At. Kohlenftoff, 20
At. Wafferitoff und 1 At. Sauevioff,

MWad nun die naheve Befchaffenbeit ded im Han-
del vorfommenden Olivendld betvifit, o ift diefe
vort verfdyiedener Gitte; man erhalt e von Dden
Frirdhten dbed ODelbaums (Olea europ, L,) welcher
in allen {fiblidien und warmen Gegenden Curopas,
namentlich in Sypanien , Stalien und Franfreich),
wadyft. Die Vlatter deffelben find langettformig,
und bletben dad gange Jahr hindurdy grin, Die
Blume hat einte vierfpaltige Krone, mit eyformigen
Lappdhen, und hinterlaft eine Steinfrudyt, in deven
fleifchichtem Theile dad el enthalten iff. Um dasd
Del 3u prefjenn, werden die veifen Oliverw in einent
runbden Tvoge, durcy eine vt Mithlftein gerqueticht,
danu in fleine, aud Binfen geflodytene Sace ge-
jchitttet, und dad Del audgeprefit. Diefed evfte Oel,
weldyes das bete ift, heift Sungfern- ober Pro-
vencev-Del; der geprefite RNitckftand wird nun mit
heifem Wafjer itbergofien, und dad dadurdy flirffig
gemachte Del, weldyed oben auffdvimme, mit etuem
Coffel abgenommen. Diefed wenige gute el ift
gelblich grim, von nidyt angenehmem Gefdymadte und
Gerudye, und wird leicht vaugig. Aud dem nunmel:
vigen RNickitande wrefit man nody ein fehr fdlechtes
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grines Del, — Da dad el {o fehr dem Verberb-
nif audgefet ift, fo ift 8 fehyr felten, daf daffelbe,
wenn ed bei und anlangt, nidyt fchon einen gelinden
Gradb von Berderbnif vder Ranzigteit angenom:
men haben follte, Den man durdh den itbeln Gerudy
und den mehr oder weniger fcharfen, beifienden Ge-
f{dymact, evfennt. Died erfolgt um fo eher, je wes
niger e8 vor dem Sutritt der Luft gefehitst worden
ift. Man vath die fetten Oele durdy Wafdjen mit
LWaffer und Sand, Waffer und Kodyfaly, TWaffer
und Kohle, audy wobl durdy Wafdyenr mit TWein-
geift ober Gffig, vom Sdyleime su reinigen, vber
burdy einen Zufag von Sucter, fie vor dem BVerder
bent ju fdyitgen, aber diefe Handgriffe find nur bei
fleinen Quantitdten amwendbar, und Fonnen dod)
nidyt: vollfommen dag Ranigwerden verhitten, ba
baffelbe nicht bIof in den dem Dele anbangenden
fchfeimichten Theilen feinen Gruwd hat, fondern aud
in der vevanderten Grundmifdyung ded Deld felbit.
Die dem Dele beigemifchiten Schleimtheile fdyeiden
fich gum Zheil duvd) blofe Ruhe aus. Die fetten
Dele wirrden itberhaupt an Klarheit, Farbenlofigteit
uud NReinbeit gewinnen, wenn man fie in reinen
Gefafien, an einem Fithlen Orte, einige Seit ftelen
lieB, und nachher die uberftehende flave Fliffigteit
abgsffe. *)

*) Nady Chaptal Fann man das NOSL, und andeve
dhnliche Oelarten, von Farbe und Geruch befogien,
wennman in ein irdenedsefif eine halbe Unze Sdwe:
felfdure und hievauf unmittelbar 2 Pund Riibfaa-
mendl gieft, und die Maffe fleifig umrithrt, Das Oel
wird grin’, triibe, und es praecipitiven fich verfohlte
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Um dad rangiggewordene el ywieder herju-
ftellen, dagu bedient man fich:

1) Ded Kohlenpulvers, Man (Gt namlidy
1 Dfund rvangiged Oel auf 3 — 4 Ungen jerfiofene
Kohle {dhirttenr, und dafjelbe einige Tage lang rubig
ftehewr, wo man dann dad von feiner Rangigleit bee
freite Oel filtrives

2) Ded fohlenfiofffauren Kalioder
SKalfs. Beide Verfahren find jwar der Gefundheit
nidyt fdhadlich, aber nicht geeignet, um im Grofen
mit Rugen angewandt werden ju Fonnen, wegen
der damit verbundemen Koften. Man fudyt daber
dem Dele bdiefe Cigenjdyaft durch Bleioxryde iu
nehmen, in welcher Abficht die Delhandler dafjelbe
felbjt in bleiernen Gefafen aufbewabren, um ed
vor dem Nangigwerden ju fdyiigen, oder fie laffen
ein ginnerned Maaf in dem DOele fitr beftdandig
liegenr, wad abev ald walyrhafte Vergiftung ded Oeld
i betvadyten, und daber dburdyausd nidyt gu geftatten
ift. Gben fo fann dad Oel durdy Kupferoryd
eine giftige Cigenfdhaft annehmen, wenn man in den
Oclfafjern mefjingene Habhne um Abjapfen ftecten
(agt, welche vom Dele orydirt, und dann darin
aufgeldft werden. Beide Verfalfdhungen laffen fich
auf eben dem Wege entdecten, wie beveitd oben bei
Der Butters und Kafeverfilfdjung angegeben ift. —

Theile. Hievauf fywindet die grime Favbe und das
Oel wird weiff, wo man ed dann nady einigen Tagen
vom Bodenfate abflivt; die griine Farbe, welde das
Del Anfangd annimmt, rvithrt von der blaufdywarien
Tarbe der Kohle her, welde mit der gelben Farbe desd
Dels, eine grimme Favbe bildet.
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Abfidytlich aud Gewinnfudyt vwird dad Olivends

mandymal mit dem weit wobhlfeileven Molhnidle*)

verfalfcht. Setst man bdiefe Mifhung dem Frofte

aud, fo gefriert dad O liven s [, wahrend das

Mobhnol fliffig bleibt, und da bdiejenigen Dele,
weldye am fdywerften gefrievenr, grabe am leichteften

rangig werden, fo verliert das Olivendl durd) Sus

mifdhung vor Mohndl, fdhon von diefer Seite bes

tradytet, an Gitte, — eine Bevflfhung, die daher

audh {dhor auf diefem Wege i entdecten ift. Auch

evfennt man diefen BVetrug mittelft faurem falye:
tevfaurem Quecfilberorydbuld (1 Th. mit

12 Zh. Oel vermijdyt) welched dad ddyte Olivensl,

(im Winter innerhalb 3—4, im Sommer cinnerhalb

6—7 Stunden) vollig gevinnen madyt. Cnthalt ed

aber den 20ften Theil Molhn- oder Nitbs !, fo

bilben fich auf der Oberflache blumendhnliche Figus |
ven; enthalt ed ven 10ten Theil, o hat ed Honig- |
confiften, und ift der Jufats nody grofer, fo fdmwimme |
ourdyfichtiges Oel itber einen teigartigen Kovper.

VIL.  Bom Cfjig und deffen Verfalfchungen.

Bur Bildbung ded Gffigd, wird dad Dafein
einer Fliffigfeit erfordert, die die Weingdahrung
beftanden hat, welde man in hinveichender Berih-
rung mit atmofphavifder Quft, einer Temperatur

*) Wird qus dem Mohnfaamen (Papaver somniferum)
erhalten, ift vlafgelo, ditnnfliiffig, gerud)(os, von man.
delartigem Gefdymacte, und (5t fidy in 25 Theilen Pals
tem, und in 6 Theilen heifem AlFohol, auf.
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von 18—22° N, ausdfesst. Die Fluffigieit erhipt fich
etwad, entwidelt unter Gevaujch fohlenjanrved Gas,
und fet einen diclidhen Stoff ab (bie fogenannte
Gffigmutter) der aud einer Menge Fleiner Fafern
beftelt, weldhe die Flirffigleit tritben; bdie Produte
diejer Gifiggalhrung find Kohlenfauve, Effigiauve
und Gijigmutter oder Hefen. Je mehr ALFobhol in
ver Flhifjigteit entbalten ift, defto mehr Cffigiauve
entfteht, und je mehr fie mit Waffer verdimmt ift,
defto [eidyter gelht die Cfjigbilbung vor fid. Dasd
- Waffer fheint hievbei auf eine dreifache Weife ju
nugen, 1) indem ed den Alfohol mehr feuerbeftandig
wmadyt, oder ihn mebyr fivivt; 2) indem ed den Sauers
jioff der Luft verfdhluctend, foldhen dem LWeingeijte
sufithrt, and 3) indem ed den Alfohol in ecinen Leis
ter der Glectricitdt verwandelt, dev ald folcher, durd)
vad, gegen ihn negative Clectricitdt erhaltende
Wafjer, in feiner Clectvopofitivitat erhoht
wird, woritber Dobereiner’d inteveflante Unters
fuchungen gegeigt haben, daf die pofitive Electriz
citiat ded Alfohold die erfie Urfadhe der Effigfaure fei.
Scyon den Alten war der Effig, namentlich der
Weine{fig befannt, wie aud dem Pliniusd ju
erfeben ift, der ihver BVeobadytung audy nidht wohl
entgehen fonnte, indem bder LWein, der in offuen
Gefafer, befonderd in warmer Luft, ftand, bdiefe
Umanderung evlitt, — Audy den Honigefiig
famte Pliniud fdon. Spdater wurde Efjig aus
Weinhefen, und nody viel fpiter, aus Getraide,
Gerfte, Waizen, w. beveitet, Dagu famen viele
Cifigforten aud mancherlei Beeven und Saften, ald:
Himbeereffig, Sohannisdbeerveffig, Aepfel:
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und Bivfeneffig, Ahorne{fig . AL Produfte
der newen Beit find die verfdyiedenen Gffigarten von
Sartoffeln, Ritben, Branntwein, Jucer,
M il ch . gu betrachten; bdie Fabrifation Dded
veinen Holgeffigd ift eine Crfindung bder neue-
ftenn eit.

RNach diefenr vorlaufigen BVemerfungen, wollen
wir und jest, ald dem vorliegenden Swecfe am mei-
ftent entfprechend, nady Anleitung ded Heven O fila,
damit befdhaftigen: 1) Die Kenngeichen u unterfuz
chent, wobdurdy fidh der MWeineffig vom Cidberef:
fig unterfcheidet; 2) Die Unterfdhiede ded deftils
Livten Weineffigd von dem nidyt deftillivten,
su dyarafterifiveit, und endlidy 3) die verfdyiedes
nen BVerfalfdyungdavten ded Weinz und Ci-
derveffigd anjugeben, und die Mittel, wodurdy
foldhe u entbecken find. —

Der Cidbereffig hat faft die namliche phyfifchen
Gigenfdhaften, ald der €ffig von weifem Weine,
dodhy befitst er einen etwad mevfliden Gefdymack nady
dent Aepfelnt ober Birnen, woraud er bereitet wors
vert, den man im Weineffig nicht antvifft; Tours
nefoldwaffer, falpeterfanved Silber und
vie auflodlichen Barytfalze haben auf beide
gleiche IWirfung; dad Fleefanrve Ammonium be:
wirft im Cibeveffig einen ftarfen Nieder{chlag,
im Weineffig aber nur etwad Tritbung; Segen:
theild verhalt fidy bad effigfaure Blei ald Nea-
gend angewandt, weldyes in dem Weineffige ein
weit ftavfered Praecipitat hervorbringt; die Gall-
apfeltinftur verurfacht im Weineffig Ffeine,
im Givevef{ig aber eine merfliche Tritbung.

3

-

@Universitﬁts http://purl.uni-rostock.de

Blote [/rosdok/ppn756547121/phys_0051



BEEY oty

Da inbef die hier angegebenen Kennzeidyen nicht
binveichen dirrftenr, um diefe beiven Gfjigarten mit
Suverlaffigeit ju unterfdheiven , fo glauben wir dburd)
folgenbed Berfalhren bdiefen Swedt ju erreichen: Sp
einer, von Platina oder Porcellan verfertigten Kapfel
lagt man unter Ginwirfung einer gemagigten MWay-
Ane, 8 bis 10 Ungen Gffig abdampfen; ift die Fliif:
figkeit bis auf den vievten Theil ihres Volums ver-
mindert, fo {dhirttet man fie in ein ®lad, und ragt
fie evfalten, wo damnn der Weineffig cine grofe
Menge weifier Kryftalle, groftentheil fauvres
weinfteinfauresd Kali, (Cremortartari), ab-
fetsen wird, wdakrend der Gidereffig feinen falji:
gen Niederfchlag gibt. Giefit man ferner ven Wein:
efitg vou jenem Niederfthlag ab, filtvivt ihn, und
dbampft die Flitffigfeit von Neuem ab, bid jum 16ten
Theile ihver urfpritnglidien Menge, fo erhalt man
mittelft der Crfdltung abermals faured wein-
feinfaured Kali (Cremortartari) ohite vom Gi-
dereffig, auf bie namliche Avt behandelt, einen
faligen Nieberfdhlag su erbalten. Trennt man nun
abermals den Weineffig von diefem Praecipitate,
und dampft ihn bid jur Syrupdconfiften ab, fo ers
halt man ein gelbliched Refiduum, und vroth
von Farbe, wemt der Weineffig eine foldje Farbe
hatte; die Menge beffelben ift nidyt febr bedeutend,
Ut etwad Flebrid)t und von einem ftarfen, blof faur
rem Gefdhmacte.  Behandelt man den Gidereffig
auf die namlidye Art, fo gibt derfelbe ein duntel:
vothesd Refiduum, in giemlicher Menge, weldhes febr
Flebrig und von einem falzigem wenig fanrem Gefdymact
ift, dem efwad von dem bder Aepfelfchaale anhangt.
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Was bdie chavafteviftifdyen RKenngeidjen betvift,
woburd) fidy der deftillivte Weineffig*) von dem
nicht deftillivten, unterfdheidet, fo ift erfterer
weifi, lefsterer gelblich ober voth von Farbe;
Lestever enthalt Weinfteinfaure, und bildet das
her einen Niederfhlag von weinfteinfaurem
Blei, wemr man demfelben effigfaured Blei
beimifdyt, da hingegen der deftillivte Weineffig Feine
Weinfteinfauve enthalt , und fomit audy wvon
Diefer Reagend nicht getritbt wird.

tadytheilige Umanderungen evleidet der
Gifig, fowohl der Wein- ald Cidereffig:

1) Durdy 3ufas von Pfeffer, Senf, Paras
dicdforner (Paradisi grana), Seidelbagdt
(Daphne mezerevm), Bertvamwurjel (Pyrethri
radix), Avondwurjel (Avi radix) 1. — Sube
ftangen, welche man mit {hwadyem Efjig einige Seit
in Bernbrung [aft, um ihm melhr Sdydrfe 3u geben.
Man entdectt diefen BVetvug, roenn man den Effig
in einer porcellanenen Kapfel, unter Einwirfung
einer magigen Hite, o lange abdampft, bid die
Fliffigeeit auf den Gten Theil ihred BVolums per:
oamypft ift, man [(aft fie nun 24 Stunden rubig

*) Der deftillivte Gffig wird vorgitglich su demifhen
Berfudpen und in der Pharmazie angewandt, Man ey:
halt ihn, wenn man eine beliebige Quantitit vohen
Weineffig, mit einem Jufase von s Kohlenpulver,
in einer glijernen Netorte, oder in einer Deftillivblafe
mit jinnerm Helm und Kihlrshre, einer Deftillation
unterwivit. Gr ijt, wie gefagt, weif, wafferhell,
und von einem angenehmen faurem Servudy) und
Sefdmad.

S 3%
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ftehert, und gicft fie al8dann ab, um fie von den
Salgent gu tvemnen, weldye fich anf dem Boden nie-
dergefthlagen haben. Jet dampft man fie von
Jteuem ab, bid jur Confijtens eined weidhen Crevafts,
weldyed einent {dyavfen, bittern ¢ Gefdhmact an-
genonmten hat, wenn der Ejjig mit irgend einer der
obigen Subjtangen verfalfdht war; ift er davon frei,
fo hat dad Ertraft einen bIof fauren f)efd)mad;
2) Durd) Beimifhung von Minevalfduren,
ald der Sdhywefels, Salzzund Salypeterfdure
um die Siure des Gfjigd 3u erhohen. Sur Ent-
dectung der Sdhywefelfaure bedient man fich ge-
wohulid) der Beimifdung einiger Tropfen von der
Aufldfung des falzfauren Baryts (Sdwererde),
wodurd) ein weifed Praccipitat von {dywefelfau-
rer Sdywererde entfteht, unanfldslich im Waffer
und der Salpeterfiure, allein diefe Probe liefert fei-
nert guveichenden Beweid von der Gegenwart der
freten Sdpwefelfaure, da der Weineffig beftandig
fhwefelfauren Kalf und Pottafdye in feiner
Mifdyung enthilt, welche durdy die Schwererde, in
weldjer Berbindung fie fich andy befindet, jerfesst
werben, weldye fidy der Schwefelfaure bemdadtigt,
und jened Nraecipitat bildet. Um daber bievin fiche:
ver ju gehen, verfahre man auf folgende Art: Man
mifdht dem u untevjudyenden Weinefjig fo viel ganz
veinen, undvon aller Schwefelfaure freien,
Tebenbdigen, oder Fohlenfauren Kalf, ju, ald
er qur Sdttigung,der Saure bedarf, wodurdy fich
auflodlider effigfaurer Kalf und wenig
aufloglidyer fdhwefelfaurer Kalf bilden; die-
fer Testere ift offenbar das NRefultat der Verbindung
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ver freien Sdymwefelfaure ded LWeineffigs
mit dem Kalfe, und ed handelt fich nuy nody darum,
pic Gegenwart diefer Sauve in dem Praccipitate
davsuthun, in welder Abficht man ed auf ein Fil-
trum bringt, ed abwafdyt und ejnen Theil davon
deftillivtem Waffer fieden [aft; die Anflofung bildet
ourdy Sufas vou falzfauvem Baryt, ein weifed,
im Taffer und in der Salpeterfauve unauflodliches
Praecipitat, mithin enthilt fic ein fhwefelfanres
Saly, welded in vorficgendbem Falle nichtd anders
fein fann, ald fdywefelfaurer Kalf. Audy faun
man fich von der Gegenwart ded {dhwefelfanrven
Kalfd itberseugen, wenn man den im LWaffer nicht
anfloslidyen Theil ded Praecipitatd, trocduet, ihn
mit dem Gten Theile feined Gewichtd fein gepulverter
Kolhle mifdyt, und 2 Stunden hindurdy in einem
Tigel Dder - Nothglithehite audfelst, wo man dani
Sdywefelfalf erhalt, der fidy durdy den Gerudy
nady faulen Gyern ju erfennen gibt, fobald man ihn
in Berbinbung mit Waffer bringt, und einige Tropfen
Salpeterfaure jufesit.

Sit ver Gfjig dburdy Salzfanre verfilfht, fo
erhifst man ihn in einer Netorte mit«einer, mit etz
was wenigem deftilliviem Waffer angefitliten Borlas
ge; bie dbergegangene convenfivte Flirffigheit enthalt
Gffig und Salzfaure; behanvelt man fie mit aufges
[oftem falpeterfaurem Silber, fo bildet fidh
eint weifies, fefted, im LWaffer und in der Salpeters
faure unauflogliched Praccipitat vou Silberdyloz
vitve, unaufléslidy in Ammonium, welded bdie
Gegenmwart der Saljfaure im Cffig beweifet. Die
hier angegebene, der Unterfuchung mit dem falpes

-
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texfauren Silber vorhergehende Deftillation, ift
bedhalb nothig, weil bdie im SHandel vorfommende
- Cffige fammtlidy eine gewiffe Quantitat falzfaurer
Berbindbungen enthalten, die fidy durch dasd falpeter-
faure Silber niederfdylagen, wo ed alfo yweifelhaft
bleibent muf, ob foldye auf Nedymung der abficytlich
beigemifdyten Saljfaure zu frehen fommen.
Da aber bei der Deftillation jene falzfauren Verbin-
dungen nidyt mit in die Vorlage itbergehen, fo ift
bicfer weifel auf diefem Wege ju heben. —

Die Verfalfhung ded Cffigd mit Salpeter:
faure evfennt man durd) Sattigung Yeffelben mit
fohlenfaurem Kali, und Abdamyfen der Flitfjig:
feit bid jur Gonfifens eined dicfen Syrups, wobei
fidy effigfaured und falpeterfauved Kali
bilben; man behandelt denfelben riun mit concentrivs
tem Weingeifte, welder dad effigfaure Kali und
melve anveve im Gffig enthaltenen Stoffe, auflof,
nur nidyt dad falyeterfaure Kali; hievauf filtvive
man die Flirffigkeit, und man erfennt die Gegenmwart
deffelben 1) badurdy, daf man ein Theil davon auf
brenneude Kohlen bringt, wo fih dann das
falpcterfanrve fali gerfeist; der Sauerftoff der
Salpeterfauve verbindet fich mit der Kohle, welde
nim mit grofever SHeftigleit verbrennt, unter mebyr
ober weniger ftarfem Gerdufdy; 2) indem man es
mit concentrivter Sdywefelfadure behandelt,
wodurd) fidy fdhwefelfaured Kali bilvet, und
bie Salpeterfaure unter der Geftalt weifer Damypfe
entweid)t, weldhe aud) ovangefarbig fein founen,
wenn der Efjig eine gewiffe Quantitit falzfauver
Berbindungen enthalten follte. '
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Bufallig fann der Efjig fehr nachtheilige Bevs
faljchungen erleiven, durdy Nadyldffigfeit und Un-
veinlichfeit Ded Fabrifanten und Kaufmannd, und
befonderd wichtig find hier die Verfalfchungen defjel-
ben mit Metallen, namentlih mit Bleiz und
Kupferoryden, durdy, bei feiner Verfertigung
gebraudyte bleicvie, Fupferne ober meffingene
Gevathfchaften, obder, wenn man fich beim Absiehen
beffelbernt, eined meffingenen Hahnd bedient. PMan
erfennt deven Gegemwart durdy mvendung der be-
reitd oben angegebenen Reagentien., *)

VIII. Bom Salze und deffen fehler
haften Befdaffenheiten,

Dad Kodyfaly (falzfaured Natron , wafferftoff-
dylovinfaured Natron, Kidhenfalz) aud Salzfaure
und Natron beftehend, gewinnt man auf verfdie-
derte Avt, 1) AB Steinfali in grofen Maffen
unter der Crde, wo ed bergmannifdy geforbert, auf-
geloft und durdy Abdbamypfen fryftallifivt wivd, E3
finbet {idhy in wielen Landern, in Polen, in der
Moldau, Ungarn, Siebenbivgen, Deutfdyland, der
Sdyweiz, Cngland, Sypanien, Rufland, Afien,

*) Der im Hanbdel vorFommende deftillivte C{fig ent:
halt gewshnlidy Jinn, weil die Deftillation, wie oben
bemerft, meift mit jinnernem Helm und Kihledhre ge:
fdhiept. Gin Bufap von {dywefelwafferftoffhaltic
gem Waffer, fdligt daffelbe braunrdthlidy, und
Goldauflofung (aufgeldites faln'aureé Gold)
violetroth, nieder (@)olbpurvur)
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Afrifa und Amerifa. Sn Frantreidh ift eine eingige
Calymine erft vor wenigen Sahren entdectt worder,
bei Vic im Departement der Meurthe, weldye allein
gang Guropa auf Sahrtaufende (2) mit Saly ver-
feben founte; 2) ald Meerfaly, im Meerwager,
in mandyen Seen und in vielen Salfoolenquellen,
die ihren Urfprung unterirdifchen Flogen verdanfen,
Man  gewinnt e8 auf verfdjicdene Avt, Cnthart
vie Salfoole- 14 — 15 Progent Sals, fo concentrit
man fie durdy Hite in grofen gufeifernen Pfannen,
wo fich wdbhrend der Abdamypfung der Pfammenftein
an den Siedepfannen anfept, beftehend aus fchwe-
felfaurem RKalte, Natron, Magnefia und
etwad Kodyfaly; bie Salymutterlange, bdie
nad bem Kryftalliven yurvitcbleibt, aus falifanrem
Kalfe uud Magnefia. Die unvegelmafig gebil-
detent: Rryftalle troctnet man fdhynell durd Fitnfilidye
Hige. JIn heifen Landern dampft man bas Saly-
wafier durdy die Somtenhige ab, baher 3) dasd (fo-
genannte Sonnenfalzy® Man grabt namlidy am
Ufer grofe, mit Thon Jausgelegte Gruben; die evfte
wird vermittelft einer Schlenfe angefitllt, von ihr
lauft e3 in bic andere fladyen, breiten Behilter,
¥) Audy in den weniger Yeifen Lindern hat man diefe
Gravdivung auf eine andere Art eingefithrt. @3 werbden
niamlidy etwas fiber der Grdoberflidye Saften von Dol
angebradt, in diefe die vorher durd) Dornen gravirte
©oole gebradyt, und nun durd) Sonnenwirme bdas
Sal; Fryftallinifdy davaus davgeftellt, mur Sdyade, daf
unfer novdlidies Klima felten fo viel Wirme ertheilt,
um grofe Quantititen liefern ju fonnen, da daf Son:
wenfals ju den beften Salzarten gehirt.
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bie fo mit etwander in BVerbindung ftelen, daf dad
Waffer einen bedeutenden Raum ju durchlaufen hat,
wo e3 dann an der Luftz und Sonnenmwdarme vers
ditnftet; fo wie ed fich vermindert, [aft man frifdyed
sufliefen, und will die Kryftallifation beginnen, was
man an der vothlichen Favbe erfennt, o [ift-man
die Kryftalle fidy abfesenr, nimmt fie heraud, und
[aft fie am RNande der Grvuben abtvopfeln, wo fie
vort dem erflieflidhen Salze frei werbenr. Diefe
Oyeration, welche man im afiatifdhen Theile Rufz
Tandd, und im fudlichen Franfreidy, vornimmt, be:
gimmt gewohnlich im April, und im September ift
fie beendigt. Sm nordlichen Franfreidy, in der Nors
mandie, wird der mit Seewaffer durdhdrungene
Sand gefammelt, an der Sonne getrocnet, dann
mit Waffer andgelangt, und die Lauge in bleiernen
Pannen itber dem Feuer, verfotterr. — JIm Norden
benufit man die Kalte jur Darftellung ded Saljes,
indem dad veine LWaffer bei 0° N. gefriert, bdasd
falzbaltige aber erft weit unter 00 RN, et
man daber eine grofe LWafferfladie der ftavfen Kalte
aud, fo exhdlt man Ci3 und Salzwaffer, dasd durdy
Abdampfung Saly liefert. — Gehen Quellen von
fitfem Baffer durdy eine Lage von Steinfalz, oder
Galsfteinen, fo [bfen diefe dad Salz auf und fom:
men munt ald falziged Waffer, ju Tage,*) weldye 4)
vad Soolenfaly liefern. Jft die Soole gerings
Baltig, fo wird fie gradirt, d. h, man hebt fie durdy

*). Bufolge Kiefevftein’s BVehauptung, ftehen Stein-
falz und Salgquellen indef in Feinem Jufammen:
hange, felbff da, wo fie beijammen vorfommen.
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Pumpen auf die Gradivhiufer, in weldjen fie auf
Dornbitndel [Guft, fehr jertheilt und durd) den Luiftz
3ug concentrivt wird, Diefe Operation wird fo
lange wiederholt, bid die Soole falghaltig genug
ift, um in den Pfannen verjotten 3u werden.

Diefe verfchiedenen Avten desd Salzed find 3war
vem Wefentlichen nady, einerlei, dody unterfcheiden
fie fidy fehr in ihrer Gitte vitckichtlich ilred dFono-
mifdyen Gebraudyd, Nedyt guted: Saly muf folgende
Cigenfhaften befigen: 1) Muf daffelbe eine blendend
weife Farbe haben; 2) E8 muf aus grofen Kry-
ftallen beftehen, weldje vierfeitige Trichterdhen bil-
dei.  Die eigentlidie Geftalt dey KodyfalzEryftallen
ift swar genau winfelformig, fie verdandert fich aber
in die trichterfdrmige, durdy das vafche Ginfodyen bei
ftarfem Feuer. Sergliedert man einen foldyen tridy-
terformigen Sryftall, fo fann man ihn in melyre
Wirefel theilen, und feine Sufammenfesung aus
Wirvfeln, deutlidy fehen; 3) an der Luit muf es
vollfommen trocfen bleibent und Feine Feudytigkeit
aud derfelben angiehen, aber aud) nicht in trocener
Luft mit einem weifen Pulver bejchlagen, obder ju
Pulver jerfallen; 4) im Feuer muf e8 mit niftern
sexfpringen, mit Verluft feined Kryftallifationdwafs
ferd; 5) bei mittlerer Temperatur ift ein gutes Sal3
i 3 Theilen feined Gewichts Waffer, [08bar; fies
dended Waffer nimmt nidyt vielmehr davon auf. —
Diefe vereinigten Cigenfhaften haben aber mur febr
wenige Sorfent ded werkduflichen Rodyfalzed, am
meiften  (wie bemerft), bdas CSonnenfaly; bdas
Soolenfaly ift am haufigiten in: Gebraudye, eve
mangelt aber gewohnlidy am meifien der angegebnen
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Gigenfdaften ecined guten ofonomifdien Salyes.
Diefed vithrt her:

1) Bon der in demfelbent enthaltenen ju grofen
Menge gerfliefbarer Salze, ald der falys
fauren Magnefia und ved falzfauren Kalfs,
welche die FeudytigFeiten der Luft fehnell ‘an fid) gies
hen. @in foldyes Saly, aufgeldjt im Waffer, gibt durdy
ufats von fohlenfaurem und fohlengefdus
ertem Rali, und Ammonium, fo wie von flee
faurem Ammonium, ein weifed Praccipitat,
wahrend das veine Kihenfaly durdy diefe BVeimiz
fchungen nidyt getritbt wird;

9) Bon {dywefelfaurer Kalferde. Behane
velt man ein foldyed Saly mit einer gevingen Quans
titat TWaffer, fo bleibt der fdywefelfaure Kalf mr-
aufgeldft, und [aft fich dburch die, bei dex Berfals
fchung ded Mehl8 mit demfelben, angegebenen Reas
gentien, entbecten. Sollte Jufallig fich von dem {dywes
felfaurem Kalf etwad mit auflofen, fo {dhlagt fidy
foldyed durch Sufay von Fleefaurem Ammonium
and veinem falzfanvem Baryt, weif nieder;
erftered Praecipitat [t fich in Salpeterfiuve auf,
Testered bleibt davin unaufgeldft;

3) Bon fdhywefelfaurer Soda. Seht man
su Dev durdy Filtvation abgefldrvten Auflofung einesd
foldyen Salzed, ecine Auflofung von falzfaurer
Shwererde, fo bewivft biefelbe einen weiffen
RNiederfchlag von {dywefelfaurem Baryt.

Am fehadlidyften firr die Gefundheit ded Genies
fenden ift ed, wenn dad Saly in metallenen Siedes
pfannen verfotten iff, und von bdiefen einent Theil
aufgeloft hat , befonders, wenn Ddiefer aufgeldfie
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Theil fupfer - oder bleihaltig it. Sm erftern
Falle fann dad Saly eine graulidye Farbe anneh-
mens [0ff man daffelbe auf, fo {dhlagt das eifen:
blaufaure Kali ein fdhmwargbraunesd, fdywe:
felwafferftoffhaltige Berbindbungen {chlagen
ein fdhmwarged Pracecipitat nieder, und ein Sufap
vou Ammonium farbt die Aufldfung blau. Hat
fid) Bleioryd mit dem Salze verbunden, fo fdylagt
die Shwefelfaure aus der wiffevidyten Auflo-
fung deffelben ein weife s Praecipitat nieder,
cin gelbed, dad dhromfaure Kali, und ein
fdywarzed erhalt man durdy die auflodlidyen
fd)wcfc[mafferﬁoffba[tigen%‘erbinbungcn.
— Dad darin befindlidhe Cifenoryd verrath fich
dadburdy, bdaf bdie falgigte Auflofung etwas colovive
ift, wobei man durd Galldapfeltinttur einen
fdywargen, und durdy eifenblaufanred Kali
eien blawen Niederfchlag erhidlt. — G3 waire da-
ber jwedmagig, wm diefen fehr nadhtheiligen Berfil-
fdhungen vorgubeugen, wenn man allenthalben das
fchow bier und bdort eingefithrte Vevfahren befolgte,
ftatt der metallenen Sicbepfannen in den Saly-
ficdeveien, ho [3erne angulegen, weldye nicht allein
woblfeiler ald die metallenen, fondern audy dauer-
bafter find, und nicht fo wiel Feuermaterial erfors
dern.  Zum Glitf, daf die vormals aus Blei gez
gofienten Siedepfannen wenig, oder faft gar nicht mehr
im Gebraud), und gegen eiferme vertanfdyt find.

Gegen Cnbe ded vorigen Jabrhundertd madte
der berithmte fpanifdye Chemifer Prouft, die Be-
merfung, daf die concentrivte Kodyfalzfdure, die
man in Spanien und Sranfreich durch Jerlegung
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ved Kodhfalzes, mittelft der Scywefelfaure bereitet,
Quecfilber im Suftande ded agenden Sublimats,
entbalte, und [leitete Died ausd dem Quectfilber
ber, weldyed von Natur dem Kodyfalze beigemifdht
fei, deffen Gegenwart im Kodyfalze fhon Kir-
der, Glauber, Rouelle u. a, und fpdaterhin
Weftrumb, bemerften. Proujt {hlof auf dasd
Bugegenfein ded Duecdfilberd im fpani:
fdyen Kodyfalze, aud dem Entftehen ded Amalz
gama, ald ev in filbernen Gefdfen eine betrachtlidhe
Menge Kodhfalz gereinigt hatte. Vevmifchte ev die
Sochfalzfaure mit Waffer, welched mit Schwefel-
wafferftoffgad impragnivt worden war, fo wurbe
fie fogleich tvitbe, und feste nachher den befannten
Mobhy ab. BVermifchte er die Saljfdure aus der
Fabrif von Codbahaffo in la Mandya, mir der
Auflofung ded falzfaurent Jinnd, fo wurde die Miz
fdyung tritbe, nahm eine hellgrane Favbe an, und
fetste auf einem ®olbftitcke, dad auf den Voden ges
legt wurbe, Quecdfilber ab, wad aud einem
Pfunde mehr ald 2 Gran betrug. Auch Sdherey
fand Kupferplatterr, die—er in Gefdfe geftellt hatte,
weldye mit Pavifer Salzfauve angefitllt waren, nady
2 Tagen gang weif, und bei nabherer Unterfudyung
nabm ev walr, daf foldye duvdy) Duedfilber ver:
andbert worbden waven.

Gpiter (im Sabhr 1822) befdhaftigte Wurjzer
fidy mit der Unterfucdhung ded Kodyfalzed ausd vers
fchiedenen dyurheffifdhen und andern frembden Saliz
nen, nady Deven Veendigung die RNefte fammtlidy
(und unteveinander), in eine Schublade gebradyt
wurbent, um fie gelegentlich im Laboratorium ju

@Universitﬁts http://purl.uni-rostock.de

Blote [/rosdok/ppn756547121/phys_0063



wii BRce

benugen, und fo wurde aud 6 Pfd. derfelben auf
74 Th. trodenen Kodyfalzed, 62 Th. concentrirte
Schwefelfaure — Kodyfalzfaure beveitet. Mit gro-
fer Ueberrafchung bemerfte er bei dem Audeinander-
nehumen ded Apparatd , einen etwad gelblidy Anf:
trieh im Halfe und am Gewdlbe der Retorte, bder
ihm auf einmal jene im Jahr 1792 bei Wejtrumb
beobadytete Crfdieinung (deren wiv oben erwdlnt),
wicder in dad Gedadytnif vief. €8 betrug, forgfals
tig gefammelt, 18Y, Gran. Sein audgejeidineter
metallijdyer Gefchmact; der gang den ded Sublimats
abnlidy war, beftarfte ihn in feiner Vermuthung.
Bei der ndhern Unterfudyung ergab fidy, daf dicfer
Auftricd eifenbhaltiger Quedfilberfublimat
war.  Duvdy ein, in die wafferige Anflofung deffel-
ben, geftellted Supferitabchen, wurden laufende
Qued{ilberfigelden abgefondert, und ein Theil
diefed Auftriebd mit Eifenfeile gemengt, und in einer,
an dem einen Gnbe ugefdymolzenen Gladribhre ex:
bigt, evgeugte in dbem faltern Theile einen graucn
Befdlag, der fich leicht gu laufenden Quedfilber-
tropfdyen gufammen bringen licf, wad alfo das
Dajein ded Duect{ilberd beweif, — Faft um
eben diefe 3eit brachte Prouft die Sacdhe wicder in
Anregung, und da ev dag Quedtfilber nicht blof in
feldher Kodyfalifaure antraf, die aud vohem framgo-
fijchen Seefalze bereitet war, fondern audy in dem
franifchen Steinfalze, fo glaubte cr, bdaf diefer
Umjtand wobl auf ecinen gleidjen Urfprung des
Steinz und Scefalzesd hindeute; indef Fam dad
Quedfilber, wad Weftrumb im Kodyfalze antraf,
fo wie dag, was Wurzer darin fand, weder aus
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Stein: nody aud Seefals, foudern blof ausd
Soolenfaly, folglidh ift diefe Cricheinung bei jo-

oem Kodyfalze wabrnehmbar , aber dbie Quelle nody
unbefannt, auf wasd fiir einem Wege foldyed dahin |
gelangt, deven Entdectung allerdingd in mehrer §Hinz
ficht, von nicht gevingem Suteveffe fein ditvfte.

IX. Bom Biereund deffen Berfalfdung.

Der Hang der Menfchen fich ju beraufdyen, und
fidy nicht mit dem, fo fehr evquicfenden, ausd dem
Sdyoofe ber Mutter Crde allenthalben hevvorquel:
[enbem LWaffer, begnitgen ju lafjen, trieb dicfelben
fchon frithe an, gur Grfindung anbderer Getrinte,
wn den Mangel der Natur in diefer Hinfidht, duvch
die Kunjt ju erfesen. Die Erfindung ded BVier s,
(jwar jimger al8 die der einfadjert BVeveitung desd
Weiwd: denn in den mofaifdhen Sdyviften, diefen
alteften  biftorifchen Denfmalen finden wir eined
foldhen Getranfed nidyt erwalhnt) — gehort unjiveiz
tig unter die fritheften diefer vt Kunftzubereitungern.
Nrdhilochusd, der etwa 700 Jahre vor Chrifii Ge-
burt lebte, Aefdhyy(ud und Sophoclesd, faft 500
Sahre vor unferer Seitvechnung, gedenfen feirner
fchorr, und uemnen ¢8 Vinum hordeaceum, ober
and Gerfte bereiteten Wein, Die Aegyptier
fieht man allgemein al8 die Crfinder deffelben an.
Herodot fdyreibt diefe Crfindung der Jfis, Gemaks
[in bed Offvic, su. 3u Pelufinm, ciner dgyptic
fdhen. Stadt an einer IMimbung des Hild, werfers
tigte man ein foldied, weldhed febr berihmt war,
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und den Namen der Stadt erhielt. Jeht it dafjelbe
oort jowohl, ald in dew Landern an der RKitjte des
mittellandifdyen  Meered, ein unbefannted Setrant,
wabrend ed fidh im Norden allenthalben verbreitet
bat. Jufolge ber Vemerfungen bded unglitctlichen
Mungo Park, follen die Neger, im Smnern von
Afrita, fich ein dbhnlidyed Getranfe von ahrenfpy-
migem Hafer (Holcus spicatus), bereiten, dad dem
beften unferer Malz-Getranfe nidyt nadyjteht.

€3 war natirelidy, daf die Crfindung eined fol-
chent Getranfed vorgiglidy da ihve Aufnabhme fand,
wo dad Klima den Anbau ded Weind wverbhindert;
felbft in Spanien und Gallien bediente man fich
vor Cinfithrung ded Weinbaues, haufiger als ge-
gemwartig, diefer Jubereitung, und nannte fie, wie
Plintus ergahlt, in dem erften Golia, audy Ce:
via, in Gallien Cerevifia, weldye lefstere Be-
nennung diefem Getrdnfe aud) unfeve Altvodern,
die alten Gevmanen, beilegten, wahrfcheinlicy abges
leitet von Gered (der Gottin ded Feldbauesd), und
BVid (der in dem Getraide liegendent Kraft). Ta-
citus fagt: ,Das Getrianfe dicfer BVilfer (der Ger-
manen), it ein aud Gerfte, ober anderm Getraibde,
i eine Avt Wein verwandelter Saft;” 3 madyte
bent Lieblingdtrant der Nation aus, deren Glaube
vor ihrer BVefelhrung gum Chriftenthume, dahin ging,
daf eine bder groften Glirctfeligfeitenr, weldye bie
Delben in Ddiw'd Hallen gendffen, in haufgem
Trinfen ftavfer, beraufdender Getrinte,
beftinde. !

RNady der Cinfithrung ded Acdferbanes
in England, bediente man fich, fatt des
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Methé*) cbenfalld der Malzgetrinfe, die bei den
alten Britten bald alfgemein wurdben. Sn dem Ge:
fee ‘wvon Sba, Konig von Weffer, gefdhieht desd
ALe’s und BVierd fdon Erwahnung. Alle diefe
Bubereitungen der Malzgetranfe, wurden bdamals,
wie aud allem hervorgeht, wohl blof aud Gerfte,
und anbern mehlidhten Saamen, gebrauet, und wa-
ven dafer im Allgemeinen gum langen Aufbewalren
nidyt tauglich , da diefe Cigenfchaft vorziglidy, wenn
audy nidht gang allein, von einem Sufage ded Ho=
pfend, ober einer fonftigen bittern Subftany, abhingt.
Aud bdiefem Grunde weichenr jene Prapavate von
unfernt Bieven, vickfichtlich ihrer Wivfung auf den
menfchlichen Korper, audy bebeutend ab, und waven
im Allgemeinenr der Gefundheit jutraglicher. Was
die Berfchiedenheit der Bieve im Algemeinen betvifft,
fo gibt ed swei Hauptforten deffelben, namlich braus
ned und weifed BWier. Starf, ober anf einer
Darve mittelit Crhigung, geddrrted Malz, gibt
‘brauned Bier, weifed Bier erhalt man, wenn
Luftmals, oder fehr gelinde gedorrted Malz, genom:
men, und die LWiirge mit dem Hopfen nidyt ftart
gefodht wird. Sonft berult die Verfchiedenheit der
melyr oder wenigern Giite ded Bievd, wasd andy
Manche dDagegen eingewandt bhaben mogen, aller
Grfabrung nady: 1) Auf der BVevfdyiedenheit
ped Bodend und ded Klimasd; 2) auf der
pverfdyiedenen Lage der Oerter und felbft
vper Braubaufer, Ju diefer Hinfidyt it miv eiue

#) Gin aud Honig und Waffer duvch Koden und Cihrung
jubereiteter Tranf.
3**
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merfwitrdige Thatfadye befannt, wo namlich vor ge-
raumen Jalhven ed Jemand in der hiefigen Gegend
itbernalm, nidyt allein die idtbrigen Sugrediengen,
fonbern felbft dasd Waffer und die Brauerfnedite, von
dem, von bhier 25 Stunden entfernten Litttidy fom-
men 3u laffen, um probeweife dad, wegen feined
eigenenien piquanten Gefchmacts fo beliebte Lirttidyer
Bier, su brauen, allein vergebend. Selbft die Bur-

. gunder Weine erhalten befanntlich durch ihre Lage
in denr Kellern gu Luttidy, und an der Maad fiber-
haupt einen weit feinern Gefdymact, o, daf felbft
Jrangofen aud Burgund, fie von da wicder nady
einiger Seit uritctnehmen; *) 3) Der ver{dyiedes
nen Jahvedgeit und der Witterung, wihrend
bem die Jubeveitung gefchicht; 4) Hauptfachlidy aber
auf der Befdyaffenheit Ded Waffers und der
ubvigen Jngrediengen, fowohl vitckfichtlich ihrex
Qualitdt ald Quantitdt; 5) endlidy auf der ver:
fchiedentent Avt, wie bei dem Malzen, Branen
und Gabhren verfahren wivd.

*) Die VierFeller, wenn fie dem Viere nidyt fehadlich fein
follen, miiffen von Natur troden, und dem Jugange
der freien Quft fo wenig audgefest fein, daf die in thnen
fih befindliche Tempervatur, fidy moglichi frets gleich
bleibt. @3 diirfen darin weiter Feine Jenfter, als an
der nad) MNovden gelegenen Seite, fein, und diefe miif:
fen fo fdyliefien, daf gar Feine Quft bineindringen fann,
und nur dann gedfinet werden, wenn man bdie Quft im
Keller allenfal(d abEithlen will; aus eben dem Grunde
follen die Seller doppelte Thitven haben, weldye fidh in
dad Haus hinein Hfnen, und nidyt auswirts nad) der
freien Quft hin.
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@3 ift bier feinedwegd bdie Abfidht, und bem
Bwed diefer Schrift entfpredyend, eine bdetaillivte
Befdyreibung der mandyerlei Methoden der Bierbe:
veitung gu [liefernm, *) wir begniigen und bdaher

*) Yufier dem, wad die ver{dyiedenen Lehrbirher der Tedy
nologie hievitber enthalten, verdienen folgende Schrif:
ten eine voxsitgliche Gmpfehlung: On the preparation,
preservation and restauration of Malt-Liquors, London
1773. — Ridhardfon's Vorfdldge s neuen BVorthei:
fen Geim Wierbrauen. Aus dem Cngl. v, Crell. Ver-
fin 1786. — . W, Waifer's grimdliche Anweifung
jum Bierbrawen 1c. Verlin 1793, — Alex. Morrice
Trentise on brewing, wherein is exhibitet the whole
art and mysterie of brewing the various sorts of Malt-
Liquors etc. Lond. 1802. — §. MW, Heun's Berfudy dev
Sunjt alle Avten BVier nady englifchen Grundfdken su
brawen. QLeip;. 1777. — . €. Sordan’s Amveifung
sum Funftmdfigen Brauen ded Weifibiers. Hannoy. 1790.
— G. F Hermbftadt’s Sammlung praftifher Cr:
fahrungen und BVeobadytungen fine Vierbrauer 1. I.B.
Berlin 1804 2. B. 1. H. 1807. Goenderf. dyemifdye
Grundfise der Kunft Bier ju brauen ¢, (mit Fupf).
Berlin 1814, — F. Accum’s Abhandl, fiber die Kunft
s brawen .. IMit 4 Kupf. und 2 Holzidhn.  Aus dem
Gngl. mit Sufiten vom Verfaffer. Hamm 1821, —
Dbbeveiner madyte in neuern Jeifen in feiner Fleis
nen Sehrift: ,,3ur Gdhrungdchemie” auf die Bevei:
tung cines Gevftenmalsfyrups aufmerffom, Die:
fer @yrhy Fonnte, um ihn moglichft haltoar ju madyen,
mit etwaé Hopfen gewiirst, und big jur Ertvactconii:
fteny eingedictt werden. BVeim Abdampfen des flitfiigen
Malzertracts su Malzfyruy, wird alles Amylon (weldes
audy in ecfierm enthalten ift, und dag davausd hervor:
gehende Bier fo fehr jur Sdurung digponivt) durdy die
Reaction ded Klebevs in Malzzucter vevwandelt, und

@Universit&ts http://purl.uni-rostock.de

Blote [/rosdok/ppn756547121/phys_0069



e TS

hiervon, fo wie von den Beftandtheilen diefed Ge-
tranfed, blof tm Allgemeinen, und infofern e8 dem
vorliegenden Swede angemefjen ift, etwas su fagen.
Die Bereitung bdeffelben gefdhieht namlichy bei uns
gewdhnlidy aud ivgend einem Getraide, meijtens aus
dem, aud Gerfie beveitetem Malze, weldjes
man mit einer beftimmten Quantitat Waffer, in-
fandbivt, nadyher fodhit, weldyem Decocte man alddan
wenn exr falt geworden, Hopfen oder andere bit-
tere Gubftangen jufest, — cin BVerfalhren, weldyes
den Alten bei der Veveitung ilver Vieve unbefannt
war, — und ed endlidy jur Gabrung bringt, wo-
nady man e alddbann anf Faffer fillt.*) —

Die conftituivenden Beftandtheile eined foldjen
Getvanfed, find nun im AlNgemeinen: Wajfer,
Altohol, Extvactivitoff und cine freie Sau-
ve, vidfidytlidy ifrer gegenfeitigen Verhaltniffe aber,
fehr verfdyicden, wie fchon Neumann gegeigt hat,
der in diefer Abficht 15 Avten von Bieven dev Analyfe
unterwarf, So  enthielt 3. B. ein Verliner Quart
31 2 Pfunden, Quedlinburger Gofe, an Al fo-
hol: 2 Coth 2 Quentdhen; an Crtvactivioff:
5 Loth; an freier Sduve: 3 Quentdyen, da hin:

-~

fo ein Produft eryielt, welched, im Waffer aufgeldit,
und mit Fevment in Gihrung gefest, ein mehr wein-
al8 bievartiges Getrint, liefert (Sdhweigge r’s IJahrb.
der Chem. und Phyf. (1828). B. I, $. 4. p. 421).

*) 3n der Tartavei madyt man Vier von Hivfen, in
Dftindien von RNeif, in Afvifa von Holcus spi-
catus, in Amervifa von Mais. — Gbhen fo eigenen
fich audy mehre Wurgelavten su diefem Gebraudye.
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gegen einte gleiche Quantitat Copnifer Moll an
Alfohol: 1 Loth; an Crivactivitoff: 5 Loth
2 Quentdhen; und an freier Sauve: 1 Loth 12
Gran enthielt. Berliner Braunbier enthielt an
Crtvactivitoff fogar in einem Quart: 9 Loth 3
Quentchen, und nur 1 Loth 2 Quentchen Alfohol.
— Der verftorbene Hagen in Konigéberg, fand in
einem Quart ALtfadtifdiem BVier 6%, Loth Al
fohol und 4%, Qoth Crevactivioff, und in der
Dangiger Dopype fogar 9 Loth Alfohol, uud
Y, Pf. 6 Loth Cxtvactivitoff, mithin (wenn hiers
bei fein Jrvthum vorgegangen), mebhr ald 13 Proc.
Altohol, da die grofte Quantitat Alfohol, weldye
man gufolge mebrer Unterfuchungen wverfdyiedener
englifcher Biere fand, fich nicht vollig auf 9 Proc.
beltef.*) — in guted Bier muf flar und duvdy:
fi d)ttg, vort einem geiftig ftechenden Gerucdy, und
einem geiftigen , weinavtigen Gefdymact fein, und
beim udgiefen, nadydem e3d einige Tage in feft ver-
fchloffenen Gladbouteillen geftanden , gleich dem
Champagnerweine brauferr. Nady dem Trinfen def:
felben barf feine Bejdhwerde im Magen entftehen,
dabei muf ed nahrend fein, und duvdy Deftillation
eine gute Quantitdt Branntwein aud fidy {cheiden
lafjen, —

*) Wir haben felbft bis auf diefen Augenblict Feine durdh:
aus geniigende Analyfe des BViers, da die Beftandtheile
deffefben, nad) den bhievu verwandten Fngrebdiengen,
mehr oder weniger variiven. Die oben angegebenen
find indef unverfennbar, und felbf die neuejten Unter:
fudhungen beftitigen ihr Sugegenfein.

-
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Nacdytheilige Umanderungen und Ver:
falfdhungen ded Viers Fonnen demfelben forwohl
3ufallig ald abfidytlich mitgetheilt werden. Gr-
fteved findet Statt: 1) Wenn dad jum Brauen ‘ge:
braudyte Waffer unveine Theile mit fidy fithrt,
3 B. die ver wefenden Theile ded Fladyfed, Hanfs 2c.
Soll bad BVier nicht lange anfbewalyrt werden, fo
nimmt man am beften fogenannted weidyed Waf:
fer, gegentheild aber ju -Ragerbieven harted Waffer,
obwohl ed bdie Gdahrung verdgert, indem ed die
Saumif nidyt fo begimftigt, wie dad weide; 2)
durdy fdylechte Bereitung ded Malzesd; 3)
durdy fehlerhafte Beveitung der Witrge; 4)
duvdy dbasd nidit Gabrfoden; 5 Durd ju
fodte Abbredyung des Gabrungdprozeffes,
wo die Gdhrung fdyon anfangt in die Gfjiggabhrung
uber gu geben; 6) durch dad Aufbewabren dev
Bieve in feudhten, dbumypfigen Kellern, und
monidyt vollig veinen, audgebrannten, in
ju newen oder yu alten Faffern. Die mandjer:
lei feblerbaftenr, die Gefundheit melr ober weniger
gejabroenden Eigenfhaften, weldye dag Bier durd)
diefe verfchicdenen Cinwirfungen annimmt, fann in-
Def der Kemner lediglidy durd) den Gefdhmact, Ge-
ruch) und das Anfelen ded Bferd entdecfen, und
liegt aufier dem Vereiche der Chemie, —

Audy Famn wihrend ded Kochend der Witrge in
Fupfermen Keffeln, befonders andy, weun man
bad Biev in fupfernen oder meffingenen Kot
feln jum AbFihlen bhinftelt, fich etwad Kupfers
oryd aufléfen, und demfelben nachtheilige Cigenfdyafs
ten mittheilen, - Cine foldje ufallige Beimifchung

@Universitﬁts http://purl.uni-rostock.de

Blote [/rosdok/ppn756547121/phys_0072



P

vort Kupferoryd vervath dad wafferige Am:
monium, wodurdy dad BVier eine fhmupig b6 [au-
gritne Favbe annimmt. Cben fo ift ed der e -
fundheit hiochft nachtheilig, wenn Bier von Getraide
beveitet wird, welched Tredype enthalt, —
Abfichtlich verfalfcht wird dad BVier vornamlidy:
1) Aus blofer Gewinnfudyt, indbem man demfels
bert einent, werhaltnifmafig su grofen Jufas von
Waffer gibt. Diefe, obgleich der Gefundheit feiz
nedwegd, wohl aber dey Gitte Ded Biers, fehr nady-
theilige BVerfalfdyung s entdecfen, fdlagt man fol:
gended BVerfahren wor: Man nimmt 3. B. ein
Stopfelglad, dad etwa 2 Ungen (gleidy 960 Gran)
reined Regenwafier an Gewidyte faft, wenn folded
yollfommen bdamit angefitllt ift, und fullt dafjelbe
mit einem guten, erprobten Vieve, vou einer be-
ftimmten Starfe, an, und wiegt felbiged. Gefest
ed wiege devr Jubalt jest 1120 Gran, fo verhalten
fich gleiche Bolumen von Bier und Waffer ju eins
ander wie 1120: 960 = Yi50: 1,000, folglich ent-
halt dbad Bier bei gleichen BVolumen mit dem Wai>
fer, 160 mebr fhwere Theile, Finbet man nun,
daf ein anbered Bier bei oben angenommenen Vo-
fumen, zum LWaffer ein unginftiged BVerhaltnif in
Diefer Begiehung Ddavbietet, 3. B. wie 1180 : 960,
ober Daf Dad Gewicht deffelben nuy 120 mehr {dpwere
Theile habe, fo ift daffelbe fitr wafferigter oder we-
nigev fubftantiell ju evflaven, — Vel diefer Audmit:
telung ber Starfe eined Bievd ift aber befondersd
pavauf adyt ju gebert, daf dad Bier audgegohren,
und feinte itberfliffige BVeimifdhyung von Hefen, habe,
nidht in gu warmen Kellern aufbewalrt, und vou

-
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allem  Schaum  uvor gerveinigt werde. Hievgu
fommt nody, daf, um gewifje gefeslidhe Novmal-
maafe fefifeen und beftimmen u Founen, wie fol-
dhes Behufd foldjer Proben durdyjausd nothmwendig ift,
eintige Probebrauer gebalten werden mitffen, wodburdy
aber aud) bei der grofen Mannigfaltigfeit und Vey-
fdyiedenheit ber Biere, fo wie foldye durdy die Jns
dufrie der Vraueveien, und den Gefdymad ded Pu-
blifums, entjtehen, der Jwed auf diefem Wege nicht
wobl 3u erreichen fein rird., Bebenft man diber
died nody, baf ed bei der Gitte ded Bierd, nidhe
blof auf beffen. Starfe, fondern andy auf defjen
ibrige Mifdyungen anfémmt, wefhalb bei der
Bierprobe audy nod) Witerfudhungen durdy Gefdhmact
und Gevudy, angeftellt werden mitffen, auf die felbft
wie oben bemerft, fich oft eingig su befchranten ift,
fo muf ed bei diefer Complication der Unterfuchung
ver Bieve, allerdingd bedentlidy feheinen, foldhe ge-
fetslid) anguordnen, wie man denn wirkfich aus dies
fem Grunde, 3. B. in den preufijhen Staaten, ju=
folge Neferiptd ded K. Generaldivectoriums vom
15. Nov. ded Jabhred 1797, fidy darauf befdhrantet,
dad Bier, fobald foldyed gefaft ift, durdy die Brau-
Fommijjion, ober Braudbeputation jeden Ortd, unters
fuchen gu laffert.  Jndef Famn diefe Anficht dody
wobl nur auf die Gitte ded Bierd im Allgemeinen,
wfofern Gerud) und Gefchmad hierin vorzugs:
weife entfcheiden, nidyt aber auf die mandyerfei -
Avten vou BVerfalfhungen bejogen werden, weldye
wenigitend in vielen Fallen, fid) ju Gegenftanden
gefeplidyer Unterfudhungen Kunftverftindiger, jweis
felSobhne eignen, —
%
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Die Menge ded in einer beftimmeten Quantitat
Bierd enthaltenen AlFohold, erfahrt man durdy
Deftillation und Vehandlung bded Deftillatd mit
fohlengefauertem Kali, jur Abjdeidung ded
mit dem Alfohol verbundenen Waffers, dasd ilm dasd
Kali entzieht, und in diefer Verbindung ju Boben
finft , wabhrend Dder Alfobhol oben auffdhwimmt.
Nimmt man diefen BVerfudy in einer Gladrihre vor,
die ungefahr 2 oder ¥, 3ol im Durdymeffer hat,
und in 50 ober 100 gleiche Theile graduirt ift, fo
gibt fchon der blofe Anugenfdyein dad Verhaltnif ded
in einer gegebenen Quantitdt Bierd, enthaltenen M-
fohold , nady Procenten. —

Pach denr Unterfuchungen vevfdyicdener Chemifer
enthielten 100 Maaftheile, an ALfobhol, von ju
Haufe gebrauetem Sufbieve: %y, vom Sifbiere
Burtonw, 3 Proben: ¥, vom Sifbieve, Coinburg:
Y20, vom Sitfbiere Dovdjefter: %4,, Yon gemeinem
Lonboner Siifibiere, 6 Proben: 34, , von {dyottifdhent
Sitfbiere, 3 Proben: %5, vou Londoner Porter, 8
Proben: 45y, dedgleichen: %4y, dal: Y4, dgl. auf
Flafchen: %5, von ftarfem Braunbieve, 4 Proben: 5;
vgl.: Yo, vom Ditnnbicre, 6 Proben: %y, dgls Vag -
(Accum). — Jn dem biefigen fogenannten Knuypy,

- emem Braunbieve, weldyed ich vor mehren Sabhren
o biefer Abficht unterfudyte, fand idy etwad melre
ald 3 Proc. Alfohol; 2) aud eben folden gewinn:
fitdhtigen Abfichten gibt man dem Bieve einten Sufap
vort Kodyfalz, wodurdy bei den Gajten nothwen:
oig immer mebr Dutrft ervegt wird, je mebr fie von
einem folchen Bieve trinfen. ur Entdecfung deffels
ben bedient man fidy einer Anuflofung von falyeter

4
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fauvem Silberoryd, durd) deffen Hingutropfeln
eit weiffed Praecipitat von falzfaurem Silber
(Hornfilber) entftelt; 3) ein andever hievher gehoris
ger Betrug, den fich fowoh! Brauwer ald Schent:
wirthe ju Sdhulden fommen laffen, befteht davin,
daf man ditnnesd {dyledited Bier, mit ftarfem
vermifcht, und ed ald foldyed verfauft, weldie BVer:
mijdyung , abgefehn von dem Vetrug an fidy, audy
immer mebr oder weniger von nadytheiligem Einflud
auf die Gefundheit ded Trinfenden, und durch Ver-
gleichung melrer Bydrometrifcher Proben, fo wie
onrdy die Uebung ded Gefhmacts, wohl am befiten
st entdecfen ift. Cine abulide, aber weit fdyadlis
dhere Betviigerei findet, namentlidh in England, da-
durdy ftatt, daf man jebe Sorte Bier, fdymell in
Gang- ober Lagerbier, mittelft Beimifchung eines.
Antheild Schwefelfaure, su verwandeln fudyt,
weldyed man mit dem Ausddruce: ,,0ad Bier vor:
wartd bringen,” belegt hat. Man entdeckt diefe
Beimifdyung durdy effigfanred Blei oder Baryt,
Tropfelt man namlidy eine Auflofung einer diefer
Reagentien ju einem verdadytigen Bicve diefer Art;
fo fallt fchnell ein weified Pulver nicder, beftehend
aud fdhywefelfaurem Bleioryd oder Sehwer: -
frath, je nadydem man fic) hievyu ded einen oder
Ded anbern bediente. Swar bringt edjted Altier
beim 3ufage ded fdhywefelfauren Varytd andy einen
Niederfhlag hervor, allein wenn man denfelben in
etten Platintigel bid zum Rothglithen erhire, und
dann etwad reine Salperer: oder Salzfanre,
jugieft, fo Ift er fid) fogleidy) wicder unter Auf-
braufen auf, ein Beweid, daff derfelbe nidht {chwe -
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felfaured BVaryt, fonderndapfelfaured Baryt
ift, weldyed wvon cinem Antheile bder f{idh in Dem
Bieve gebilbeten Aepfelfduve hervithet; 4) Um
dem Bieve eine dunfle Favbe, und fomit eine
fdeinbare Starfe jugeben, [aft man braunen
Suder (Favinengucfer) fo lange fodhen, bid er eine
ounfelbraune Favbe angenommen, und mifdyt eine
Auflofung deffelben hingu, Audy dient der Lafriz
senfaft u diefer Abficht, Diefer lefstere {hwdadht
auf die Dauer fehr bdie BVerbauung, und gibt ju
BVerfchleimung der erften Wege, nlaf. Ein nuyr
einigermaafien geitbter Gefchmact, entdecft diefe Su-
fage balds 5) Hevefcht, vornamlidy in England, ein
fhandliched BVerfabhren, um dem Porter, wie fie fa-
genr, einen hitbfdyen Sdhaumfopf (afine frothy
head) 3u geben, weldyed dovt ein fehr wefentliches
Crforderniff eined vorgiglichen Bierd iff. Um dabher
demfelben diefe Cigenfchaft ded Schaumens Fimnftlich
mitgutheilen, wenn man ihn aud einem Gefaf in
ein andeved giefit, fest man ein Gemifdh ju, wel:
ded aud fdywefelfanrvem Cifen, Alann und
Kochfaly befteht. — Audy bedient man fidy hier
haufig ded fdyadlichen Sufased von fypanifdem
Pfeffer (Capsici fructus) und der Pavadiedfys
ner (Paradisi grana), um un{dmadhaftem Bieve
einen pifanten Gefdymact ju ervtheilen, Bei uns
wird haufig in diefer Abficht Coriander (Corian-
drum sativun) jugefest, der itberdief betaubend
wirft, und daher auf die Dauer {dhadlidy ift; aud
Simmel (Semen carvi) dient hievgu. Ein geitbter
Gefdymadt entbecft diefe Beimifdyungen leidyt, Um
Biere bevaufdend jumadyen, bedient man fics
. 4%
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6) verfdyiebenter navcotifcher Sufige, ald: a) bed
wilden Rodmaringd (Ledun palustre), vorsig
lidy in Sdhymweden, wovon Verginsd die wvielen
gichtijcherr Sufdlle und die Kolif der dortigen Bier: .
brauer, herleitet, b) der RodeldForner (Manis-
permum coculus), weldje befonders al8 Jngredien;
beim  Porterbier der Englinbder , beritdhtigt finp.
Accum fagt, daf der Vetrag der Cinfuhr derfelben
tnerhalb der leiten finf Kriegdjabre, fich in diefem
Yande fo hoch belaufen habe, daf 3. bei weitem die
Quantitit diberfteige, die wabrend der 12 Jalbyre,
vor jener Gpodye, eingefithrt wurde, und daf die
Bereitung eined Crevacts von Kodel3fornern, damald
suerit. afd ein neuwer Verfaufdartifel in den Preif-
Levgeidhniffen der Braumaterial-Handler , erfdhienen
fet Aber-audy in Deutfdyland it diefe hochft abn-
dungéwiirdige Vevfalfchung, leider! 3u befannt und
i @dywunge, und idy fenne Biertrinfer , Die durdy
einen [angfortgefesten Gebraudy foldyer navcotifchen
Bieve, fidy Jittern und Lahmung der Glieder suge-
segen. - Nody wor wemigen Jabren fand in einem
ung benachbavten Drte, ein trauriger Fall von dem
Genufje eines folchen Bieved fratt; ) des Mobun-
fafted; d) der weiffen Niefwury (veratrum al-
bum); e) dev Jgnatiudbohnen (ignatia amara),
Alle oiefe vegetabilifdyen  Sufise find indef fchwer
mit Gewifheit i entdecfen; cin widviger Krauter-
gejchmact, | efne’ s dunfele ungeywdhnliche Farbe, ecin
gefarbrer Sdyaum beim Audgiefen ded Bierd, Nei-
quug gur Sauviing und Verderbnif, auf dem Ge-
mif entftehender  Sdhiwindel, Kopfichiner;, Schlaf:
fucht, Jerereden, w. dgl; ferner e, nady ver Gin-
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dickung durcy dad Abdampfer evhaltened Crivact,
pas fich von dem eined unverfalfchten Bierd , wes
fentlicy unterfcheidet , gibt man ald nehr oder weniz
ger juverlafiige Rriterien am.  BVov melhren Jahren
erwartete man gur Enthitllung folcher, durdy Beges
tabilien vergifteten Subftangen, Hilfe vom Gals
yanidmusd, vielleicht divfte aber mit mehrerm
Grunde vom ® erbeftoffe, analogifch su fehlicfen,
mely gu erwarten fein, da nad) Ditblanc die als
toholifde Gallapfeltinftur auf dad Mors
phin ald Reagend wirft. — Um fauer gewors
pented Bier wieder Hhevyufellen, mijht man
7) vemfelben Kalf, Pottafdye oder Natron u.
Diefe Subftangen nentvalifiven den Ueberjhuf von
Saure, und madyen fomit faured Bier wieder einiz
germafenfdhmacthaft. Allein auferdem daf ein jol-
thed mild gemadyted Bier bald feinen weinidyten Ges
fchmack werliert, und fade wird, ift auch ein folder
Bufa aud dem Grunde it vevwerfen, weil bad
Bier hierdurdy purgivende und fonjtige nadytheilige
Gigenfdyaften annimmt, und daber nichtd weniger
ald unfchadlich gu betvachten, wie ihn Mandye dafirr
erflaven. Den beigemifchten K a [ £ entdectt man
purch Sufap von fohlenfauvem Kali, wonad
unter Aufbranfen ein fchmutsig weifer Niederfdylag,
(fohlenfaurer RKalf) entfieht 5 duvdy Flecfaures
Ammonium bildet {ich auf der Stelle ein Pracecis
pitat vonr Eleefaurem Kalfe, welcher durd) Cals
cination fidy in febendigen &K alf umandert.
IBird eine gewiffe Quantitit diefed Bierd duvd) bas
Abdampfen werflitchtigt, fo bildet fich auf ugefepste
" Sdywefelfadure, Gypd. — Den Pottafdes

-

[}
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oder Kaligehalt (al8 effigfaurer und weinftein-
fauver Rali), su finden, fept man einem foldyen
Bieve eine Auflofung von falpeterfaurem Blei
gu, wo {icdh alddbann die Salpeterfiure mit bdem
Kali, su falpeterfanrem Kali (pridmatifdhem
Salpeter), bdad freigewordbene Bleioxyd mit bder
Weinfteinfaure gu einem unaufloslichen weifen Pul-
ver (weinfteinfaurem Bleioryd), mit der Effigfanre,
gu leidyt auflodlichem effigfaurem Blei (Blei:
gucter) verbindet. Beftand der Jufag in Natrum,
fo bildet fidy bei diefer Behandlung, fatt ded prid-
matifchen Salypererd, der fogenannte fubifdye ober
Rhomboidalfalpeter (falpeterfaured Natrum);
burd) Beimifdyung einer Aufldfung von falzfaurem
Platinaoryd,entfteht ein citrongelber Niederfchlag.
Wird ein folched verfalfdytes Bier abgedamypft, fo
gibt eé auf den Jufap von Sdywefelfaure, fdyw e
felfaured Kali odber Natrum. — 8) Um bdie
Gdaprung aufsubalten, werfen einige Brauer
ginnerne Teller in dasd Vier, weldyes Heim nidyt
migbilligt, aber offenbar nad einer nichtrichtigen An-
ficht, da hievdburdy eine Auflofung ded Bleiords in
dem Bieve bewivft werden fann, theild durdy bdie fidy
ergeugende Gffigfauve, theild durdy die im Biere
vorhanbente Aepfels und Kohlenfaurve: demn
felbft dad veinfte inn enthalt 3 Proc. Blei, das
dreiftemplidyte Jinn jogar 16 Theile im 100, Dex
in-dem Jinn enthaltene Antheil von Arfenif, wor:
auf Mavggraf guerft aufmerffam madyte, ift wenn
ev wirflidy vorhanden ijt, fo unbedentend, daf fein
Nadytheil fitr die Gefundheit davon zu befitvdyten
fteht. —
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Die fogenamute Hahnemannjde Wein
probe,*) entdectt die Gegenwart ded Bleied in
vemfelben , weldye Ddafjelbe al8 Sdhymwefelblei
fchwary niederfdhlagt; 9) endlich bedient man fich
verfchiedener 3ufage, wm dad Vier absutlaren
und hell ju madyen; biersu gebraucht man etue
Abfochung wvon Haufenblafe, Kalbsfifen,
Gyweif ., wodurch aber dag BVier fade gemacht
und pemfelben eine Neigung ur Faulnif evtheilt
wird, Selbft auferft cfelhafte Mittel bedient man
ficdh nicht felten gur Gereichung diefed Jroecks, Aufer
melren andern Reagentien, ald dem faly eterfans
vemund effigfanrem Bleioryd, falpeterfaus
vem Quedfiber, falzfanvem Finn 0. fchlagt
vie Gallapfeltinftuy den Eyweisdfioff fowohl
ald die thievifdye Gallerte, nieder, und dient
mithin jur Pritfung ded Bievd auf genanute Beiz
mifchungen, **)

#) Gine foldye Probefliiffigheit jur Entdedung von Blei:
gehalt erhdlt man audy wenn man 2 Quentcyen & dywe:
felfalf und eben fo viel Weinfteinfdure in einem
®lafe, das etwa 32 Unzen Waffer (ffarf 2 Pfd.) faffen
ann, mit 16 Unzen (ftarf 1 Pfd.) Waffer, von 60° Rn.
eine halbe Minute lang, durcheinander fdyittelt, und
vie Feudytigfeit in bem wohlvevwahrien ®Glafe fid) feen
[dft, wasd in 2—3 Minuten erfolgen wird, wie beveitd
in der A6h. von den Berfilfdyungen ver Rabhrungs:
mittel, angegeben ift. -

*y @itnther, Ueber die Bieve, ald Gegenjtand Sffents
ficher und yrivater Gefundheitdpflege , in Henfe's
Beitfdyr. ity die Staatsargneifunde, 6r Iaphrg. 18 Bier:
teljahrheft.
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X. WVom Weine und deffen Berfalfdyungen,

Unter Wein verftcht man in demifdyer Hin-
ficht jeded Produft der geiftigen Gabrung, welched
mittelft Deftillation eiwen bremubaren Getjt gibt, qus
weldyem Stoffe bed Pilangen- und felbft des Thierreichs,
e8 aud) beveitet fein mag, wogu der Stadyelbeer:
wein, der Fohanunidbeermwein, der Gider pher
der Wein aus dem Safte der Aepfel ober der
Bivien, der Meth, und der ausd dem gegohr:
nen Mofte der gefelterten Trauben, ald die
gewohnlichitenr Weinforten gehoren, vou weldyer lef-
tever Avt, bem T vaubenwein. hier audichlieflid die
NRede ift. Der ju einer foldyen Weingahrung erforders
lidhe wefentlidyfte Stoff, ift der Buder, und alle juf-
ferhaltigen Subftangen find daber diefer ®abrung fahig,
wenn gleich andy allfe nicht geeiguet find » eien gleich
gutent Wein u geben; felbft der Saft der Trauben
gibt int diefer Hinficht Refultate, weldye je nach Be-
fhaffenbeit der Avt per Lrauben, ded RKlimas , der
Lage und ded BVobdens ¢ Worauf fie gewadyfen, fehr
ver{dyiedenartig find. Sm allgemeinen halt man die-
jenigen Weine fitr bie befiten, bdie wiel Alfohol
und Avoma haben und dedhalb audy edble MWeine
genaunt werben.  Die Bereitung gefchieht, in dem
man die Trauben yreft, um den Saft ober foge-
naunten Moft aus ihnen ju gewinnen, und fie alés
dann in holzernen ®efifien bei einer Temperatur
vor 10—20° R, fich felbft uberlaffenr, rubig ftehen
lagt. Nadh 5 Tagen ift die Gabhrung fdhon bedentend
vorgeritcft; ed entbindet fidh viel Koblenfaure, die
Maffe erhit fich und fieigt in die Hohe; auf der
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Oberflache  geigt fidy ein weiflichter Sdyaum, die
Flijfigeit werliert den jucferigen Gefchymact, wird
geiftig und die Gdbhrung von Neuem belebt, wenn
man am 7. oder 8. Tage die Maffe umrithrt, Am
12. Tage brauft bdie  Flitfjigteit gewohnlidy nidyt
webr,  fie wird bann abgezogen und auf Faffer ges
bracht, wo die Gabrung ihr Eude erveidyt; e bils
et fich noch einige Beit hindurdy ein ftarvferer ovber
fhwaderer Schaum, der  allmdahlig fic) niebeyz
{chlaigt, und die Hefe darftellt, wo fid) dann sugleich
(bei vothen Weinen) ein Theil ded Favbefioffs, ded
Fermentd und eine bedeutende Menge SBeinftein abz
fetst, weldyer entfteht, fo wie fich der Alfohol bildet.
— Da ver FWein feine Farbe nur dem, in den
Sdyaalen Der Trauben befindlichen Favbeftoff, su
perbanfenn hat, fo fan man auch aud vothen
Trauben weifen  Wein madjen, wenn der Saft
ey gerftampften Trauben fogleidy ausgeprefit, und
algvanu erft in ®Gabrung gebradyt wird; [aft man

¢ pert Moft aber mit den Treftern der rothen Trauben
gifhren, fo [bft fich (wie gefagt), der Farbeftoff aus
ben Traubenhduten mir damt erft in dem Safte
auf, wenn bdie Weingdfhrung derfelben fdhon einern
gewiffen Grad evveidyt, d. . wenn fid) erft eine bes
tradytliche Quantitat Geift gebildet bat, und der
et wird nun um fo favfer gefarbt, je linger ev
mit den Trauben in Berithrung bleibt, -

Die Beftandtheile ded vollfommen gebildeten
Reind find: Cffigfanre, faures weinftein:
faured Kali, weinfteinfaurer Kalt, fals
faured Natron, fdhwefelfauresd Kali, etwasd
Sdyleim, Gevbeftoff, undbviel MWeingeift und
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Waffer; die rothen TWeine enthalten einen
blauen Farbeffoff, der vou den Siuren voth ges
farbt wird. Ginige Ghemifer glauben, es eriftive
in den Weinen ein cigenthiimliches flitchtiges Del,
bad ihnen den TWohlgerudy verleihe, was aber big
jeBt nodh nicht fitr fich dargeftellt werden Fonnte. ®)

*) Da die Fortidyritte der newern Chemie auf die Behand:
lung der Weine, fehr vortheilhaft eingewirft, fo fithre
id) bier von den dltern hierher gehbrigen Sdyriften
nie 3. Miller's vortrefiliche Abhandl. vom Weine
im 5. B. feines ,vollftindigen Lehrbegrifis von der
vrabtifthen Feldwivthidaft 1. Caus dem Engl. von M.
€. & 3. Leipsig 1767) an. lnter bder Menge bder
neuern Sdyriften diefer Avt, bemerfe idy biev ald die
mir beFannteften: 3. 6h. Scdhedel’s newed und voll:
frandiges Handbudy firr Weinhinvler 1c., Leipzig 1790,
(8). — A Fabbroni's Kunt nadh vernimnftigen
Grundfisen Wein yu verfertigen, iiberfekt von Hakh-
nemann. Leipjig 1790, 8). — . & Chrift vom
Weinbau, Vehandlung des Weines und deffen Berbef:
ferung . mit 3 Kupfert. Frantf. 1800, (8.), — Ehay:
tals Abhandl, iiber die Weine, itberfet von Wurzer
v, Crells dyem. Annal. 1801. B. 2, &. 433, 487.
1802 B. 1. &. 67, 135, 309. — Wurzer, fiber den
Wein und deffen BVehandl. in Mildheims Volfskalender.
1801, ©. 81. — Giinther’s Anweifung firr den Wein:
bauer, wie der Vefdyddigung der Weinberge durdy Frith-
oder Spatjahréfvsfte suvorsufommen, und dem Weine
1elbit den hichf-mbglichiten Grad der Giite su verjdaf-
fen fei. Deui 1806. (8.). — J. A. Gervais, Opus-
cule sur la vinification etc. Montpellier 1820. — The
History of ancients and modernes Wines, Lond. 1824.
— 3. ©ervicre’s Behandlung und Berbefferung dev
Weine 1. 2. vermehrte Aufl. (mit Seichnung.) Franff.
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Bas die abfichtlichen Berfalfdungen bder.
Weine im Allgemeinen betrifft, fo iff der Haupt:
gwect dabei, dem Weine Farbe, fo wie einen anz
genehmen Gevudy und Gefdymac ju ertheilen,
um dadurd) feinen Wertlh su erhobhen, und ifn, dem
Sdyeine nady, ju veredeln. Cinige Mittel, weldye
su Diefen Abfichten vermwandt werben, find obne
Nadytheil fitr die Gefundheit, und sur ald Betrug
su betvachten, anbeve Bhingegen Fomnen duvdy ihren
fortwahrenden Genuff felir nadtheilig anf die Se-

funbdheit eimwirfer.  Zu  Dbemjenigen Subftangen,
welche am haufigiten ju Teinverfdlfdhungen ange:
wandt werden, gehorven:

1) Dad Blei. Um fauren Weinen ihre
Saurve gu benehmen, febt man denfelben foge-
namite Bleiglatte, Silberglatte obeyr Gold-
glatte (Bleioryd, beftehend ausd %, Blei und
7, Sauerftoff) gu. Nadydem der Wein mehr oder
weniger Sauve enthalt, fann auch mehr oder wes
niger diefed Bleiorydd bdavin aufgeldfit werden. In
einem tief gefavbtem vothen Weine ift die Gegen:
wart ded Bleied weniger ju befitvdyten ald in dem
weifien Weine, weil diefe Verfalfchung bei rothenw
Weinen nicht wohl ftattfinden fann, bda diefelbe
cinen Theil Ded Favbeftoffd mit fich niederfchlage,
ifm ein blaffered Anfehen gibt, und ihn fogar nady
eintiger Seit in eine gelbe Flirffigfeit nmwandelt.
Auch der weife Wein, welder mit dem Bleioryd

1831, (8.). — . M. 3. Funtfe, Die Kunft die rothen
Ahr - und Rheinweine ywecdtmdfig ju Oeveiten und auf:
subewabren 2, Kol 1811, 4.).
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eine Jeitlang in Bevithrung bleibt, verliert etwas
von feiner gelblidhen Farbe, und wird Dadurd) dem
Anfehen nady, dem Wagjer fajt gang @bnlidy. — Die
Entdedung bdiefer Berfalfdhung - gefchieht durch
die fdjon oben erwibhnte Hahnem annfde Wein:
probe; der fo verfilfhte Wein wird davon auf
der Otelle dbunfelbraun, und nady furger Seit
ichlagt fidh ein fdhywarzes, fehr fdymwered PDul
ver nieder , weldies aud einer Berbindung des
Bleies mit Sdywefel befteht. Sur villigen Ge-
wifheit itber diefe Berfalfdung gelangt man, wenn
man etiwa i ein Maaf eines ifoldyen Weined, fo
viel von obiger MWeinprobe bringt, bid fein Nieber-
fhlag mehr fich bildet. BVon Diefem fdhwarzen Puls
ver wird nun die Flirfjigteit abgegofjen, nody einiz
gemal mit deftillivtem TWaffer abgewafdyerr, und der
auf einem Filtvum gefammelte und getrocnete Nie:
verichlag, auf einer Koble vor dem Lothrobre ge-
gluht , wo dann ein metallifdhes Bleiforn
suritctbleibt, weldyes fo weidy ift, baf man 8 unter
den Ndgeln platt dritcfen und auf Papier damit
fchreiben Fann; 2) Kalferde ober Rreide, um
ven Wein su verfitfen, und thm feine freie
Sdure wenigfiensd jum Theil, 3u nehmen.
" Man entdeckt diefe Berfalfchung, wenn man einen
folchen Wein bid jur Syrupsconfifteny abdbamypft und
folchen alddann mit Alfohol vou 46 © behanbelt ;
diefe weingeiftige Auflofung enthalt effigfaurven
Kalt, welder fidh mittelft fleefaurem Ammo-
nium in Menge * weif niederfdhlagt, weldyen Nies
erichlag man durdy calciniven in einem Ligel, in
lebendigen Kalt verwandeln Fann. Jft dex
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MWein frei von obigen ufdken, fo wird er bei dies
fer Behaudlung von Fleefaurem Ammonium
nicht getritbt; 3) Alaun. Der vothe Wein wird
mit Alaun in der doppelten Abficht verfesit, erftlich
um demfelben einte hodyrothe Favbe gu erhalten, und
sweitens wm dadurdy den Durft der Trinfer u
vermehren. Gin foldher Lein halt fich nicht lange
und fann daber muy auf furge Seit beveitet und wor-
vathig gebalten werden. Um wollige Gewifheit ju
erbalterr, ob dem SWeine ATlaun ugefest worden
fei, bringt man, Gufolge der Verfudje von BVogel)
eine Auflofung von geveinigter Pottafde hin:
ein, wonady ein grawer Niederfchlag fidy bildet,
weldjer nady dem Audtrocknen und Glithen, ein
weified Pulver guvicklat. I der Niederfchlag
audgewafdyen und getrocknet, und bildet er, wenn
man i in Sdywefelfaure aufgeldf und die
Fluffigeit mit etwad fdywefelfaurvem Kali vers
fest bat, barte durdyfichtige Rryftallen von herbem
Gefchmacte, fo fann man fidjer davauf vedmen, daf
ver Niederfhlag Thonerde enthielt, und folglich
per Bein mit A laun verfest war. — Drfila
vath folgendbed Werfahren an: Nadypem man den
rothen Wein duvdy Sumifdyung von im Waffer
aufgelofer Ehlovin, entfarbt hat, filtrict man
vas fidy hierbei uiederfdylagende gelbrothliche Prac-
cipitat; die filtrivte Fliffigeit wird hievauf in einer
Kapfel von Porcellan oder Platin, “abgedampft und
concentrivt; ift diefed bis auf ein Drittel ihres Bo-
[umend gefchehen, fo filtvive man fie von ewen,
um fie von dem vothlichen Praecipitat u trennen,
weldyed fich wabrend ded Abdampfens gebildet bat.
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Cuthalt fie AlLaun in ihrer Auflojung, fo verrath
fidy diefed nun durdy den jufammengiehenden
Gefdymad, und durdy ein weifiesd Praecipitat,
as fidy bildet, wenn man der Fliffigleit Amm o-
nium, Pottafde, fohlengefduerte Pott:
afdye oder Sodba, falpeterfaure oder fals:
faure Sdywererde, ufest; dad entfiehende Praes
cipitat ift fdymwefelfaure Sdywererde, unauf:
[o8lidhy im Waffer 1nd dexr Salyeterfaure; 4) fdyw e
felidyte Sauve. Befanntlidy werden bdie Wein:
fafler, wm bie im Weine bleibende Luft 31 veryeh:
vew, und fo die Effiggdbrung ded Weins ju verhit-
ten, mit Sdywefel audgebvannt,*) wodurdy fidy
fdywefelidyte Saure bildet. Sit dicfelbe nur in
geringer Quantitit vorbanden, fo (aft fich foldhe
nicht beftimmt angeben, weil jeder Wein, wie be-
veitd oben Gemerft, etwas fdywefelfaures Sal; ent-
halt. Die fdhwefelichte Saure ded Weinsd Laft
fich aber leicht an ihren eigenthitmlichen Gerndh und
Gefdymact exfenmen. St die fdywefelidhte Saure
fhon in Sdywefelfaure veriwanbdelt, was nach
eiiger Zeit jum Theil gefdyehen fann, oder, weun
aud) nod) unvevanderte fdhwefelidyte Sdure
im Weine vorbanden wire, fo entdeckt fidy biefe,

*) 3Im novdlidhen Franfreidy bedient man fidy hierju des
fwefeliditfauren Kalfs, (eined in 800 Theilen
Waffers aufloslichen Salzes), wovon man etwas in di®
Saffer bringt — ein BVerfahren, dad dem NAusbrennen
der Fiffer mit Schwefel aus dem Grunde weit porsu:
siehen ift, weil dadurd) dem Weine Feine freie fdmwe:
felidhte Sdure mitgetheilt , und daher derfelbe im Ge:
tudy und Gefdhymadt nidht verdandert wird.
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wemit man  eine Auflofung vou falzfaurer
Sdywererde gufest, wo auf der Stelle ein wei:
fer Niederfdylag entfteht, der fich, info fern exr
aud fhwefelfaurem Baryt (Sdwererde) befteht,
in rveiner Saljfaure fidy nicht wieber aunflof, und
der bier viel betvadytlicher fein wird, ald wenn ber
Weint gar nicht odber nur yenig gefdywefelt gewefen
wdre; 5) Branntwein oder Weingeift, weldype
mait it dey Abficht sufesst, um dem TWeine melyr
Stavfe gu geben und feine Serfelung ju verhindern,
cine Verfalfchung , die fidy bhaufig fdyon duvdy den
blofen Gerudy nady Branntwein , vervdath. Jufolge
Marc's Beobadytung (Diction, des sciences mé-
dicales, Artitel: Comestible) [aft fidy die Ge-
gegenwart ded Branntweind durdy dad Verbrens
wen der Flitffigleit in einer Gluthpfanne, leidyt evs
Fennent, wie fich ihm died bewied, ald er diefed mit
Gemifden von Wein und Branntwein, in verfdyie
dentent Verhaltniffen, vornahnt, nur dann, wenn dasd
Gemifhe fchon alt ift, ift diefe Entdbectung nicht o
leicht, ober yohl gar unmdglich auf diefem Wege,
weil hier die Verbindung der Fliffigleiten gu frark
ift; eben bied ift auch da der Fall, wo der dem
Weine gugefesste Geift durdy Deftillation aud Wein
felbft, gewonnen wordem.

Oft werden, der Gefundheit nidyt nadytheilige Mittel
attgewandt, umdem Weine einen angenchmen
Gefdymad juwertheilen oderumbdieFarbedef
felben gu erhohens bie erfteve Abfcht fudyt man
ourdy Bufap von gefocdhtem Mofte, Honig,
Suder, eivem an Geifte veideren Wein, ober
vom Weine eined andern Sewddyfed ober
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Jahrganges, ju erreichen; die anbere durdy ge-
brannten Sucer (Caramel), den man den wei-
fen Weinen gufesit, um ihre gelbe Farbe 3u erhos
bew. AB Farbemittel der rothen Weine, be-
dient man fidy am baufigiten der Traubbeeren
(von Vaccinium myrtillus), befaunter unter den
dtamen von Blaubeeren, Heidelbeeren, Sdywarybee:
vew und Bifbeerent, fo wie auch der Hollunder:
beeven. Der vothe Farbeftoff, weldjer ficy in den
Dulfen der beiden genannten Beeren befindet, [ofit
fid) it den geiftigen Theilen ded Weins, fehr leidht
auf, und crtheilt ihm eine rothe Nitance , welde
ver ded adyten vothen TWeines fehr nabe Fommt.
Cben fo Fann dber audgeprefite Saft der ‘vothen
Ruben gur Favbung des rothen Weins dienen;
audy das Brafiliens ober Blauholy, fo wie
bas Fevnambucholy werden juweilen, obgleich
felterer und mit wenigerm Grfolge, 3u gleichem
Swede angewandt, da ihre Farbe durd) den Wein
jteir and die im Weine enthaltene Sauren wieder
verdndert werden.  Sollten fie fichy aber dennoch tm
Weine befinden, fo diteften die Kalien und das
Staltwaifer die beften RNeagentien jur Cntdecfing
dicfer beiden leBtgenannten garbeftoffe, fein; die mit
Sernambucholy gefarbten MWeine witrden daduvdy
bellvoth, und die mit Brafilienhol; verfesten,
wiwden blau werben. — $Hat der Wein feine rothe
Farbe von den Hollunderbeeren vder Heidel:
beeven cerbalten, fo [afit fich nady den Bevfuchen
verw Bogel, diefed einigermafen dadurdy augmitteln,
Paf man einem foldyen Weine eine Aufldfung vou
Bletgucer (efiigfanres Bleioryd) jufest, wodurd
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ein dunfelblamer Niederidylag entfteht, Anfer
dem werben "die won genannten Sufifen gefarbten
Weine durdy Beimifdyung von einigen Tropfen
Pottafdyens Auflofung hellgriin, dahingegen
ein mit Brafilienholy gefarbter TWein, durdy
eine Pottafden-Aufldfung rothbraun wird,
— Nody ein anbered Mittel, den rothen Farbftoff
in den Weinen gu evfennen, ift von Need v, Gfens
bedt vorgefdhlagen worden, weldyesd darin befteht, daf
man einen Theil Alaun in 11 Theilen Waffer anfloft,
und nebenbei einte Auflfing von einem Theile fohlen:
fauvem Kaliin 8 Theilen Waffer bereitet. Der
gu unterfuchende vothe LWein wird mit einem glei-
dent Maafe Alaunauflofung vermengt, und dann
vorfidhtig mit der RKaliauflofung verfest, aber {o,
oaf nicht alle Thonerde niebergefchlagen wird. Nady
12 — 24 Gtundben ift der aud dem dadyten vothen
Weine niedergefallene Lact fhmusig grau, mit einem
Stidy ind Nothe , und die Fliffigleit ift gans ent:
farbt; der mit Heidelbeeren gefarbte Wein gibt,
auf diefe Weife behanbelt, einen blaugrauen
RNiederfchlag; war er mit Hollundevbeeven ges
favbt, fo ift der Niederfhlag gritnlichzgrau. .
AWenn ein Wein durdy den audgepreften Saft
ver Rabhnen oder rothen Ritben, gefarbt ift, fo
fann died leicht durd) Kalfwaffer audgemittelt
werden,  Durch die Cinwirfung deffelben verfdhwin:
vet namlidy bie rothe Favbe ganglidy , der LWein
nimmt eine gelblidye Farbe an, obhne daf fich ire
gend ein iederfdhlag bifbet, und die rothe Farbe
fommt wieder jum Vorfdpeinte, wenn man etwad
- €ifig sufest; auch bringt das Bleifals in dem
4**
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mit Ralhnen gefivbten Weine eirten rofenrothen
Niederfdhlag hevvor,  Alled diefed ift nicht der Fall,
wenn dev Wein duvch die Trauben felbfE gefarbt ift.
@BogeD. —

Bufallig fann der Wein eine nadytheilige Um-
anderung, und felbft lebendgefdhrdende Berfal{chung
durd) verfhiedene Subftangen evleiden, die fich dbem= -
felben beigemifdyt, 3u demen ald den vorgirglichiten
folgende gehiven:

Do Supferoryd, welded dadurdy entftehen
fann, wenn man den meffingenen Habn u lange in
dem angebrochenen Weinfaffe fecten [3Ft, wodurd
Bilbung und Auflofung ves Kupferoryds im Weine
bewivEt wird, Sur Cntbectung  deffelben verfahre
man auf folgende Avt: 1) Man taude eine qut
polivte. 3infjtange in einen foldhen Wein; diefe
wird fidy, wenn Kupfer vorhanden ift, nady einiz
ger 3eit mit einter braunen metallifdyen Ku-
pfevhaut #ibergiehen und Supferblattdyen ab-
feen; 2) mifdht man einem folchen fupferhaltigen
Weine Amutonium u, fo wird er eine bfaue
Farbe annchmen; 3) ald ein vorzitgliched Neagens
ift hier dad eifenblaufanre Kali s betradhten.
Wird diefed in eimen fupferbaltigen Wein gebradyt,
fo biloet fich ein faftanienbranner Niederfdylag,
aus eifenblaufaurem Supfer beftehend.

I Avfenif, wenn der sum Sdywefeln der
Weinfaffer gebraudte Sdwefel, etwad Avrfenif
enthielte.  Cin foldyer verdachtiger Wein mit der
bereitd melyrmald erwabnten Habhnemannfdyen
Probefliffigfeit verfet, bildbet einen gelben
Niederfchlag, bas fogenannte O perment, ober
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Avfenitfhwefel, welder fich in Ammonium
« vollfommen wieder anfloferr, und eine farbenlofe
Flifiigeeit davftellen muf. Um jur volligen Gewif-
heit iiber bdieferr Arfenifgehalt it gelangen, reibe
man diefen Niederfchlag mit ein wenig trocEner
Pottafdhe fdhnell jufammen, und erhite ihn in einer
Eleinen, unten jugefhmolzenerr Glasrohre an dev
obern Flamme einer guten Weingeiftlamype; bdie
fleinen Blattdyen von grawem glangendem Arfenit-
metall werden dadurch in die Hihe getricben, welche
auf glithendbe Koblen geworfen, fich in weiffe Dampfe
vermwandeln, und den, dem Arfenit eigenthiimlichen
ftnoblandydgerudy verbreiten,

1) Sypiefglanzoryd, wovon der Wein
audy wohl guweilen etwas jufallig aufgeldft enthalt,
Man entdectt daffelbe dadurdy, bdaf man gleiche
Theile eined folchen Weind und der Habuemann:
fdyen Weinprobe, mit einander vermifdht, wo-
burd) dad Spiefiglan; ald Sypiefiglany - Gold-
fhwefel niedergefhlagen wird , weldjer beim
fchwachen Glithen {dymelzt, und eine ftrahlige
glangende fdywavze Maffe, den rohen
Cypiefiglangfhwefel, juvitctlaft.

1V) Quecfilber. Unter den Quteckfilberfalzen
it e8 vougiiglihy der Sublimat, (falifaures
Quedfilber) weldyer fidh fowobl in weifien ald vo-
then TWeinen aufgeldft finden Faun, obne bdie ges
ringfte Tritbung im Weine ju verurfachen. Tandyt
man einige Minuten lang in einen folden Wein
eine polivte Kupferftange, fo nimmt diefelbe
eine weifie Silberfarbe an, welde fie nur
durdy ftavfe Grhigung wieder verliert. Durd) Ju-
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fas  von @cbmcfctmaffcrft_offmaffcr
(Hahnemanws Pyobefliffigieit) erhalt man
einen fdywarzen, durd) Kaliduildfung einen
gelben, und duvdy hydriodfaured Kali, einen
fajt sinnobervothen Niederfdlag.

— VAN EB——

K60n, gedvuct bei Sobh Wilh Diek.

@Universitﬁts http://purl.uni-rostock.de

Bibliothek Jrosdok/ppn756547121/phys_0094



SRR T

mit einem Untheile von Mennig vermifdyt {ft.
Auch ift ein folcher ufap von Drleansd jur Fars
bung veé Kafed fowohl, ald der Vutter, aud dem
Grunde efelervegend und ju ver: “rfen, weil der,
and Amerifa in den curvp&if" g\o/ubel fommende
Orvleans, mit Urin emf & uchtem Iu:
~ ftanbe ben fiinfende’ / en Uring,

verbreitet. \ b (P \ -
Vv BN Qq’ 7 \ 90 e
7z,

7,
/////

(t bcm‘
\ aflodlich im
/ ;a fich mit den
' Lgaltniffen.  An der
Jen rangig, wobei fid)
Delz und Taly «nen bildet, und fie eitten
unangenehmen N und Gefdymad annelmen.
RNach @bebrcu[ beftehen die fetten Dele aud Oel-
ftoff und Talgftoff in verfchiedenen Berhaltniffen;
beide untevfdheiden fidy durdy Folgended: Der Dels
ftoff abnelt im Unfehen und der Confiftens deme
weifien Olivendle, fdymilt bei 44 —46° F.; im
Wafjer ift er unaufloslidy, folvivt fidy aber in 32

Aether n.

flitchtig
Luft. gerfetsen
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