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Det
$Hodficil Wirgburgifdhen
hochberuhmeen
Sulicr  Univerfitat
wiedmes
diefe Eleine Schrift
su einem Merfmal

feines pevoten Refvetts

gegen die

povtreflichen Lebhrer

derfelben

der Verfaffer,
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S ev Abdruct diefer Wbbandlung iber
den jranfijchen Weinbau falle ge:
~tade in die fejiliche Weriode , o die
Wirgburarfcen IMufen das 3te Jubis
lGum feit ibrer Aufnabme in diejem purch
viele Loratige ausgezeichneten Maynathen,

unter dem Schu; s Arofen Hey-
' §ogs vou Sranfen, Frang

e

Anftalten diefes erhabenen 831113"1‘8 N eini:
germafien befannt gemacht hat, der mu
feinen feltenen Talenten, von weldhen it
defien anfebnliche Qande die wefentlichiten
Vo=
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Wortheile su verfprechen haben, aud) oegen
der neubelebten , auf die vichtigiten Sage ge:
grimdeten dfonomifchen Cinrichtungen Se-
vechtigfeit wiederfahren laffern , und jedem
SHeil ! surufen, den die Ieisheit und Huld
biefes Itegenten, jur nusliden Anwendung
feines Fletfes und sum vovtheilbaften Ge-
brauch der 1hm eigenen Feldaitter, anleitet.
1nd hier nimmt fich vorzuglich dieAufmert:

famfeitaus, mitwelder Seine Hod)-

i fflgft[td)c @jnabcn gleidh die erjten

Sahre HODtdero preifwindigfien IRe-
gierung durch wichtigeSammiungen fran:
¥ifcher Weine, unvergeplich gemadht.

Beweifi genug, daf ed diefen edlen Proe
duffe unjever vaterlandifchen SRebe nod
nicht gany an Befthlpern und Kennern un-
ter den Grofren dev Erde feble. Ehregenug
fite unjeenranteniein,daf ibn eing 114
pom cxften Range, als eine Waave von ent=
{chiedenen LBerth, in feine unvergleichliche
Kellereien aufnimms,

X 3 Gben
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A%

Gben daber Laft fich audh der unumftofli-
che Schluf folgern, daf jede Bemithung fle
die glucklichere Aufnabme des Weinbaes
unter unferm pimmelsitviche den Abfichten

Sr. Hochfiieitl, Gnaden ent

fprechen, und wo nicht DO ftdero gnadig-

?gn Benfall, benn diefer ift nur ein Refervat | |
furywabreLerdienite jedoch landesvatterliche |
und buldvolle AufmerFjambeit ertarten |

durfe.

©as Bewuftfeon meiner mindern Krdaf:
ten, durd) welche diefe Fleine Schrift entftan:
dent, balt mid) eit guriicPe, je den ftolzen
Gedanfen ju nahren, daf, was idy hier jur
LBelebrung des franfifchen Weingdrtmers
gefchricben, 3udem Throne eines dex grifien
Furften Germaniens gelangen werde. Al
lein, Da ed dem Publifum eine Verivegen:
beitdinfen mddhee, Jhnen, verehrungs.
inurdigite Vorfteher und Lebrer der
ABirzburgifchen Univerfitat, diefe minderbe-
trachelichevbeit sugeeignet 3u haben, fo glau-
be, dafiDie von mit gebraudyte Freyheit cben
davum fich eine defto glnftigere Sntjchulbdi-
gungverfprechen Eonne, da ich eine BVerfarhi-
lung von Gelebrten vormir habe, welcheje-
dem Fache ber%eiébettunb%iﬂ’enfcgaften,
(7
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Vii

| Darsu Siedurch HochfiteftlicheBeftimmung
o exfeben find, Ghre machen, und aus devery
3| gemeinichaftlichen Vemithungen surBobla
1| fortdes Menichen jedes Rangs, aud) ofornos
| mifeh - cameralifche Kenntnifie nicht ausdges
| fcblofien find. LBavendiefe Blatter gludlich
/| genug, von Jbnen, Dobe Gonner, cis
1 niger AufmerFiomfeit gemurbt%taupaerben,
'l amd e8 foandefich, daf mein Shitem ber den
Seinbau nicht ganz ungegrindet feye, danty
Bleibet miv ganzficher das Vevgniigen, aud)
meines wentgen Ortd sum Vortheil meiner
o fronfifchen Qandsleute etvwas beygetragen ju
1| aben. Aber auch, wo fie eine firengere Prut-
(| fung nidt aushalten follte, winde ich e8

<

| mivsutaedften Ghre anvechnen, die mir bod)-
'u geneat teft etdffneten Licken und Febler 3u
/| verbeffern, umidiefem Eleinen Vevjudhe dieje-
nige SBollfommenkeit ju gebern, voorinm ev
mittusen gelefen und praftifch angerwendet
werden Fann. Ob id) meinThema genug:
famuberdacht, meinen Griabrungen nicyt 3
Leichtalaubiggetvauet, einen sum Untervicyt
des franfijchen Leingartners angemefjenert

¢

Plan gewablet, und die befren SHandgrifie
in BVehandlung des Aeines gelehret habe?
pas tberlafie iy, HDochiobliche Linipers
fitat, Deto ridyerlichen Ausforuche. Lins

N4 tex
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ter den Taujenden, welde an dem Wi

‘ =

burgifdhen Subelfeft geviibrten Anbheil neh:
men, fepe audy miv erlaubt, dieferm welthe:
vithmten Mufenis den ununterbrocheniten
Fhor, und Jbnen, derehrungswirdigs
fte Lebrer, ein Fhren Verdienften vols
fommen entfprechendes S, Segen und
2B8oblergeben aus einem Hersen anzurvins
fdyen, dag Fhnen cine unbegrinste Hodh-

achtung sviedmet undmich aufervi in:
g, igwn' i f ewig verbin:

-@vcbﬂin’;[icbe
SSulier Uniberfitdt

Dero

Diarkbreit,
1782,

untetthdnia gehorfamiter Diener
Job. Coriftian Sifder.
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Criter Theil.
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T madhe midh jedermann in allecley ge-
fallig, und fudbe nidyt yoas mit; fondern
was vielen frommet,

1 Cor. 10, 9, 25,
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BVorrede.

@er Gseofiberzog von Todcana, der lepte
aus dem SHaufe Medecis, lieje alle
Gattungen dex ABeintrauben in Griechen:
land und Stalien auffuchen und brachie an
300 ufanument.

Man wundere fich nicht (e diefe Sahl.
@3 entfiehen durch den Saamen weue Sat-
tungen, die lange Jeit wenige und fleine
Zyiichte bringen; Aenn abet deven Schoffe
einigemal 3u Fadiern gemacht , oder auf
der Stange eines tragbaven Stods geyelst
soerden, {0 find fie alsdenn fruchtbaver und
beffer.  Ibhro Hodfurfil. Durdlaudyt
Der regicrende SHerzog von SIBﬁrtember? ba:
ben, aus vatterlicher Liebe vor das LBobl ih:
ver Unterthanen, mit groen Koften, diebe-
ften fremben LBeinreben Fommen und pflan:
sen, Die gevingen Gattungen aber vertilgen
laflen. 1nd Shro ZAonigl, Hobeit der ve:

gies
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XII © Dorrede.
gierende Grofibersog Leopold won Toscana

ihic'ten, ben LBeinbau empor 3u bringen, |
2Winger nach Chamvagne, |

i mufien denen Champagnern die
Sevechtigeit wiederfabren laffen , Dag fie
ben Bau ves Aeinftocts und deg Weins 3
ihrem Loveheil febr gefchicet bebandeln, unp |
mebr auf dic Gite des Veines, als deffen
Mienge feben : Sudem Gnbe vilanzen fie
2Beinftdcte von rothen und f cthroarzen Trau:
ben, weilen folche einen edlen Saft haben,
und preffen vothen pher weifen NABein
davon,

Ein guter Hausvatter begniige fich mit
twerigen XBeinbergen, er yird reichern Qu-
sen gieben, als von vielen, yumal tenn dicfe
fremder Dflege anvertraut werden : Qebrt
ung nidyt die Sefabrung, daf die groffen
Staatskdrper durch ihre eigene Laft 3u
Grunde geben,

Gin ABeingarener muf feine AWeinito-
cFe {0 gut und gingeln Fennen, I8 ein Vat-
tet feine Kinder, um bey dem Schnitt folche

nad ihren Kediten 3u bebandeln, 1weil eing

Gattung lieber, als Die andere, AW dem
Kopf treibe, 1o ich bey dicfer auf Sehenfel,

bey jenter auf jung Dol fehen muyf, Py
Man wable nad) der Lage pes Wein:

bergd diedien!ichf

ten Gattungen, o idh §. 1.
von

iversits http://purl.uni-rostock.de
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Vorrede. XIIk

pon Lit. A. bi3 H. nach ihrer wahren G
genfchaft beichricben habe.

Man behandle die Senlinge genaunad
meinemn Angeben, {o zichet man gefunde
Stdcbe, die viele und gute Fruchte bringen.
Mian verfawme aber nicht, bey allen dicfem
im Felde verwendeten Fleif, fich die Wors
theile im Haus 3u veridafien, weldye id) im
%wgntcn Theil fo ywoblmeynend entdeckt

abe.

Fenn aber die mebrefien Gliedex eines
Ortd auf den ublen Gebanfen Fonumen,
jabrlich nur viel Moft ju gewinnen, und
deffalls Oefterveicher undGlblinge frets fort:
pflanzen, fo haben fie fich e8 felbiten zuzes
{chreiben, wenn fich der Rubym threr guten
ABeine nady und nady verliehret.

S fenne Orte, wo mehr Aein ver:
Fauftwird, al8 manaufeigener Gemartung
etbaut. Da die Sreybeit die Seele dev
Handlung ift, und nur duvch diefe und den
Sleifs ganze Lander algdenn gliiclich wer-
dben, wenn eine gefunde Policey ibr ©e-
fabree ift, fo muf man denen, {o die Frudyie

- pes Qanded auperhald gegen baares ©Geld

umfesent,_im Handel rege Hand laffen.

I3as die Schenfen betrift, o firden diefe in

ihren Orten ffets fo viele Weine, ald fie gum
U
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XV Vorrede.,

aussapfen nothig haben, und indem der Gin- |
toohner felbften wenigftens die Helfte diefer
fremben Beine austrinft, fo tft 3u win-
{chen, Dap bey der in vielen Orten einge:
fubrten belobten Frepbeit eine Ausnalyme
Statt fande.

Bicle der gefchiceeften Weingartner
tird es befremden, dag ich §. 4. N. Q. das
Reifen der jungen einftode vor Iin-
tevs empfoblen: Jd) habe 3ugleich die 1rfa-
he davon angegeben , dag fein Stock im
Fommenden Frubling fich verweine, Die-
feé Dteipen ift denen trodenen YBeinbergen
vorzuglid) gut, 1. §. 9. N. 4, bat man aber
einen jungen ABeinberg in einem fehy fet-
ten, farfen Boden, o gebe ich gar 100hl
31, dap das Dteifen im Fruhling gefchabe,
nur nicht 3u fpat, fonjten werden die jungen
Stocke gerne brandigt.

Da mich ubrigens blog Liebe vor mei-
nen Nadyften , die Wiederherftellung des
verfallenen Jubms unferer Franfenweine
gwm Screiben berwogen , o boffe, wenn
i) gefeblet hatte, eine gelinde und befchei-
pene Jurechtiveifung, ywelche mit dem warme
fen Oank annehmen wird

Der Berfoffer.
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XV
Snnbalt.
pes criten Sheils.,

Bon den verfdiedenen Gattungen der Weinftode.
2Bas vor Anlegung neuer Wetnbevge zu bejorgen.
iBaS bey Unlegung neuer Wetnberge zu bejorgen.
BVon der ormbexruug Des Lenbergd im etften Sabr.
%og l;)ct Bearbettung desd IWeinbergs 1m jweyten
Sabr. ' : ; ;
BWon bder VBearbeitung ded Weinbergd im. dritten
mbt
%on tt;rr Bearbeitung ded Weinbergd im vierten
Jd r ¢ ¢ ; 4
Q}og der Bearbeitung ded Weinbergd im finften

Fabr.
Bon vet erforderlichen ordentlichen Hebeit im Wein:
berg uberhanpt,

- SBon denen auperordentliden Arbeiten im Weinberg.
. Won den Worzigen der Trauben an Wanden , ge:

gen den runden Stod.

. Bon den im Winter obnbededt gelaffenen Wein:

bergen.

. Bon @rgtebunq ber Sad)fcr

. Bon Suberettung der Fadfer.

. Bon denen Knothdizern.

. Won denen Gaigbarten.

. Bon venen Graslingen.

. Bom Angbifen der Weinberge ind befondere.

. Bon der Weinrebe, o tn en warmes Jtmmer gezos

gen mird.

. Bon, den Weinfidden, welde in Garten 3u Bufd:

baumen, Pyvamden oder Eammerlatten gezogen
merden.

. Bon dem Schaden ded Gemufed und der Baume

tn Weinbergen.

. Vo Dungmagaesin.
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24.

25.
26.

47.
48.
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XVI

Jnnbalt

f Des swenten Theils,

Bon unseitigen Weintrauben eine £5{ilidye Urseney

su maden.
Bom Keler.
Bon Faffern.
BWon der Kalter und andern Gefdfen.
Bon der Wernleje tn Ehampagye.
Bon der Wetuleje tn Franten.
Von der Wenleje tn Lokay.

. Bon der Galrung.
. Bon den fhmwarzen und rothen Trauben.

Bon dem Wetn auf das Lager,

. Won dem letfen oder bald trintbaren Weirk
. BVom Ablajien ded Wens,

. Wom Frieven des Mojies.

. BVom ZWetnefig.

-, Bon der Wetnhefe.

. SBon dem Wetngefi.

. Bom AWeinftewn. ,

. Won der Tinfrur ded Weinfteinfalzes.

. SBon der Brandemeinblafe

. Wom Schonen ved Iqetns. ’

. Bom Wetn , foldyen auf WDouteillen ziehen.
. Bom Smefel. 2
. Bom Iurichten der Fubrfiffer und deven Falen.
. Won verjdredencn Gerathen im Keller.

Von ber Kilite.
Bon dex Weinprobe.

T WP s £ TR MRS
e e v a———
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/rosdok/ppn821366890/phys 0020

DFG




§e (L

Bon den verfchiedenen Gat-

tungen der Weinftocke und ibrer

rauben, fo in unjerm Klima gedenhen
und geitigen,

guten und vielen Moft su erhalten , aber
toenige wollen die Mirrel antvenden , ibremn
Cudjtoect su erreichen.  Vende Wiinfche su erfilz
len, fomme vieles auf die Kennenif der Aeinfiocfe
an. Diefe su erfangen , muf man fich folgende
Defdyreibung dev vielerley bey uns gewdbhnlichern
Arten , und derfelben Cigenfchaften redyr nwopl bes
fannt machen.  Nemlidy :
1.) Elbling , weiffe und rocfe.
2.) Junter, mweiffe , grine; rothe und {hwarse,
3.) Wiuftateller, rothe, fdywarse, blave, braus
nes weiffe fpate, und weiffe fribe. 7 -
p's 4.) Riffs

w :
s S.»ebermmm winfdyes von feinem Weinberg

@ Universitéts http://purl.uni-rostock.de
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2 ¢ §1.)

4.) Ripling , der fleine meiffe und rothe, und
toeiffe groffe; fetere unfrudhebar,

5.) Oefterreicher, weiffe, grime, rothe und
fdharse.

6.) Notbwiner , rothe.

7.) Svantifche , mweiffe grofe und mweiffe leine 3
legtere unfrudhtbar , und mweiffe fribpe.

Oeltener fourden derseic ersenger

8.) der tleine fufe Durgunder, tleine Clavner
fdymars.

i 9.) Buldnder, braunroth. Ao. 1780. seichnes

fen fidy unter 16000 Fadhfern drey derfelben

befonders qus, indem drey Reben nidye nur

Ruldnder Irauben, fondern jede audy einen

grop frantifchen Trauben bradye.
Aus diefen und den fleinen Clivnern fird

der Champagner und Jocfayer gemadr.

Obngeachrer Herr von Vorfter it feiner

- Abbandlung vom NRbeingauer Weinbau die
! Rupbarteit der Rulinder Traube aufferordents
' lid) weit berunrersufesen fudyes , indem er fages:
; o fo febr iy den Rifling , vorsiglidy vor das
¢ $aud Rbeingdu geriihmet habe, fo woblmens
l 72 hend tvarne idy bingegen vor der fogenanncen
' g7 Ruldnder Traube, deren Wein deffentivegen
pr febr vecfiibrerifh if , teil fein erffes Seuer
p Viel verfpriche , aber fidy auf einmal verliere,
g7 UNd alfo dem Rbeinifdyen Weinmwadhfe, (defz
pr ferv grdfter Rubm in dem  Gebalte und
o Danerhoftigeic beftehe) alles Anfeben vers
p unfeln wicde; 4/ fo verfidyere doch der
« ver:

=
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¢ § 1. ) 3

verdienfivolle Here Profeffor Sprenger-in feic
ner Abhandlung vom Weinbaw: 4, dap ein Hers
y ten 2 Kiefer in Steinbeim - an der Mure ,
47 nady der Tocfaper Weife , cinen der vorsiige
o lichften Weine , aus Veeren einiger Stocke
s gemaches pabe , deren Reben er aus Tocfay
s befommen bat, und die twabrhaftige Clivner
g und Rulander foaren.

LUnd OFiller in feinent Garten - Sevicon fager:
yy Daf’ der Ruldmder und Elavner den befters
p Wein geben , den man nur immer crinfers
y fann, / -

Die Crfahrung ift der unparthevifche Ridyz
ter, tweldyer diefen Srreit entfdyeider. Sie betveie
fec uns , daf fogar Rifling, Rochwiner und
Srantifche , von weldyen twir , nady der NRegel
die ftarffien QWeine erbalten, auf leichten Bos
den gepflanset , [leidyten und unbaltbaren Wein
liefern.  Unbd. diefes mag Gberhaupe von jeder
Gatcung Trauben geleen. |

Die Champagner ingbefondere, fo fein beffer
Klima und verfchiedenen Boden, wie wir haben,
und ihren Wein von Clavnern und Ruldndern
madyen , wiffen foldyen erft nod in der Weinles
fe , an der Kalter-und im Keller fo naclirlidy ges
fehicfe. gu bebandeln, daf er fein Feuer jego ges
ben und swolf Jabre erbale,

10.) BGrofie Durgunder, grofe Clavner, bringe

viele grofe fdytvarsblaue Tranben.
A2 11,) Dichs
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4 ( §. I )
11.) Dickfdwoarse Trauben, gleidyen Nim, 8

den fleinen Clavnern , diefe haben aber mebr
Sipe undi Farbe,

12, saeunifche’, weiffe aind roche, und von bery:
den fiupe und faure, fie werden nidye geliebr.
13.) YYIadling , “weiffe,  feine S reidye nidye |

an_NRifling. ‘

14.) Sleifchtraube, roehlidyc oder rorhblam,

15,) Sufifcbwarze , flein und fiif. - Sdyade!
baf foldye meiftens bis an bdie QWeinlefe fidy
verlieren, ;

16.) Peterfilientraube, bar ‘den Namen pon
feinem gerterbeen Laub. Cr brings einen {chdnen
toeiffen Junfer,’ ) 1

17.) Savber, bringt eine fhmarie Teaube wie RNum.
1. der @Dictfdware.  Sein Blare und Saft
it bluroth' ;. und fenterer fauer, Anguur
Kalati von'Samarkandi in Petfien bar audy
blutrothen , ‘aber fiifen Saft;

18.) YWubivebe ; bar den Naien von feintent
Saub , mweldyes im Sribling frare  bepudere
fcheint,  Die Irqube iff gldnend fdhivar; und
filf.

19.) Sriibetraube , grof und teif, ift von waf:
ferigen Gefdhmact. © RN

20,) Jibebe, mweiffe und rothe. .

“Weniger find angebaee worden: !

21.) Umfteiner Rothwiner, dunfelvorh, aber
grofier o als der von Num, 6. ¥

22,) Gelbe Wiofler , - Qutligber , ein grofer
weijler Iranbe,

23.)

http://purl.uni-rostock.de
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A

( &) 14

23.) Der gedrungene Schwarswdlfche, ein
gemiirshafter Traube,  Cr will eine fonnenyeis
dhe Saage, darbey einen ftatfen mergelidyten
Boden baben; und indem der Stoct niche gerz
ne aus dent Kopf treibe, fo muf man fo viel
mbglich feine aite Schentel ju erhalten fuchen.

| 24.) Nlalvafis Num. 1. mit langen Beererr,

gelb, grof und fuf.
® - *

| A. Folgende Gattungen halten in der nafs

fen und heifen BVluthe aus :

N. 4. fleine Nifling. 5. grine und mweiffe
Oefterreicher. 8 fleine Burgunder. 9. Ruz
lander. 13. INddling. 15. Sufchwarse.
20, rothe Sibebe. 21, Umfleiner Rothmwiner.
22, gelbe MMofiler. 23, gedrungene Sdhwarys
talfde. 24. Malvafia Num. 1.

| B. Folgende erfrieven nicht lei cht:

N. 5. Oefterreicher. 8. fleine Burgunder.
10. grofe Burgunder. 11. Dickfhvarse.
12, Heunifche. 18, Miiblrebe. 20. Jibebe.
23. gedrungene Sdywarswalfdye.

C. Folgende tragen veichlic:

N. 1. Elbling, 4. fleine Rifling. 5. Oeffers
reidyer. 9. Ruldnder. 10. grofe Burguns
det.  r3. Madling. . 16. Pecerfiliencraube.
18. Miblrebe. 19. Frabevaube. 20. Jibebe.

x 3 215,
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21, Umfteiner Rothwiner. 22, gelbe Mofs|
ler. 23, gedrungene Sdywarymalfdye,

D. Folgende ftofen gerne an uiip faulen:

N. 1. Clbling. §. Oefiereeicher, 12, Heunifche: |
22, gelbe Mofler,

E. "’o[;p:nbe geben den fiarfien und palt: |

arvjten Yein:
N. 3. Muftateller. 4. fleine Rifling. 6. Roth-

tiner. 7. grof Franfifhe. 21. Umfteiner |
Rothwiner. 23, gedrungene Sdywarwalfche, |

E. Folgende geben einen bald trinfoaren
Wein ¢

N 1. Clbling, 1. Oefterreicher. 8. leine

Durgunder. 9. Rulénder. 15. Siffdhars ||

se. 16, Miblrebe.. 24. Dalvafia Num. 1.

G. Zolgende treiben ftarfes Hols, und wer:
ven 3u Bodgen gefchnitten : !
N. 1. Clbling. 2, Junter. 3. Muftareller,
5. Oefterreicher. 9. Ruldnder. 10, arofie
Burgutider. 12, Heunifdhe, 16, Peterfiliens
traube. 18, Mablrebe. 19. Fribrraube.
20. Ribebe. 21, Umfeiner NRothiwiner.
22. gelbe Mofiler. 23, gedrungene Sdyary
wilfde. 24. Malvafia Num. 1.

H. ®ie Beitigung der Trauben iff folgende:
1. Srapfrantifche. 2. Fraheraude. 3. Srab
weiffe Muftateller. 4. Fleine %uts§nbet-

f. Ruz

http://purl.uni-rostock.de
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g, Rulinder. 6. Siffdywarse. 7. Malvafia
Num. 1. 8. Oefterreicher. . 9. Clbling.
ro. Dicfhwarse. 11. Junfern. 12. Peters

¢ filientraube. 13, Rothwiner. 14. grof Frans
tifye. 15, Umiteiner Rothwiner. 16. INAds
_ling. 7. Mblrebe. 18. Muftateller. 19. Heus
nifche.  20. gelbe Mofler. 21 gedrungene
Sdhywarsmalfdhe. 22.grofie ‘Burgunder. 23.Rifiz
fing, 24.§leifcheraube. 2. Sibebe. 26. Sarber.
o allen Gareungen Weinfidcfen fo in

| Dentfdhfand , an der Mofel , Rbein, in Wiz
| semberg, Jyrol, Oefterreidy, Sadyfen, Sranfers
derimalen gepflanset werdety habe idy sroar eine Schus
1| e angelegt, aber gur Jeit nidy pollfomnten endiz
gen tonnen.  Giebr Gote Gnade, fo twerde fotvol
mit ibren jedes Orts flbrenden Namen , als ibrern
Cigenfchaften, tinftig ein fleines Ge)chent machen,

K me : *
§. 2.

Was por Anlegung teuer
IWeinberge su beforgen.

%er einen QBeinberg anlegen will, wendet enes
mweder auf ein Jeld, wo fdyon Weinftocte
geftanden - oder auf ein Feld , fvo fonfien nody
feine waren. Lind diefes ift ein grofer Unterfchied.
S beeden Fallen fucher ev die Frudyebarteit su ers
balten. Diefes wird gefdyehen , wenn er fidh nady
folgenden Regeln ridyten will.

A g 1)
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x. Ribret die Unfrudyebarteit des Weinbergs: pon
dem Altercbum feiner Weinftdcte ber, fo mitffery
folche mit allen ibren Wursem forafileig ausge-
veutet, und dorfen dargegen f ogleich wieder Sep-
linge obnbedentiich eingefwender mwerden,

3. Riibret aber die Linfrudyebarteit deg Weinbergs
von der Nlagerfeit des Bodens her, fo miijfen
die alten Srocfe forgfaltig mit allen ibren QWur:
geln ausgegraben werden. Man fann smwar, mie
einem aufferordentlichen Auftoand , dem Bobden

- feine verfohrne Kraften burdy) Waafen, oder fonz
i " ftige fecte Crde, erfesen, und fogleidy Boglinge
toteder einfvenden ; allein airffee diefen Aufwand
mug der em und einen balben big gegen ivenSdyul
tief gerentete Voden brey Jabre lang nnangebaus
liegen gelaffen, alljabrlich bebacfec und von Lin-
raut rein gehalten foerden, Aufferdeme fan or auch
mit Elparcerce, Wiefentlee oder Gecraid s abfonz
detlich Crbfen, diefe drey Jyabre fber befaet werden.

3. Wil man einen Aofer, Wiefe, Kleefeld , Wi
fte ober Eliern 411 einen Weinberg anfegen ; fo
muf der Boden eint wnd einen batbent big geqen
ey Schub tief, weldyes Maaf von dem vefien
Boden ju verfiehen, geceuret werden, ®rdbe man
tiefer) fo verfinfer alle die Seuchte, fo an der
evitouriel bleiben folite,

4. Jft ein Weinberg eine Nafgalle, fo tmuf idh oiz
nen abfiibrenden ticfen Graben ausmwerfen , folz
chen mie Steinen ausfillen, und iefe, menig:
fiens mic stwen und einen balben Schup poher
Crde befdyireten.

5. Das
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g. Das Unfraue muf forgfiltig mic allen Wureln
auggesogen , auf Haufen geworfen , und, wann
die Erde abgerroctnet, aus dem jungen Weinberg
gefdafit werden.

6. Bor dem Cinwenden der Ioglinge berfiehe
man , ob feine Higel oder Tiefen fich jeigen.

f Es werden folche ausgegleidyet.

7. Sind Mauren angulegert , fo miffen foldye vor
dem Cinmwenden der Seslinge gefertige werden.

8. 2An vielen Oreen des Rbeins iff von einer Mauer
sut der andern die $Lrde faft wagredyr. Weil aber
dief febr foftfpielig ifi ) fo rache iy, die Mauren
fcbrag angulegen,

9. Diefe miffen wenigfiens smwey Schub im Grind
und unten noch fo breit, al8 oben, audy jmwey
gegen drey Soll auf eine Schubbhobe anlaufen ,
und deren Haupt muf vie gewolbe werden, fo
dafi die Sreine auf dle fdymale Seite ju ftehen
fommen.

10. Wom Anfang der Mauer , big gu Ende am
Sdhlag, lauft an folcher ein GSrablein von ein
gegen ein und cinen halben Schub breit , und
eben o tief , welches das nberfiliige Waffer von
Regen und Sehnee in den von beyden Nachbarr,
nady erforderticher Vreire und Tiefe gepflafterten
Schlag leiter, der auf benden Seiten aufaefeste
©reine bat, deren Hibe der Crde von bHeeder
Mac)barn Weinbergen gleidy iff. Jieher fich de
sBerg fehr in die {dnge, fo mwerden verfdhiedene
foldye {chrage Grdben angeleat. Man febe
das Kupferblare §. 1.

Ay Co
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Cs ift su twinfdyen, daf in hohen Dergen
beede Nachbarn fich verfiiinden , folde Whaffers
ableicungen ansulegen. QRann glerch ibre Maus
ven ein Bierecf ausmadhen , fo fonnen fic dens
nody rechtwinflichee Griblein in dem Sdylag
fibren,

11, Siann man am Fuff des Weinbergs, eine Sangs
Crdenz oder Dunggrube anlegen , fo* wird
fich diefe wobl besablen,

¥ 3E

1]

0 3.
Was bey Aniegung newer
Weinberge 3u beforgen,

1. %on denen Gattungen der Weinfiocke , dem

Berhalten der Weintraube in der Blithe

im §roft, im Crerag, in der Faulung, in der

Giire, von dem dauerhaften und bald trintbas

ren Weir, von dem Wichs des Holzes, und

endlidy von der guf einander folgenden Jeiti
gung, babe ich §. 1. das nothigfte ermehnr,

2. QWie man fies, wird man erndren. Oa fwegen
der 2auben, an vielen Orten die Jeit der
Weinlefe beftimme ift : fo iff es fohddlich,
wenn die fpar reif . werdenden Garcungen in
die etfte, bingegen die friben Gartungen in
die lepre Laube oder efe fommen,

3. $atr man einen febr troctenen bigigen Voden ,
fo darf vor LWinsers, mir der C,Borﬁd)tfpbnﬁ

ein
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tein Schnee auf die Whursel des Stocfs fomz
me, nach dem Winter, wenn die Crde ein
toenig abgetroctnet, der Plag , je friber, je
beffer, in higigen Bergen drey einen halben,
und in der Chene bis vier Schub weit, abges
ftecfer und gemwendet twerden, wodurd) die
obere fruchebare Erde hinunter fomme.

2. QBeil wir gur Jeit feine Wande (Spaliere)
babert, fvo das erfie, stwepte und dritre $Haz
cfenn it einer Sinie verridytet wirds Oberdiep
unfern QWeingdrmern ungeivohne fame , das
stoente Hacten (Brachen) nach dem Beyfpiel der
Rbeinlander von der Hobe in die Tiefe vertehre
su verrichren, um dadurch die Erde wieder in die
$Hobe susiehen: fo muf man forgen, daf die Crde
dem N rbeiter im jwentenSacten, foeilen es unten
pon der Redhten gegen die Sinfe gefchieher, suz
falle. u dem Cnde miffen, wann die fage
von der Nedyten gegen die Sinfe abbingig ift,
cinige Jeilen, es feven die obern oder untern ,
wie eg fidy am beffen thun (affec , Wintel
(Stiimmel) fiibren; wovon aber die duffers
ften Seifen ausgenomtmen find,

5. QBahn man ein Seuct Feld abgeftectet har, unbd
es seiget fich, daff auf der obern Breite stwansig,
auf der untern aber swey und jwangig Stocte
fommen, fo fomnten die swey Wintel und fo alle
tibrige auf die vechte Seite.  Soldye gar wegstis
bringen, find beede sBreiten in ein und jwansig
Stocke abjutheilen.

6, Man muf nady jedes Ores Herfomnren die Weiz
te des Siehlags, insgemein von vier Schuben,
beobachten, B[

nol
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< J3ft der Wendgraben nady feiner Breite von ei
nem Jeichen sum anbdern r 8 feye am Berge
oder it der Ehette, fo viel moglich taageredhe
ausgefdyopft : fo wied an denen an beyden
Gdyligen fiehen geblicbenen Reichen die Schynur
veff angesogen , und man beobachte mic dem
2Auge, ob fich foldhe in der pitee nidht einfchlaz
ge.  Mady diefer und wo die Wendlaree die
Sdynur durdhereuset, werden die Seidyen fen:
wichtig ecingefdhlagen , fo baf deren Kopf,
bem neu getvendeten Boden aleich ftebe.
" Dierauf wird einen halben Sdhub vom Jeicdhen
borwdres ein gan waagerechtes {ager drey big
vier Joll tief, fechs breit und st00lf Joll [ang ges
graben, und in foldyes eine Sdhrense der befiten,
feteen, abgelegenen@rde getworfen. Wer an Berz
gen den Triee des Joglings rucfwares legen foill,
derverliehre niches, tweil der tinftigeStoct weniz
ger aus feiner Stellung fommt,
An das Ieichen wird eine Sdyrenge der guten
Crde gefchiiecer. Wann aber Reben oder Saif=
barte eingevendet twerden : fo muf man an dag
Qeicdhen, mie tlarer Grde, eine qrofiern
Sattel macher , auf weldyem der 205lng qes
bogt, das ift, in einen balben Gircul 31 [ie
gen tomme, fonffen wirde die Rinde, weilen
fie feinen Hals, wie die Sdbfer baben, foringen.
Der Sepling wird an oas Seidhen gebunden,
fo, dafi deffen Kopfiein, und niche die pordern
2ugen, derr alten Boden gleich fiehe.

Lr. N2ie gngor und milder Erde bedecfe und wohi

geforgt , daf feine grebe Erdgloge fanf ihme
s
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su -ficaen fommen, und dutch den Arbeiter

nidht getreten werde, weldyes eine mdrderifcye

Handlung ift.

Oft wollen die dglinge in einem Boden, der

viel Salpeter bat , nichye Wursel fchlagen,

und die sarten Keime werden oft in ibrer Ges
burt versebres - Oa iff das Fhetern mit gueer
und vieler Erde nothroendig.

13, Die Stirn an dem porvares liegenden altent
| Grund , wird von unten eingehaten , und
| alle rde auf das tleinfte bearbeiter.. Durd)
| das Ausfchopfen des swepten. Wendgrabens

wird der erffe vollfommen ausgefiilet , und
blof die Plate des Jeichens ohnbedects gelafz
fon.  Wann das Wenbden su Ende, fo wird
der oberfie. Graben ofnversighd) mic Crde
pollgetragelt. '

14: So bald die Warme an andern alten Weinz
ftocen die Augen {chicbet s fo wird nach denen
Senlingen gefeben, . Findee fidy, dafi ibre
Augerr gefdyoben o fo werden fie gellifte, aber
nicht der Sonne blofi geftelier, . denn fie vers
brenne die garten feichen Keime : fondern fie
erden mit eits und einen balben bis swen Joll
fober tlarerSede,das erfle abr bedecft gebalten,
und follee in dem jungen Weinberg die Trde ju
rauh und grob fevn , fo wird sum Bedecfen
Sanbd : Schleicherde oder IMoof genommen.

17, Witd durdy flarben Regew die Hoble des
jungen Srocfleing ugefidper , fo muf folche,
toann die Sede ruftig geriffen ift, und fidy ofys

ne

12

.
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ne gu fchmieren abbeben (iffet, Jedesmal gelif-

et werden,

Dan hale den jungen Weinberg von Unfraut

vein y und bebacte: foldyen einmal im Do

monar.

I 17. Wann die Diirre nidye u beftig mar, und
! bie Zoglnge find ffart und nady Wunfch ge:
wwadyfen, fo fonnen wir, in diefem Jabre nod)
b veipen, weldyes bey geringern Wudys , oder
i foenn man viele Fadyfer (S. §. 13.) ersichen
W tollte, erft im swenten Jabre gefdyeben folle,
' Jch twarne, fich nidyt su tibereilen, fondern,

fann niche alles auperordentlid) gemachfen ifty
ein Jabr (anger ju warten y und altes Hols su
reiffen.

18. Zu Anfang des Novembers mwird der 30gling
unter feinen Kopf fechs ol tief anfgeraumer ’
und werden alle Thausmwnrseln y dieer an dem
erften und swenten Selenfe getrieben , gang
toeg s alle Schoffe (Reben) aber his gegen vier
ol lang gefchniccen, und bierauf das Kopf:
lein mit Dand hober Erde bedecfe, Wenn dies
fe Ihausvurieln nidye weg Fommen , fo fann

‘ der Stamm feine Hersmourseln machen , und

- bringe in turser Beit Heerlinge 1Und perdirhs

gat,

16

.
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§. 4.

Won der Bearbeitung deo
IWeinberas im erften Japr.

1. Cg\er junge QWeinberg ticd im Jribling gehas
cfet, und bald darauf , werden die 304
linge, befonders diejenigen, fo viele Crde auf
fich baben, geluftet,
Neo verbrennet die Sonne nidyes.

s, QRird ein Stoctlein durdy Negen sugefiofet, fo
verfabre man nacy §. 3. Mum, 15. hale den
QBeinberg vou Linfraue rein, und behackes folz
dyen im Heumonat das jiventemal,

3. QBill und tann man Grilinge madyen, fo
wird nady §. 17. gebandelt,

4 Rifchen Laurentii und BVareholomdi ferdert
die tibrigen Sdyofie bis auf fechs ol suruck

. gefdhnitten.

. Da es cine Regel iff, alle geriffene Stdcfe st
diingen, fo wivd dhnversiglicy hievauf foldyen
Dung gegeben. e friber diefer eingemachee
wird, je vollfommener wird foldyer aufgeldfet
und entforidyt feiner Hoffnung.

6. Ru dem Chde wird am Berge ein , und-auf det
Ebene drey viertel Schub hinter dem Kopf des
Stdcfleins , das ift, auf dem Iricr, eine, einen
Sidyub breite; ein und einen halben lange, und
cinen balben Sehub tiefe Stuffe gemacht,in fols
dhe eine halbe Sdyrenze (sven Hite voll) von
gemifchter Grde und Befjerung gebradye, dann

mit weniger Trde bedeckr. 2
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7. Wann der Dung den Scynire oder befihadigeen
Theil des Weinfiocts bevithres , fo wird er
brandigr.
8. Soim i)?owmbgr durd) leine Frofte dag Saub
abgeftorben, wird das junge Stdctlein fvieder
I fechs ol tief aufaeraumer. Die Thaumurzen
| und alle Sdyofe und Augen, werden big anf
il einten halben Joll vom Sopf; genau gerifien,
L Das ift , weagefdhniceen.  Diefes’ Reifien vor
) Winters har den Woreheil r Oaf fich fein
» Otoct im fommenden Sribling  vermweines ,
1 odet ihm der Safe entgehe, mweldyer ibme $u
! diefer Jeit ouehin obnentbehrlicy iff. &. §, 9.
Num. 4.

9. Man muf das RKépflein ol anfeben, und
fchrag wie einen’ Rehfuf fehneiden,

10. Der junge Stoct wird mir fechs 3ol hober
Erde bedecft.

1. §indet fid) bey dem Reifen, daf cin Stocks
fein verdorben iff, fo mwird durdy das timge: |
febree Seidyen folches benerte y um es vor |

QWingers, oder im Stibling aussubiifen.

- -
n , $4

- Ron der Bearbeitung des
i Weinberges im zwepten abr,
L@ie Seslinge werden gu- b‘er_geir gebacfr ,

foenn fie anfangen s treiben, Hacfe
man

0
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man $u fpat, fo nebmen die jungen Keime,
durdy die Srdgldfe Schaden, und das Haups
darf nidye mic Crode sugeworfen werden,

2, edes Hacten muff in fdhmalen Hieben, und, wo
¢8 erlaube und noehig iff, durdy Nadhhiebe ges
fcheben. Daf der Avbeiter den abgebrodynen
Pfalfpigen im alten Weinberg nadyfuchet, fo
[&ffet man foldye fammlen und verfpridye ifny,
pon Binem einen Kreuper.

Das alizutiefe und grobe Hacfen, und yu
viel Crde auf einmal genommen , wodurdy
die andere obnbearbeitece oft bedeefs wird,
bringt Sdyaden. ,

3. Wann die Sdyofe ein oder anderthalb Schub
lang gemadyfen ift, fo wird swifdyen jveyen eit
Pral gefhlagen , und mic Serob angeheftet.
Dieh gefchieht nad)y Erfordern einigemal des
Jabrs.

4. 3m Junii twird der junge Weinberg jum stveys

| tenmal behacfet, und die Crde wieder an den

| Stocf gesogen , audy, fvann es ndthig, sum

drictenmal,  Daff diefe, und feine Arbeit, 1

, feudye gefchebe, iff uberflupig su evinnern,

| 5. Der Weinberg wird vein gebalten: T8 ift uns

vevanttoortlicy , in einem Weinberg Quetten ,

Habnenfife wc. angutreffen. Soldye miffen

f{dyon beym Reuten f.§. 2. N. 5. weagefdhaffee

werden. Das andere GBras (4f¢ man feinen

Saamen teagen , fo wird der Weinbery reim

$itce man aber eine foldye Wiefe durd) Kauf

ethalten, fo haefe man foldye (nad dem Des
D en)
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cfent) it December, f. §. 10. M. 2. und siez
ber das Lnfraue mit den Wurgeln aus,

6. Um oder nach Bartholomai werden die Theile
der Sdyofe , fo iiber den langen Pfal fepen,
abgefdynitcen.

7. 3m Octobet oder November werden die Pfale
ausgesogen , auf Haufen gefest , und das Theil,
fo in der Crde gewefen , fiber fid) geftellr.

8. Die Rebenn , auf deren Kopf man juvor einige
Hauen Erde geworfen, bieger man fanfe sur
Erde, lege fie genau an foldye, bedects fie, wie
bey uns berfommlich, nur mie fo viel Crde,
daf fie liegen bleiben. Obymwar dief Decfen
nady der fange gefchiehr , fo thut man wobl ,
i einem fieilen oder hoch anlaufenden Berg,
o das Sdyneemvaffer gern Aofer und einreiffet,
fo oft swangig Stocte in der ddnge bedecte
find , vier Jeilen nady der Breite ju decken.

<@ =
§. 6.

Bon der BDearbeitung des
Weinbergs im dritten Fabr,

1. @s toerden die Reben von ihrer Crde um Gler-
traud aufgesogen , dann gevaumer , und
die Thauturgeln abgelofer,

http://purl.uni-rostock.de
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2, Syft die Abficht , die Reben su Fachfern ju mae
hen, fo bebandelt man fie nad) §. 13. Aufz
ferdeme wird auf folgende Are verfabhren.

3. gum votaus muf id) die Regel feen, daf, wer
finftig fruchtbare und dauerbafte Weins
ftocte haben will, niche viele und feme lange
Reben auffdyneiden darf. Llm fo lieber creibe
der Seocf aus dem Kopf.

4. Bon allen jungen Stocten , o vier und mebe
. Neben find, werden 3voey der {tartiten , fo an
der Seite des Kopfs fieben , von funfiehen bis
swangig ol lang und giwo Reben ju Sturseln,
jede auf stoey Augen oder fedys Joll lang ges
fchniceen.

5. Die Stocfe von drey Reben werden auf jivo
Reben vonu funfiebn bis smwansig Joll ynd einer
} Stursel von fechs Soll lang gefchnicten : Sollz
| te aber die Stange fhmwadyer feyn , als die
ftartfte Rebe , fo werden diefe su Blend - Stors

ren gemadet.

6. Die Srocte vou einer oder givo Rebert werden
auf fedhs bis neun Joll lange Sturseln gefdynics
ten , wovon alle Jugen wegfommen, und fos
gar die dufiere braune Haur abgefdhaler wird ,
daber fie den Namen Dlend - Storve erhal-
ten.  Soldyergefale miffen die Stocte aus
dem Kopf rreiben.  Wiirde man foldyen ibr
jabriges Holy im Fribling reiffen, fo vermweis
nete fidy der Stock ju viel , feldyes bey dem
Rif vor Wingers und der Blend - Storre nidye
gefchieht , und da man nidyt gerne jabriges

D 2 Holy
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$ols veiffet , es feye dann, nadh §, 3. N, 17,
getvachfen , fo ‘getwinne man ¢in Jabr an
Sricheen.  Wer in der Abfidyt feine jungen
Stbetlein jibulic reiffec , dadurdy die Herys
mwurgel und den Stamm su fareen 7 Der feplet:
die Blicter und die Schofe nabren aud.

Die Reben; fo auf der Mitre des Kopfe find,
foerden , wenn man die Ausiwahl ha, abges
torfen, toeilen fie fonften alle Nabrung allein
an (idy siehen, dadurdy der Sehentel ju ftace
witd , der, enn man ihn endlich beraus:
fchneiden muf , dem Kopf cine grofe Plaree

madyt ,  wodurdy jener vererocfner und ver:
dirbe,

Ober jedemt Aug darf der Schnire lang von
$Hols feyn , deftoreniger vertrocnet folches :
Oen Peiffenfdynice (Rehefuf) mug man jidy
fters angerwobnen, bdag der laufende Saft das
2Aug nidye erfticte , befonders , wenn eas
Reiffen im Fripling gefchient,

9. QWenn das abgefdynictene Holy aus dem Wein-

berg gefchaffet ift; fo werden jedem Stoc swey
Prable gegeben; und die langen Reben mit
QWeiden angebunden,

v

10. Dann [dffet man das erflemal yor oder nady

Walpurgis hacken,

11, Che die Schofie angebefrer werden ¢ fo gebet

Universitéts
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Diefe Atbeit muf durdy die Hand eines Meiz
fiers gefchehen. Briche man su bald aus, ehe
die Sdhyoffe einen Sdyub lang gervadhfen ift, o
ift dag Holz nicht genau fenntbar, und rreibe
alsdann Geig.  Bricht man ju langfom, fo
bat der Stocf bereis su viele unnorhige Krafte
verfdhwender. Die uberflifige Schofe wird
bis auf einen Soll lang abgebrodhen, und die
Srudyt tragende Sdyoffe wird nur abgestwictes ,
mit der Worfiche, dap drey Dlacter iiber dev
fegten Iraube fteben bleiben. Wann bdie
Sdyoffe, fo tinftiges Jahr Trauben bringen,
®eis treiben, fo ikt man foldyen fanfe ab.
$Hievauf wird gebeftet, und vor der ITraubens
bliithe das gwentemal gebacfer. n ber-Blits
the darf niemand im Weinberg arbeiten , $us
malen fenn e¢ naf ifi , weilen fonften die
Fraube wegfallet.

12. Das Anbefeen der jungent Schofje und Husz
grafen , muf fo oft, als es noehig ift, ges
fdhyehen.

13. Um Saurentii oder Vartholotmdi, wentt das
junge $Hols von unten gelb und braun wird und
die Beete der Jraube weidyen , o feset das
$Hols ab. Das Abblatten ift dermalen nicht ,
wobl aber das Abfchneiden diefer Ruthen allz
jabelidy nothig, welche fiber die fangen Pfahle
gemvadyfen find. Sdyneides man ju fripe, fo
treibt die Ruehe GBei aus denen Augen welde
finftig Jrachee bringen folten.

14, Hierauf wird dasg dricce Hacfen verridytet,
fann nidyt eine grofe anbalrende Dirre ¢s

D 3 pers
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vetbietet, twodurdy die in der Ghebure ftefiende,
anfangende , seitigende Iraube , fonften alle
sugebende Feudhrung verficre, und im Wadys:
thum gebinderr wirde.
' 15, Hat ein Friblingsfrof die $Hoffaung nidye
L pernidytet, fo ficher man s Bergniigen die
‘ ecften ‘Sridce,
Ly 16, Ru feiner Jeit twerden die Pfable gesogen ; und
bl die Reben famme ihrem Haupt mit Crde be-
bl decfr.

,j;lf X E )

o A
BVon der Bearbeitung des
Weinbergs im vierten Sabhr.

0 %enn die erften Arbeiten nadh §. 6. N, 1.
gefdyeben find , fo merden die Reben

foeldye voriges Jabr funfiehen oder swansig

| Boll lang gefchnitten waren , su Eleinen Bo:

‘; gens. gemachet. ;

bl 2. Wenn auf diefer Rebe mebr als cin Sdyofi

| gleidher Sange getricben barce, und nady An-

weifung §. 6. N 11, im Ausbrechen entive:
der der Frudhe wegen oder dberhaupe liberfeben
worden , o wird nur eines und war das
ftartfte , o moglidy das unterfte gemwabler,
und gum Bogen aufgefchnicten.

3. Die ferndige Sturseln von ey Augen ferden
i fleinen Halbreben (Japfen) gefdhniren.

4. Sols
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4. Sollten aug dem Haupt meprere Schofe ges
toadhfen fenn, fo toird einen der fdyonften, aufs
fen am Kopf ftebend , siwey Augen gelaffen ,
die andere , befonders die auf der Miite des
Kopfs ftehen, fommen alle fveg.

6. QBer von feinem jungen Weinberg - reidye
Sriichre viele Jabre ermwarter, der darf fein
Neben 2 oder Gegenboly (Knotten) der Rebe
gines jungen Stods laffen.

6. Syeto befomme jeder vollfommene Stock drey
Pfable, fo , daf nahe am Haupe der erfte,
ynd einen Sdhub von diefen in gerader finie
der sweyte und dritee Pfabl su fiehen fomme.

7. b wir auf diefe Are fchon QBanbde haben, fo
werden dennody Bogen gemadyer, und jfvar
nach der fandegare, wird am alten Hols, nas
Be am Ende, die Rebe , an dem Pfabl, dann
ibr junger Sdyoff am andern Pfadl in der Gee
flal¢ eines halben Girfuls fanfe gebogt , und
mit der Weide veft gebunden , fo, dafi das
Ende des Vogens , wenigftens einen Schub
pon dem Voden fey,  Denn, ob jivar die unz
tern Irauben die irffame Warme der Sons
ne am ftacéften geniefen, fo faulen foldhe hine
gegen , wenn fie ju nabe die Erde berihren,
1nd nebhmen dapon ginen iiblen Gefdhymack an.

8. Die Arbeiten find die nemliche , wie voriges
Sabr, und weilen die Stocfe nidyt mehr ol
sioey Bogen erbielten, sudeme an AWande ge-
sogen find, o foldye Suft und Sonne geniefz
fern, fo wird das Abblarten des faubs, das

DB 4 durdy

Université - .uni-
%Yﬁ{é{r?etﬁ http://purl.uni-rostock.de

Rostock /rosdok/ppn821366890/phys_0043




Universitats http://purl.uni-rostock.de
BLRLEC 1 /rosdok/ppn821366890/phys_0044 DFG

24 € RRH

durdy die BVolfommenbeic der T
den, unnoehig fepn. . Wt g
9. Bor dem Vedeckens mir Erde werden die Bo-
gen ; nemlidh das auf dem Sdhentel ftebende |
Hols, fo Fridyee getragen bat, und entbehrs |
lich wird, teilen ein junger rragbarer Sdyof |
an bc(fen Otelle gefommen , nidyt gan, fons |
dern bis auf einen 3oll altes Hol teggefchnits |
ten, fonﬂcn die jabrige Sdypfie im nieder(es
gen von ibrem Schentel leiche abfpringe. Dief
Ausbogen gefdyieht , um lange Rutben su ere ||

balten , Ddie fidy genau mir G
i | Crde bedecten

=
8.

Bon der Bearbeituna i
Weinbergs im finften Sgbr. i

nfer Weinberg mwird je
u AT (] Jeio vor vollfomtmen ges
1. Denen Stocfent, fo poriges Sabr stwey flei
! y fleine
:,;Qri:g:n Qf%c}tten, g;ben it jefo drey audy vier
0ger und eine fur,
e urse Halbrebe oder
2. Sollte aber feine funge Rebe ang de
: m Haupe
 gervieben baben, fo laffers wir auf den ftartften
07




( §8 ) 2§

j PBogen , das untetfte Aug oder ein Gegenbols

von vy oder drey Augen, oder ffare diefers

eine Halbrebe ftehen.

|3, Die andern Stocke werdent nadhy ihren Kraften
T behanbdelt.

< 2
. 9.

Bon den exfordeclichen ot

- dentlichen Arbeiten im Weinberg
uberhaupt.

X g[uslaﬂ'en, die mit Grde bedecfrert Reben,
um Sereraud , aufiiehen.
. Raumen den Kopf des Weinfioets und def
fen Stangen von der Crde, womic fie vor
Winters bedecft tourden , befrepen.

2An dag Abfchneiden der ThHaurourseln wird
wenig gedadhe, und bHat man die erfien Sabre
nady §. 3. N. 18, und §, 4. N. 8. an den jun-
gen Stocten diefi beforget , fo ift es finfeig
nidyt alle SSabre ndthig.

3. Pfible vercragen , daf foldhe in der Nabe
find, Die jungen Stocfe, fo Stursel oder
DBlendftorren erbielten , oder im Fribjabr evf
aeriffen twerden, ausiuseichnen.

I8}

)

4. Schneis
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4. Schneiden , dem Stocf feine uberfiiifige Res
ben abnebmen , um denen Stuchebringenden

g alle Dtabrung 3u verfdyaffen ; ferner diefe von

(gl ibren enrbebrlichen Debenfchofen befreven, und

endlidy den Kopf fauber ausgufchneideln , oder

1 aussupugen,

| Diejenigen follcen nur diefe Arbeis verrvichren,

f fo die Krafee des Bobdens und jeden Weinfiock

i eingeln fennen.

Man {chneides in hisigen trockenen oder maz
gern QBeinbergen , fvenn foldye niche - bedecte
worden , bey Sonnenz warmen Idgen im Sez
bruar: die bedecften aber , fo bald afs ihre Res
ben um Gererand aufgesogen worden find.

Der fribe Sdhnire, der niche thranet (weiner)
ift diefen QWeinftocfen, die niche viel aus dem
Kopf treiben, vorsiglidy gur,  Wer fich von
drefer Wabrbeir tberjeugen will, der fdhneide
eine lange Rebe, wenn der Saft lanfet, ftecfe
deren Enbde in dent Hals einer DBouteille , deven
Baudy in der Crde fdhrage liege,

Diefe Weinftocte , die nichr viel aus dem
‘ Kopf treiben, hingegen alle Augen Fridce brins
i gen, muf man furs fdhneiden, und niche viele
b und feine lange Bogen geben , tberdiefes die
' alten Sdyentel ju erbalten , auf foldyen , wie
es thunlidy ift, entrweder das unterfte Aug odet
Gegenbols ,  oder eine Halbrebe benbehalten.
QWenn aber deven feines mwire, fo fiicht man mic | |
der ©pifie der Heppe in einem grinen Oree des | ¢
Odhentels, wenn andy im evfien Jabr mr Blar:
fer
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ger entftebent, fo madyfen im siwetens lange und

|0 flavfe Ruthen.

\ $Hat man Weingdreen in flarfen fereen Do

den, die wenig Fricyte bringen , aber vieles

$oly treiben, die mufi man nidy ehe befdneis
den , big der Saft laufet.

Q Diefe Stocke reiben frees junge Reben , ents
weder aus dem Kopf oder aus den Schenteln.
Dicferivegen ethaleen [leptere. feinen Knoten
(Gegenbols) oder Halbrebe , fondern vier lange
NReben (Bogen) und eine jabhrige Halbrebe aus
dem Kopf, oder, wenn diefe nicht mware, auf
detm dlceften Schentel , einen Sturiel von einem
obder givey Augen.

Giner meiner Freunde batee in flarfen merge:
(ichtenn Boden vier Norgen Weinberge, tweldye
et jabrlidy diingge, Sein Gdrener fdhnitre gleidy-
fvolen nur vier Bogen und eine Halbrebe auf,
und der Weinberg trug reichlidy. Der Wein-
garmer ftarb, fein Nadyfolger fchnitee finf auch
fechs ‘fange Bogen wund grvo halbe NReben oder
ftate deren Gegenbilser an jeden Stocf auf, und
der QWeinberg wurde unausgefest japrlidy ge-
diinget , et brachte aber nur die Halfte Fridyte.

Das Schneiden der Weinftocte ; fo, einmal
oder ofters Sachfer getragen habenr, gedente ich
an feinen Ort.

¢, Reben lefenn, binden und ausfchaffen.

6. Ruppelpfable fiecfen, jedem Stock nabe und
unter dem Kopf einen langen Pfabl geber.

7. Rups
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7. Ruppelny die Reben an diefen Pfabl  in der |*
Mitre und oben , alfo swepmal , mit Strof
oder Weiden binden.

8. sacken, das erftemal , -5 5. N 2.

; 9. Pfable einseln ftreuen, wo jeder Stocf d¢s

| ren, nady der Jahl feiner Reben , erfate,

10. Pfible fdhlagen ; wo entiweder, mann dep
Stocf drey oder pier lange Reben bar, eben fo
viele Pfable, einen Schub ungefabt vom Hauys,

! nadydent eng oder teit gemendet ift, ineine Cir:

Wil felrunde geftecfe tverden, odet wann der Lrite |1

i bes Srocts offent bleibe ) - alsdenn einen Pfapl

mebr befomme , als er Reben ar.

Das Spigen der Pfable, oder das Cnbde su
verfoblen, erlaubr das dinne Hol; niche mebr.
1. YLTiedersieben fivicEen , o die Reben an |1

denent geftecteenPfablen ordentlidy -ausgetheile

werder. f. 5.7, N, 7.
‘ Die_serfticiten PFahle und dag Rebenbols |
i im QWeinberg wird nad) Haus gefdhafft.
; Cs ift ein_Febler , daf an vielen Oreen der
i‘ Anbau der Weiden vernachlifiger wird. An j
i einem Ort ;. wo swdlfhundere Morgen Weinbers )
i ge find , foften die Weiden sum Niedersiehen ,
nur §u swansig Kreuser gercdynet , vierhundere
Sulden.

udem mufi der Weingdrener die [angen
LWinternadyee feyernd gubringen , und im Srithz
fing , wenn e vou dev Arbeic mide , die Erquis
cEung im Schlaf fudyer, foldyen abbrechen und
Qeiden lefen. 12,

iversits http://purl.uni-rostock.de
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(12, dyefften , das Lrjte , es gefdhiehr vor der

: VBliehe , mit BVorfidye, daf fein Trdubdyen
noch Blace in den Bund fomine,

13. Dradhen; das yweptemal Hacfenr, bdie ges
{chiche bey den runden Stocken , nichr in der
$dnge, ie das erfte Hacfen , fondern von der
vecheen gegen die linfe Hand , f. §. 3. M. 4.

| 14. Ausgrafen, fo oft es ndchig, f. §. 5. W 5.

| 15. defften, das swente, vor anfangender Feis

tigung der Irauben.

| 16, Laub abfdneiden, f. §. 6. N. 13,

17. Drybeccen, drittes Hacfen, {. §. 6. N. 14,

18. Pfable siehen, nad) der Weinlefe, 1. §. 5. N7,
je ebe folche aus dem feudyren Doden fommen,
je beffer ift es.

19. Ausbogen, f. § 7. M. 9.

20. Decken ) f. § 5. MN. 8.

* cw C

§. 10.

Won denen auperordentli-
chen Arberiten im Weinberg.

I Q[usbred)en ; 5. 6. M. 11, wovon aber
leider wenige wiffen, fvenige es ausiiben.
2, Abblacten, der Frudy tragenden NRebe eini:
ge ibrev Dldcter nad) und nadh abm‘bgyen,

ie
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die Biite der Irauben by der anfangenden

eitigung in den dicken Weingdrten dadurdy ju

i fordern.

bt 3. vyacken im November oder December nady dem

Decen , trocfenen Weingdreen die Winters

; feuchtung und dadurdy Feudyebarteit ju verfdyafz

. feny fi 5. 12, N\ 5.

L 4. Lrden tragen , wer jibrlich alle Anreine ers

balt) und Graben nady §. 2. N. 10, angelege

bat, und nady dem Hacten die Erde aus denen

Graben fhopfer , daf das mwilde Waffer feinen

AbAuf babe , der har das Crfdhiecen feines

) Weinbergs mic Crde in vielen Jabren nidye

%) nothig.

Sollte 8 aber feyn, nur feinen blofen Setten,
fondern $Holyz Schleich» oder Mifterde, und
niemals ju viel -auf einmal.

Jft die Grde suraub, fo hilfe man mit Seimen
oder Sand , und ift fie u leidyt, fo hilfe man
mic Settenn oder Seimen.

5. Dungen, man beffere die vollfommene Weins
berge, enn eg feyn tann ,. por oder gleich nady |¢
der Weinlefe, nady §. 22, Je fecter diefe iff,
fe mebr napret fie.  Sollee es dem Weingarten
an Crde feblen, oder find die Kipfe meiffens
diirr und abgefforben , alsdann ift fie fdadlich ,
f-§5-4. N7

Oie Crde rreibe einfadyes , und wenn fie bes
fchmangert wird frudycbares Hols, weldhes grofe,
fette, moftige Trauben bringe, deren Saft aber
alsdann su viel vobes Oel in fid) par.

Wenn
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Qenn tberdies die VBeere vor der Weinlefe,
aud) nady ibrer Jeitigung aufgefprungen und ges
faule {ind , fo bat man gwar fecre Weine ju evs
foarten , fie find aber nidyt veijgend , indem der
fliichrige lebende Geift durch) die offene Beere vers
lohren gegangen ift.

Die Nabre ju beffimmen, wenn die Weinfto:
¢fe mit Oung su bejfern find, fan idy ohnmoglich
vorfchreiben.  Ein guter Hausvarter wird fdyon
NRath fchaffen , entiveder tvie es feine eigene,
oder des Weinbergs Krifte erfauben.  Frifcher
Oung, wie foldyer vom Haus fommet , bringe
teine fo gefunde Weine , alg die von §. 22.
N. 8. und 9.

Den Weinfioct su beffern , madye man eine
Stufe swifdyen viev Stocten, nady §. 4. N. 6.
und giebe ihnen eine Schrenge (vier Hite voll)
von dem Dung.  Man bedece folche mit Hand
boch Crde, und im Hacfen wird foldyer nur
gepoben (geliifres) und im folgenden yabr erft
durdhgearbeicet.

6. Ausbufen, f. §. 18.

7. Alte Stocke verjungen, die einen oder jtvey
Sdhentel haben und fein junges $Hols aus dent
Kopf treiben wollen, vor Winters reifen oder
nady §. 6. N. 6, su Blendftorren machen,

8. Heerlinge ober geringe Gactungen fury vor
der Weinlefe ausgeidynen und fogleich die Reben
abfchneiden, um die Seocfe mir beffern Sateun:
gen im Sribling su peleny . §. 18. 4re At des
Ausbiifens, ober aussubauen und andere emjis

==
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§. 1L
o Bon den WVorjigen der |

| rauben an Wanden, gegen den
I runden Stock,

1, @er Cammerlatcen oder der Wande an |
Mauern gedente idy bier niche , fon: |
dern derer mit Pfablen. 3

2. Die Arbeiten §. 9. N. 6, und 7. mit dem Stroh

i find erfpart, und da febr frithe die blinde Reben

i | angebunden werden , fo mwird das Niedersiehen

gefchvinde und nur mie jwey Oriceheil Kofien
verridyeet,

3. An jedem vollfommenen Stocf wird ein Pfapl
foeniger gebraudye, weldyes auf einen Morgen
viel beerage, !

4. Komme ein Nadhefroft; fo werden die bethaus
ten naffen Schofe durdy die Suft gefchmwinde tros
cfers uud erfrieren nidhe leichs.

5. Oa im Fribjabr die Arbeiten fichy dringen, fo
bat man bier Sangemweile und fann nady Belieben
bacfen (ajfen.

6. Jndem dief gefdhiehe , fo hat der Stocf aus feiz
nem Kopf fchon die fchonften Neben Schup lang
getrieben , die niche mebr in Gefabr find , durdy
die groben Crdfdhollen im Hacfen umjutommen.

7. Die Traubgen geniefen in naffer Bliithe fos
wobl Sonnenblicte als Suft , und erhalten fich,

' fvos

-
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roobingégen bey dem finftern runden Stocf vies
fe Aveen wegfallen.

8. Der WeinftocE weiff von feinem Srillefiehen
feines Wachsthums , als bey dem grimen und
[angfamen DNiedersichen.

«—=

| 9. Das Ausbredyen gebr gefhwinde und glictlid).

1o. Das jwente Hacken wird gleich nady der Blis
the vervichcet.

11, Das Abblaccen ift entbebrlich.

|12, Bey der Jeitigung finden wir mebr gleiche
v Trauben , weilen einer , tie der andere,
Sonne und Sufr veidylich , bhingegen die am
runden Srocf diefen Woreheil nidyt geniefen,
und uberdies leidyre faulen.

i

13. Wie mwirffam dringe die Sonnentirme in
die Crde, da fie bey dem runden Srocf nidye

vl alle Theile rriffe ?

g O ! weld) ein Unterfchied swifdyen dem Weirn,
| der an Wdnden , gegen dem , fo-an runden

i Srdefen erjogen wurde !

Die, fo dargegen find , twenden ein, daf
bey treffenden Kiefeln mebrere Irauben umtiz
ment. by fage niche viel mehr als am runden
Srocf , denn bey diefem tird der halbe Cirtul
und bey Wanden nur die eine Seite gecroffen.

¢ 0. 12
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i §. 12.

1111111

o Bon den im Winter phnbe-|
decfe gelafjenen Weinbergen, |

" I E&ye Arbeiten von Auslaffen , Raumen ,|

SKuppelpfdle fiecfen , Kuppeln fame dem
i Srroby, Ausbogen und Decfen find evfpart.

i 2. Oer Schnite gefchieht fribe , und indem alle
L grin geblicbene Augen treiben, fo darf idy nidye |
W vieles Hols auffchneiden , f. 5. 9. M. 4. 2.

3. Oft erlaubt unfern Nachbarn der fwenige Boz |-
den, oft der baldige Sroft niche, die Reben s
becfen.  Jyndeéffenn erfriere der Weinftocf ant |.
Derge feltener, als in der Ehene,

4. Wer uft bat , der nebme ju Anlegung eines
foldhen Weinbergs im Fribling Reben von obnz
bedectren Stocten, die gur geblicbein find, und
sum Bemweif , der Schnier griin und faftig ifi, |
und jmwar von fdywarsen Gareungen, .5, 1. |-
MN. 8. 10, 11. 18, 23.

U Man verfabre mit dieferr Reben nady §. 37

i fende nady §, 3. und behandle foldye nach BVors
forift.

go 30 Sranfen erveichen mwir durdy dag Decken

den Woreheil , fo ich §. 10, N. 3. eroepnes |
babe, ;

Der
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Der Wortwurf , daf es dem filtern Kiima
mwegen gefdyebe , iff alfo unbillig. Dief bat fichy
feicdeme viele QWaldungen ausgerotret fworden ,
und wir fiberdief bobe BVerge im Ricfen haben,
febr perandert.

Nach dem du Cretfchen Thermometer | ©
pacten foir Ao. 1774 den 28 Tovem:
ber in Bafel - - - |12 |—
und in Martbreis - - - {12 |—

Nady demNReaumurifdyenIei votueter
Ao. 1776. den 20 Januav in Nounheim {141 5
- - - - inarfebreic |16 |}
- - - = in {eipsig 21 f—
- - 27 - in SRennbeim 16 | 5
- - - = inMarfebreic |15 |3
- - 28 - inMannbeim {17 [—
- - - = inarfebreit (16 |7 ¢
s o 29 - in Dafel 1713
- - - = in Marfebreic 18] %
- - - - inNegenfpurg |19 |3
Ao. 1777. den 8 Februar in Sturgarde |12 |—
- - - = in Oarfebreir |10 3

Da oft eint einiger Windftrid) die Kalre vers
grofiert , fo bleibe das Lircheil denen Herren PhHys
ficig Gber.

¢ 2 WBies
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36 ¢ Sazt)

Biele unferer Weinberge bleiben des Wing
ters obnbedecfr, und Haben mir denen tbrigen
in Deutfchlond abhnlidyes Schicefal. s e |
iy aber wobl su merfen , bdaf die Crde das gange
v Jabr fidy niche fo gur bearbeiten laffet , als in
denen bedectren.

$..13.
Bon Crsiehung der Fachfer,

. $¥D babe §. 3. R 17. gefagt, fwenn man
c\s viele Fachfer ersiehen wollte daf imt No-
pember des jwenten Jabres gevifien fverden
mife.

2. 3m odritten Nabr erbaften wir jabrige fange
Reben. s iff ju foinfdyen, daf foldhe niche

von Siefeln gerroffen und dadurdh untauglidy
foerden,

3. 3m September mwerden foldye, wenn es nothig,
nady und nady abgeblatter, dann im November
bedecft, f. §. 1. M. 8.

4. 3m fommenden Stibling werden die Reben
aus der Crde gejogen , geraumet , und an folz
chen die Gabelein (Klammern) ur Hilfre weg: |5
die Rebe aber drepfig bis gegen fechs und dreyfig |
ol lang gefchnireen.

5. Die
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{ $719, ) 37 !

g, Die Erbde fein und tlar bebactr.

" 6. yft man fberseugt, daf alle Augen augaehert,
fo teerden die Reben blind, aufferdem, want
fich Blatelein und Iraubdyen geigen etft einges
leat.

7. @8 wird am Kopf des Stocfs, gegen feiners ‘
Nadybarn , eine Stuffe, im flarten Boden ¢
pon einen balben, und im leicheen drey viertel i
Sdyub tief und ey Schub lang gemadhe.

Die Breite der Stuffe ridytet fich nady denen
Sadhfern.

8. Sn diefe Sruffe werden die Fachfer einzeln
geleget , fo daf feiner den andern beribre, mic
flarer Grde durch die Hand , dann erft durdy
die Haue, die fein neues frifches Eifen haben ]
foll, Gedecfe : Die stwey oberften gefunden Augen
werden aufier der Crde fenfrechr in die Hobe |
gebalten , su dem Ende ein Seiict Crde an die
Reben gelege , daf dadurdy die Fachfer Hilfe
befommen. RDiefer Hals ift nady der SGemobhnz
beie unfers Sandes ndehig, tweil oir nidye , fwie
die Rbeinldnder und Wirtemberger , den Fidye
fer (Neifling) Knothols (Blindhols) Geifbare
(swey oder drey Lauben) fenfredyt , fondern nady
§. 3. M. 9. gebogt cintwenden , und diefermegert
die langen Sadyjer ver denen furien gemables
foerden.

19, QWenn die Fadyfer nach dem Cinlegen flart

frievent , fo focts der Saft, und folche werden

gerne brandige, und madyen gleich unter der

Gabel ftarfe Wurgel. Diefe ju benufen ; ety

e

¢ 3 ben
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33 ¢ Sanes )

; den foldye beym Aussiehen auf jung Hols gefchnits
i ten , und find balb Knoehols , halb Gaifbarr.

10, Der Kopf bes Stoefs wird mir Erden jus
getvorfen, daf folcher feine newe Reben ereibe,
bingegen alle Krafte in die Fachfer gehen,

: Diefes ift aber feine aligemeine Regel , weil

! einige , fo einen febr maftigen , festen BVobden
i baben, gerne faben, enn yie tbers Sabr, ent:

i weder von dem nemliden Stocf wieder Sadhfer

il einfegen und Cyer und Nunge Laben , oder

i nady §. 6. su Traghols auffchneiden fonncen,

| v, 3mwifdhen swenen Fachfern wird ein Pfal ges
} ftecfe , und linfs die eine y redyts die andre

Rebe fentreche mit der Weide angebunden,
2, Wo viele Fachfer liegenn, da fann das sivens
tetmal nidye gebacke werden,

€3, Hingegen wird fleifiig gehefter , gegrafer, und
das aub nadh §. 6. M. 13, abgefchniceen,

14, $at man die Abficht, die g0 Reben , fo
auf dem Fachfer fiehen, sum Cinwenden i

| braucherr, fo wird, wenn es nothiz , nach und

= " nady abaeblareer,

15, Bor der Weinlefe mwerden die Fachfer nadh
ibren Frichren ausaeieichnet.

16, 3¢ langer die Fachfer gegen dem Winter in
der Crde liegen bleiben fonnen, je Geffer ift es,
$ebt man folche ju bald aus , und dracte und
gieht ftavt an der Rinde ibrer Warsel, fo fehiler
fich folde ab.

&s
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( § 13 ) 39 5;

ol 17. o werden die Fachfer drey Soll vort Haupe :
abgefchniteen , jede ®atrung allein gefammlet,
jeden eine Gabel von jtvey bis drey Soll lang
gelaffen , und su Hunderten gebunden,

18. Sin diefern Pund fomme ein Seidyenr , mit bes

merfter gahl , was es vou Gatcungen feyent » i
iiberdief wird auf die Weide gleidye Sabl ges ]
fchnitcen.

o1 29, An dem Plag, o fie fiberintert werden,

' fird die Grde eitenn Schuly tief des veffen Do
dens ausgemorfen , und in foldye die Sachfer
nady ibren Garcungen, nur mic dem gefchlof
nen obern Bund an einander gelegt s durd eiz
nen langen fentreche geftectren Pfabl oben mit
gleichen Jeidyen bemerft, 1o die eine oder die
andern fiegen , mit flarer Crde ivey oll hody .
bedecEe, dant 00 derer mit einem halben iz {
mer QWaffer begoffens bievauf mit aller ausges
worfenen Crbe vellends bedecfr und ferner diefe
mi¢ einem halben Cimer Waffer begoffer.

20, 9Nan fiedyte nidhe , daf die Anugen abroftert
nur diejenigen , fo fehr trocten liegen , find der
Giefahr ausgefetse su verderhen. Sum Beyfpiel,

4 die 2Augen einer fber Wincers mic fehr nafjer
Grde bedecfren Rebe des Weinftocts rofien nidyt,
fondern diefe verderben leicht , fo entiveder febr
viele trockene Trde auf fich liegen haben, oder ‘
deren Augen auffer dee Crde von Schnee swar |
bedecfe maven , der aber von der Sonne ges
feymolsen, bictauf des Madyes dutdy eine Tifs
rinde tberjogen foerden,

¢ 4 a1, Die
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40 ¢ Simst 0
21. Die Sturseln, an denen die Shchfer ftunbden ,

’ ¢
ferden erft im November genay pom Kopf

tweggefdhniceen , f. §. 4. N. g

22. Man pergeffe nidhe die §. 4. N. 5. angefipree
Regel , alle geriffene Seocfe s dingen.

by 23. Sind auf dem Haupe drey oder mebrere Re-

17 ben nadygetvadyfen , fo werden folche nadp §. 6.
N. 4. w. aufgefdhniteen,

24. Wenn jum swencenmal geriffen morden , fo

i erbalten die Stocfe Vier fturye Bogen  1nd
i Line fleine Halbrebe.

*®

N

Bon Jubereituna der
8$dd)fer. 3

" @ie Stuchebarteic und Dauer der Finftigen

~./ QWeinftdcke banget mebr von dem ges

fchicFren Schniee der oglinge am RKopf und
QWhurseln ab; als vom fetten Boden.

2. Der Joglinge fommen aug der Grube taglich
fo viel als man einmwender.

3. Cs fey ein Gabels oder Stangenfadhfer, fo ife
einet fo gut al8 der andere.  An der Gabel laffe
th jtvey bis drey Joll [ang $Holy fber feinem

K opfe
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( § 14 ) 41 :

Kopflein und an der Srange gleidye Sdnge vom
$Hols tiber dem oberfien Aug ftehen, weldyes dem
alten Boden , . §. 3. M, 10, gleidy gefenst wird. ]

4. 2An dem Gabelfachfer werden ober dem Kopfein f
alle Augen weggefchabet , das ift, abgefdynitten. f
RNur die fleinen Augen , fo in der Ecfe figen, i
bilden den finfrigen fruchtbaren Srocf, Cr
treibt jivar etivas fpater, man furdyte aber nidyt, !
daf er guricfbleibe,  Bleiben die obern ffarfen
Augen fteben, fo treibenn diefe, und die tleinen '~
bleiben todr.  Neiffe iy endlich, fo ifi dag obere ‘
Aug et vom Kopf und reifie ich nach §. 4. N, 8.
cenaur, fie es feyr mub, o ift der Kopf vom
faulen Hols bereits angefrefen.

5. An denen Fachfern werden alle obere Wurseln,
big an die drey unterfien Gelente, die finf bis
fedys ol &énge baber follen, gans fveg, biefe
urseln aber , wenn fie frifch find, gar nidye :
gefdhnitten, i

6. Hingegen muff ich alles Hols , auffer dem un:
terften Gelenfe, tegfhneiden, und hinter dent
fleinen Aug , fo am Glelente fifter, und woraus
die Herymwursel entfiebe , fehrag fchneiden, daf
die dufiere HOble des Kerns wegformme und die
inneve $Hoble bedecft bleibe. QBer fich die Mibe
giebt , diefen Schnier mic der Kiece , f. §. 47,
N. 6., su begleiten, dem fieber es frey,

Wenn man atfier dent Selente Hohles Hols
fteben [afit, fo wird der Sadyfer swar einige Jeie
wadyfen , aber geringe fchivadye Reben , und ez
nige Srichte bringen. Wird der Stocf und

€y befz
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! deffen Sramim ausgehauen, fo findet man, daf
h die Hoble des Kerns faul ift, und den Stamm anz
; geftectr pat.

7. Die Wurseln werden im Sepen ordentlicy
. ausgebreitet , und follten folche von obpgefsbr
4 vergrocEnet fevn , o lege man fie deey Seunden
b vorher ins Waffer.

7. 8. Wenn der Herr des Weinbergs die bglinge
i nidhe felbften fesset , fo muf er foldyes nur durdy
g o Linen Mann thun laffen , daf die Weinfiocte
i aleiche Hobe erbalten , su dem Ende wird das
Jtopflein , f. §. 3. M. 10, , dem alten VBoden
it gleich gefese, und nabe uncer dem Kopflein mit
4 Weiden an dag Seichen gebunden.

R8s (5
o Bon denen Knotholzern,

= 8 foerden folche von denen Fachfern §. 13.

M. 14, oder im Ausbogen und feine andes

e genommen , afs die Jrichee gecragen haben,

und vor Winters behandelt, wie ich §. 13. N, 14
1§, 16. 17. 18, und 19, gefage habe,

. Crbile man Reben im Schneiden , fo miiffen
folche taglidy gefammler, gefchnigcen und ver:
forge mwerden.

3. Bon

b
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(¢ § 5. ) 43

3. Bon jedem Gabelfichfer , fo wie im Ausbogen
und Schneiden , falle eine Rebe ab nut ein oder
stwey Mefferructen dicten alten Hol. Da diefe
Warze (Knoten) sur Betleidung des Kerns
febr niiplich iff, fo wird folche su evhalten , die
$Hepype fcharf an der Nuthe gebalten.

4. Sm Srabjabr werden swo aucy vier Wodyen
por dem Einenden , weldws, fo bald es die
Witterung erfaube , gefdhiebe , gur Anlegung
eines jungen Weinbergs , oder jum Ausbiifen,
oder ur Crsiehung der Gaifbarre die NReben
porbereites.

5. Die Warge vorr ein oder jvey Mefferviicen dis
cfen alten $Hols bleibe fiehen, und der Schnice
wird nur geebnet.  Cs iff ein Febler , wann
an der Nebe cin Knoten pon einem halben oder
gamsen Soll fang ale ols bleibe , man fehe die
Urfach §. 14, N, 6.

6. Wenn feine Warse da iff , fo wird an dem uns
tevfien Deften Aug, ein fdhrager Sdynite ges
mache, fo daf tein Kern fichebar ift, dod) has
ben jene den Borsug.

7. Cine Rebe fvie die andere erfdlt eitte befiebige

| oder die erfordetfiche ange von funfiehen bis

i stwangig Soll.

(| 8. Ober dem Aug, woraus der Kopf entfiebt ,
bleibt das blinde Hols ftehen.

9, Die Neben werden unten gleich aelege; su Hun=
derten gebunden , in frifhes Waifer geffellt,
und , den Froft abmubaleen , unter Dady ges

bradt.
10,
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44 ¢ Sikel )

10, o oft dbas Waffer Blafen mache, weldyes |
eine Anjeige feiner Gahrung ift, fo thur man
foldyes mweg und frifdyes bin,

11, SBcy dem Cinwenden mwerden unger dettt ober-
ften Aug, alle, bis auf die Jugen der drey uns

f terfien Gelenfe, menn foldye fedhs Joll {dnge

b ausmadyen, abgeldfer,

i 12, Sollte die Erde ju grob fevnr, fiberdies das

ey Snotholy auf feinen gefiteerten Boden fontmen,

gL fo wird das unterfle und oberfte Aug , jedes

i.«,j,i ; mit einer Hand voll Noos befleider,

| L 0.

§. 16.
Bon denen Gaifbarten.

i 1. %enn die Knothdler nady vorigen §. sube-

* reitet find , fo erden foldhe alle nach
einem Maaf von funfiehen bis achtseben Jolf
lang gefchnitten , und im Cinmwenden , oz
ein. GSareen oder fonftiger milder Voden am
fOyiclichften ift , in Reiben swdlf ol von eins
ander, und fechs Joll weit geftellts fo, daf das
oberfte ua mie stvey ol flaver Cede bedecte
ird,

2, Zu redyeer eie miifen foldhe geliiftec, bearbeiz
tet, bey anbaltender Dijrre nady Nocrhdurfe be-
goffert und rein gebeleen foerden,

3. Sm
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¢ § 16 ) 45

3. S§m September des erfien und srveyten Jabres
foird das obere ”lug von aller Eude befrent , die
Sdyofie auf vier Zoll guructgefdhnirten und im

Rovember mit Crde ein wenig bedecft.
| 4, Wenn folche sum Gebrauch ausgehoben werden,
fo verfabre man nady §. 14.

| *® ®
| Y. 17.
- WBon denen Graglingen.

T ngm it erfien oder jwenten Jahr der Jog-

ling lange Sdhofe getrieben hat , die im

NReiffen ab 2 und mweggeworfen werden, fo lege

man um Jacobi , . §. 4. M. 3., twenn das

Hols von unten ein wenig gelb wird , foldye e
die Sachfer ein, f. §. 13. N. 7. 20

2. ©asg faub wird an dem Theil der Ruthe, fo in

| die Crde fomme, abgeblattet.

3. Man fudyt an der Rebe, wenn es fepn fann,
eine Gabel , und lafe foldyer aufu der Crde eiz
nige Augen. Wenn diefe frithe Kinder ges
denben , fo find foldhe wie die Fachfer §u bes
handeln.

QWann die Fachfer, Knothdlzer , Saifbdree,
Sriflinge , ordenclidy gubereices find, fo ift im
YOenden , o die Crbe am beffen subereiret
titd , eine fo gut , alg die andere. Im Auss
bigen aber haben die Fachfer den BVorzug.

§. 18,
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46 * ¥

S ¢ :
Bom Ausbifen der Wein-

berge insbefondere, -

o %ir flicfens die feblenden Stdcke jabrlich aus s
< obne uns umjufehen , fwober die alten per?
dorben , die jungen ausgeblieben oder juricfgegans
»3”’| gen (ind.
i Es ift eine unniige und fofifpielige Arbeit , in
e cinem QWeinberg alljabrlich aussubifen.” Weis
] len die Stocfe, movom jeder eine befondere Priege
i nothig bat, meifiens nach einer 2re behandele
i) fverden,

Man thut beffer, alle drey Jabre aussublifen,
diefe Kinder, unter eigener oder fremer Wormuns
der Aufficdhe gu ersichen , und das Obertheil des
Seidyens mie geplilverten Rotel und Cifig, und

ein andermal mit Oclfirneis von Rebenfohlen ju
i beseichnen.

I Sollce aber der Weinberg bey allem Fleif und
i Koften dennoch fdhwadyes Holg und wenige Jricte
i bringen: “fo ift es wobl gethan, foldhen aussuz
baven , und darmir nady § 2. und 3. 3u vers
fabren.

Das Ausbufen felbfien gefchieht auf vie-
verley Art.
r. Durdy Cinfesen eines J0glings, er Heiffe Shdys
fer , Knotholy , Gaifbare oder Grafling.

2,
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( § 18 ) 47

2, Durdy Cinfenfen ciner Rebe, von detm benady
barten Stocf.

| 3, Durdy einen Kotb, in weldyem eine eingelegee
NRebe Wursel gefchlagen , und mic ihrer Lmsz
tleidung , in die Stuffe eingefest wird.

4. Durdy Pelien, o idy auf ecinen gefunden
Srocf , der geringe Friidhte sraget , eine beffere
Are bringe.  Obder fwenn deffen Haupt meiftens
diier ift , und wenige NReben treibe , den Kopf
abfchneide und dejfen gefunde Stange pelse.

Erfte Art des AusbuBens.

1, SSn bigigen trocfenen Weinbergen wird vor,
in andern pady dem Winter, . § 3. M. 3.
ausgeblifiet.

2. u dem Ende werden auf dem leeren Plas alle
Theile des verdorbenen Stocfs famme ibren
Wurseln forgfaltig ausgeharen , die Crde ein
und einen bhalben big ey Schub breit, 3wey
und einen balben lang und ein und einen viertel
big jwey Schuly tief ausgehoben , {infs nnd
NRechts gemworfenn, fo daf die obere und untere
Crde unterjchieden bleibe.

Bon der Tiefe der Srufe madhen diefe Weinz
berge, fo obngefabr nur einen Sdyub tief Crde
und sur Brundlage Felfen haben, eine Ausnabhz
me. Dennody muf man fich bemihen, dem Sichz
fer ein Sager g1t madyen , und foldyen su fchivanz
gern, fo tlammern fidy deffen auslaufende §dz
fergen von der Whursel ein , wodurdy der Stock
in der Divre gum Berwundern aushalt.

3. Ons
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3. Das Zeiden wird fenfrecht eingefchiagen, fo
daf es cine Fauft boch tber denm alten Boden
bervorrage, dann wird nad §. 3. N. 8. bis 12,
verfabren.

A 4. Die Stirn der Erde an dem Seidyen wird eis
oy nen balben Sdyub breic und tief eingebauen,
! und der 3ogling mir mild und flarer frifcher obes
rer Crde bedecte, dann mit der untern Crode
sugebaufelr und ferner nady §. 3. N. L4, big 18.
bebanbdelt.
b 5. Wil man mir einem jungen gefunden Srocf
i von drey bis seben Jabren ausbifen , fo hebe
i man ibn mic allen Wurseln aus , befrent diefe
L von den fchadbaften , fdhneider das dirre Hols
4 am Kopf und alle alte Sdyenfel genau tveg,
i [3ft siwey junge Reben , fede fechs 3ol lang fte:
ben, breiter die Wursel mir der Hand aus ,
fest folcdhen , wie cinen andern 30gling , und
bebandelt ibn tinftig nady feinen Kraften.

Stwete Act des Ausbiens.

I Wenn idy im Jribling eine Grund - oder aus
i bemt Haupt gemwadfene oder auf dem Sdyentel fie-
[ bende jabrige Rebe in Saft einfente.

RNebme idy eine Rebe auf einem alten Sdhyentel,
fo muf idy diefen drepen (tvinden) fwodurdy er
biegfam fvird.

1. Daf bdiefe NRebe die noehige {inge erbalt, fo
muf man folde um Bareholomai nidyr mig
denen andern juricEfchneiden , fondern, fo lang

als
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|2, Kann die einsufentende Rebe nacy ifrem Trite

'3, Man muf am Haupe der JMutter gegen die

'4. Man fiehet, daf die drey untere GBelente des

)

)| Augen , niche nur gegen die Mucrer , fonderrs

i | 5. Hier binde man die Rebe an einen Pfabl, und.

|| 6. ¥m November wird an dem Nucterftock die

G §i80 ) 49

wl8 folche feyn foll , auslaufen faffert, und den
Geig oben nidye qusiwicfen, um fogleid) eine
Gabel zu bilden.

liegen, o8 feve vorz oder ruckwarts , f. §. 3.
N. 8., fo ift es befjer als von der Seite.

Stelle, wo das Kind fommen foll , die Crde
ausheben, wie ich bey dem Ausbufen erfter Are
N 2. gefagt habe, mic dem Ulnterfdhied , daf
die grofte Jiefe in der Mitte feve , und auf
beyde Ende die Trde gebOne auslaufe,

jungen Holies in die Mirte (Tiefe) fommen, maz
dyer dafelbft der Nebe ein Sager , . §. 3. N. 8.,
tiget genati an dem pincern Gelente ein DOriteel
des Holses unten entytvey , fchneider die tbrige

audy bis auf das oberfte gefunde alle weg , man
beftee die NRebe mit fleinen Staben oder bedriiz
ctet fie mit einer Crdfdholle, und fudyet das lehee
Aug dem alten Voden gleid) ju ftellen.

bedecfe foldyey tie i) beym Ausbufen evfter
Are N. 4. gefage habe.

Crde ober der eingefentren Rebe abgefchopfee

und hare an dem Gelenfe der Hersmwursel der i

Sribling gemadyce Rig durchaefchniccen , und

dadurdy die Rebe abgeldfer.

Zchy evinnere, was §. 14. N. 6, gefage worden,
® 7, et

Universitats http://purl.uni-rostock.de
(IE BLRLEC 1 Jrosdok/ppn821366890/phys_0069 DFG



,« §0 ({$.48.)
1 i ; :
s 7. Der Zogling erbdle aus dem Oungmagasin
Ll Nabrung und wird vollends mit Crde bedectt.
T 8. 3Jm November des erfien Sabres mird derfelbe
" geriffen 5 bat er aber die erfordertiche Reben ges
i tricben , fo unterbleibe foldyes und mwird nady feie
o nen Sraften tinfeig ferner behandelr, .
L Mie Bergnigen fiebe man die baldige und
teidyliche: Belohnung feiner Nibe,

1 Dritte At des Ausbrifens

1y bued) Sinlegen einer NRebe in Korb.

il Y. Man [aft diefe von fiarfen Weiden fechs S0l

L bodh und funfieben breie fersigen.

4l 2, Man grabe svey Zoll von dem Mutterfioct nach
erforderlidyer Breite und Tiefe ein Soch , fRellet
den Korb in foldyes.

3. Man jiehr die Nebe entweder von der Seire
durdh die Wande des Korbs, oder biget fold:e
tvie ein balber Civfel, fullt den Korb mic feud)y-
ter Erdean, fo, daf die Rebe gleidy viel Srde
ober und unter fidy habe.

4+ Cs wird aller leere Ranm aufer dem Korb,
und bdiefer innen mir Croe gelfaufelr.

i 5. Die Rebe erbdlr aufer demt Korb gegen die

b Crone stwey Augen, modurdy ein ®abelfadfer

L entftebt , diefe werden fenfredht in die Hiobe
gebalten , und erfilicy am Korb, bey foregehens
dem Wachsthum aber an Pfabl gebunden.

6. Weil der Kord den Wintcer hindurdy niche aus-
dauren wiiede, fo muf im Herbfi der Fachfer abs

: ge;
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geldfet ; der Korb ausgehoben und an feine fiere
Qohnung ‘gebradyt werden.

-, ORenn die Stufe ein und einen halben bis sivey
Sdyube tief ausgemworfen ift , fo twird das Jeiz
dyen fentrechr gefchlagen, der Cingelegte nadh
§. 14. M 3. 4. 7. und 6, befchniceen und der
Korb pineingeftellt , fo daf das Kopflein mit des
nen andern Stdcfen p gleiche Hobe habe, Mare
file alles leere mir gueer Crde ausg, daff diefe
fechs bis 12. ol Hoch iber den alten BVoden fies
et und verfabre nach §. 3. N. 14. 2.

WVierte Are des Ausbifens
" ourdy Pelsen.

Es gefchiehet adyt oder viersehen Tdge vor dem
Sanf des Saftes. Dennoch hange das Sedeyhen
niche forwohl von der Seir, als der Ordnung ju ars
beiten und der Verforgung der Pelsreifer ab.

~

1. Diejenigen Reifer , fo vor Wincers darsu ges
fhniteen werden, find nady §. 13. M. 15, 17.
18. und 19. gu verforgen.

2, Die Nebert, fo man im Jrabling echdle, mufz
fen einen griinen faftigen Sdynitt haben, wer:
den mit vier 3ol hober Trde bedecfer , begoffert,
nnd bleiben bis yum Gebraud) in der Srde liegen.

3. Man madyet von den fechs unsern Augen einer
NRebe , 3voey Reifer.

4. §ange man das Pelzen an, o ftells man gefiuns

be Reben ins Waffer.
_ D a 5. Many
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5. Man rdumer den Stocf einen Sdhub tief auf,
fiebes fwo der erffe ode stveyte Knoten (Gselente)
ift, fdyneidet den Kopf fcbrage, wie ein Rehs
fuf, stoen bis vier auch fedys 3oll tief nncer der
Crde ab,  Sollte das Selente weiter unten
feyn , fo . bindet man sven  Joll unter dem
Sdnite ) ebe gefpalren titd, daf es nidy ju
tief einveifet,

6. Die fdyrige Stange wird gefpalten, obne den

Kern su verlegen,

7. Jebo ieht man, daf das oberfte Aug denen an:

dern. Weinfidcfen in der Hobe gleidy formme ,
seichner unten das Reis, wie lang ¢s werden
foll , fchneider es ein big ein und einen uiertel
ol lang feilformig , fo daf man das Frart
swar auf o Seiten fiebet , aber unperlese und
auf den gtwo andern Seiten die Rinde bleiber,

8. Man treibe dert gemadyten Spalr durcdhy den

Meifel fanft von einanbder, ftecte das Reis vou
oben ein, fo daf die Rinde des gefeilten Reifes
mit der Rinde der Stange crenan auf einander
vaffen , der Baft des Reifes nicht befchadige
werde , und das untere Aug des Reifes mit dem
©valt in gerader Sinie ftebe , siehr den Meifel
beraus and Gberfireidye die Placte und Rife mie
der Kitee, f.§. 47. N. 6, bedecter diefe mie
Seintand , deren eine Seite mit seefloffenen Lne
fchlic und Har; gepinfele worden s fange mit dem .
Bedecten unten an, daf die beepe eingefchnitees
ne Ende der Leinwand fber die dnfere Seite des
Keils fo sufammen fchlagen , daf alles bedecfe
ird,




®
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wird , endlich mird die Seintwand mit gefpaltener
QBeide beveftiger, das Neis durch svey fleine
Plable gefchiiger, an einen derfelben angebuns
den , mic feiner Crie bedecter , fo daf foldye
einen Zoll hody iber den oberften Aug feve und
ferner nach §. 3. ¢, 14. und 15. behanbdels,

9. Sff es einen Schub body geadyfen, fo briche
man den Geip ofters aus.  Jm November raus
met man den Kopf auf, fchneider die ThHauwurs
selin ab, und das BDand der AWeide entiivey,

10. $Har das NReis aus dem Kopf drey NReben ges
tricben , fo werden foldye nach §. 6. N. 3. 2.
aufgefchnitten , aufierdeme geviffen oder beffer
nach §. 6. MN. 6. ju Blendfforren gemadyr,

11, Y die DOfirre anbaltend und befrig, fo wird
das Band angefeudytes und die Miurcer begeffen.
Diefe Stocte werden im dricren Jahr vor vollz
fommen gebalten und bringen reidyere Fridyte
als andere. Wenn man aber foldyen ihre Thaus
fourgeln vom Meis fhinfrig (3, fo verdirbe die
SHergrenriel der Stange , fie bringen Heerlinge ,
und Nureer und Sobu fFerben,

12, N babe §. 3. M. 8. § 15, M. a2, und §. 18.
N. 2. bey der erfien Arve des Ausbifens, fers
ner bey der jivevten Are des Ausbifens M. 4.
ausdriicflicy gefager, dag citiem feden 0gling ein
Sager von guter fereer flarer Erde gemadye werde:
benn foleen die bervorfeimenden Sperne feinen
flaren Boden gom Cinonrseln finden , und fidy

) 3 nabs
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nabrett , fo verderben entmeder foldhe, oder deren
Kopf treibe in den erflen Jabren twenige und
fhwache Reben. 3. B, Ein Baum ,  der,
foenn man ibn einfese, mit feinen Wharselnn anf
veften Boden fomme , und gleichivohl sivey
Schub flare Crde ober und an feinen Wurgen

bat, wird lange nidy fo frolich mwadyfen , alg |
wenn et einen Schub bod) flare gute Srde uncer
feinen Wurseln bat , die, wenn der Baum im
Sribling gefest wird, man fanft sufammen criee.
Bon diefer Wabrbeit fid) nod mebr ju fberseus
gen, fo reute und wende man einen Weinberg
vor Winters , flecte im Fribling die Seichen,
ftufe alsdann fo, daf ein Theil des getvendetert
sBodens unter den 3oaling fomme, und das Sas
ger ausmadye, fege foldye ein, fo wird man mir

Bergniigen feben, wie fnell und gue foldye ges
deiben.

§. 19,

Bon dem Weinjtod, deffen

Jicbe in ein warmes immer
gesogen youd,

EJDer Sramm wird vor Winters mit smoos
umwunden , und Gberdies mit vielem
Srroh
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Stroh eingewictelt.  Die Reben twerden vor
ipren Weiden [o8 gefchnirren, fo viel moglich
derent sufammen gebunden und mit ditnnen grilz
nen Gidytenveifiy bedecte.  Ulmbinder man fols
de mit Stroh und es wird naf, fo fchmmelt

foldyes , und die Augen der Reben ftofen an.

2, Die Crde um den Stamm wird vor Winters
dreypiertel Schub tief €lar behacfer, und cinen
Sdyub hody mit altem verfaulten ung belegt.

3. Sym angehenden Meren oder (angftens Aprill
fird eitte oder mebrere Neben in die warme
Stube gesogen, nady Orduung befdynitcen mit
Bindfaden durdh Nagel an die Decfe gebeftet
und u feiner eit die unndrhigen Schofe abges
sticfer.  Obder es mwird der Rebe der Raum jfois
fchen den ordentlichen Senftern des Jimmers und
deffern Wor 2 oder Winterfenfiern argetviefen.

4. Wann diefe Reben eine anbaltende Qarmte
geniefen, fo gebt alles nach TWunfd). S§ft aber
foahrend der Blfithe die Warme §u grof und
die Traubgen geniefen feine Suft, fo erfticfen fie
meiftens und (ind verloren,

5. ©o bald die Friblingsmwdrme eintritt, fo vird
dem Stamm feine Kleidung nidye anf einmal ,
fondern nady und nady ausgesogen.

6. St bey Tage die Witrerung fehr heif , fo wird
das Jimmer ausgelliftet.

7. Wann die Fridye abgeleeret find, fo werden
die Reben mwieder in die freve fuft gesogen, indefs
fen seitigen die Augen felten und diefe Reben {ind

per(obren.
Q 4 §o 20.
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§. 20.

Bon den Weinftoden, 1wel-
i e in Gdrten ju Bufdbaumen j

b Piramiden oder Sammerlatten
i 1 gesogen twerden, :

o %einﬁécﬁe sum Bufeh an einer Stange gesor
gen, erfpare man siwar Koften und Mihe,

I allein das Aug findet feinen Reis und der Saumen

L nidhe fo viele Sife an den Beeren,

' Man fese nady beliebiger Cntfernung an die

g Hauprgdnge in eine Stufe sroey Soglinge von foeifz

_j fen und fchwarsen oder rothen Trauben. drey S

be weit von einander , ju Dufchbaumen obder Piz
ramiden, »

‘ L Bufchdbaume su ziehen
& 1. So ftecft man in die Mitee der Stufe eine dicfe
£ Stamge, deren ITheil , fo in die Groe fommt ,
b vertoblet ift, bobre jtvey Schub ober der Grve
r durdy diefe Stange stoey Edcher , meldhe nabe
iy beyfammen find und ins Kreus iber einander
o gepen.

4 2. Durdy diefe swey Sodher ftecte man runde Hifer
von drey Schub fang, deren Ende an den
Weinfoct reicyee, bobre sten Schub ober dem
erften das smwepte Soch freusteis , fapre fore,
bis man jivey Schub vom ESnde der Srange ift,

3. Das
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3, ®©as Ende des uncerften Holses laufer mit dem
Enbde des freusiveis durdygeftectren oberften Holz
jo8 als eine Pivamide t. S, das Kupferblate
Sig. 2.

| 4. 2An die vier Enden der freupeis fiehenden Hils

set beveffiger man fedesmal einen fchtwachen Reif,

und bindet die Reben des Weinftocks mit Weis
den daran,

IL. Pivamiden su drey Ecfen,

1. ONan ftects drey Schub tweit von cinander drey

und nagelt swey Sdhub ober der Crde von einer
Stange st der andern den erfen Reif und fabre
bis sum obern Ende forr, S. Fig. 3.

I1I. Piramiden ju vier Eclen.

1. Man ftecfec vier Stangen in die Crde und
nimms ftace der Reife (chwadye Plable. S. Fig.4+

IV. Qammerlatten.

1. Sie merden an fonnenreiche Nauern ,  die
fdywars fberfivichen find , oder an frey fichende
polierne Wande , fie fepen von Pfahlen obder
Satten, suoffenen ober bedecften Aleen angeleget.

2, Man waible hiesu foldhe Weinftocke , die einen
edlen Saft paben und deren verfdyiedene Traus
ben fo abwedyfe(nd seitigen , daff man ibre Sridys
te [ange Jeit genieft, fest foldye srwdlf Schube ,
wenn fie aber fehr in die HOhe gehen follen , nue
adht Schube von einander,

D 5 3. Solf

@ Universitéts http://purl.uni-rostock.de
BIElothek Jrosdok/ppn821366890/phys_0077

Stangen ; deven oberes Ende jufammen (aufes ,

DFG



78 £ $ 200

3, Soll der Weinflocf einen langen Stamm treis
ben, fo wird nur ein einjiges Schof gelaffen ;

- der. Geig an diefen wird das erffe nud jfveyte
Jabr fleifig ausgebrochen, und wenn die Rebe |
bie verlangte Hobe erreidhet hat , fo fehneidet !
man die €rone ab, [afie uncer der(>lben drey Auz |
gen anstreiben , und briche die Augen unter jes
nen weg,

4. 3m driccen Nabr fchneidet man, wenn eg mogz |
lich , die unterfe Schofe achtseben Joll fang, |
die micelern funfiehen, und die oberffe jwolf
2ol lang , vereheile folche fdyicklichy an dem Gles |3
lander, fvie cinen ausgebreiteten Sonnenfadyer ;
bindet fie mic Weiden an, fo daf der duferfie
Schnire der Nebe unter fich fieher , briche feiner
Beit nach §. 6. N. 11, aus, befres fleifig , und
verfabee fbrigens nady Ordnumng.

5o Diefe Weinftocte aber, deren Rutphen man ein
und einen halben bis stoey Sdyube gleicdy ober
der Crden anbindet, werden im November des
erften Jabres geriffen, und mit denen Stocten
von boben Stamm nady §. 22. N. 9. gediinget.

6. JIm Fribling, wenn die Schofie des geriffencn
Srtocts einen Schub lang gewachfen find, wers
den die fiberflifigen Schofie ausgebrochen , und
bleibenn nue drey, pochffens vier Ruchen auf
ber Seite des Haupes fteben, diefe werden um
Dartholomai auf vier und jwansig bis drenfia
oll lang gurictgefchniceen, _

7. Jut Fribling des swenten Nahres werden jnwey

- Deben su vier und swangig bis dreyfig ol lang,

pon
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il gon denen fdhmiadyern aber eine oder §ivo Rebert
l a1t 3rodlf bis funfiehen ol ang gefdhnitcery, jes
] = der Rebe drey Augen und joar die oberften ges
| faffen, die andern Augen abgeloff , die Neben
fchrage fchiclich ausgetheilt , ohne SBogen ju
madhen angebunden , ausgebrodyent gebeftet
die alljulangernn Schofie surict gefdyniccen und
fvenn ¢g nothig, abgeblattet,

N8, Der Stamm wird des Winters in Moo y die

1 Ruehen aber mit Fichtenreifig betleidet.

A 9. Wil man bedeckee Aleen haben , die svolf und
mebrere Schyube breit find , fo werden die Reben,

| enn fie die angemeffene Hobe haben , an Bos
gert, die von einer AWand su dev anderiv laufen,
veft gemadhet.

| 10, Die Schdnbeit und der Nupen diefer Stdcte
ol fordern von ipren Herren, daf alle Stveige einz
seln fteben, feiner (ber den andern liege , und
d  die gange Wand von unten big oben gleidy bez
i dectt feye,
11, Gin gefchicfrer Weingdrener mird finftig foz
toobl anf Srichee als jung $Hols feben, und beys
deg it erhaleen , bie verlobrnen. Krdfte deg
Weinftocts von Seit ju Seit veichlicy erfegen.

| 2

A
A2
3 ¢
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§. 2r

Lon dem Schaden des Gye-

mupes und der Bdume in
LWeinbergen,

1. §¥¢ tebr die wirffame Sonne, Srib ¢ und
C\_S Spatregen das Weinfteinfal; berfeinere ,
je suerdglicher iff das Gerrné unfern Sdafeen.
Diefe AWirfung wird gebemmet , wenn durdy
bodyftammige “Biume die Rebe befchacter und
urdy ferer Qurzel und Blitter die tleine frudyts
bare Jegen und damit alles Sece der Srde des
felben entgogen fvird.

2, Der Weinftof iff franf, er ereibe fvenig Holy |4
und Seldyee, diefe bleiben rohe, und jenes auf |+
bas thnftige Jabr meiftens unseitig, \

3. Man muff ich wundern, wenn man eine Sep
(jungen Weinberg) mit Gemif angepfropft fiehe,
8 gedevber vortreflihy, aber fe vollfommener
diefes wird , Je fehadlicher wird es dem tlnfeigen
Trieb deg Weinfiocfs.  Wer aus feinen Segen
Clemiif verfoeift, der follee in acyr Tagen feinen |}
QWein trinfen.

Man fichs alfo auf das Gegenmireige und
nidyt auf das finfrige.; wir Sicken mit dem
neuen Mancel dey alten aus.

4. C8 ife alfo.in feinem der Weinberge nichts an:
berit 4 dulden, als an dbenen sﬂf:aw:rzz% peerrgs

iz
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biutte oder Seeinobft von Mandeltt, Apricofen,
Phicingen , Quitten 2,

5. ®ans anderft verbile s fich, wenn jemand ciz
nen ebenen_maftigen feccen Weinberg bat und
Baumfduien davinnen anlege, die wegen des
ftets bearbeiteten Bodens febr gefchwinde gedeys
ben ; oder einen Weinberg in geringer lage,
o man jugleich auf den Trirag anderer Frichee
rechnet.

~a.
-

0

2
§. 22.

Wom Dungmaagazin,

.

o Qgir ethalten datsu verfchiedencs ) alg

A. Aus dem Thievveich

1. Urin, 2. Koth, 3. Cingetveide der Thiere,
4. Dlut, 5. Hornfpane, 6. Haare , 7. Klauen,
8. Haute, 9. Horner, 10, Knoden, 11, alt
Seder , 12, wollene Sappen,

B. Aus vem Getvachsreich

1. Strob, 2. Blireer, 3, fanb, 4. Sdafpds
ne, . gefaulee Trefiern, 6. Afde, 7. Kol
fenfaub, 8. Ruf, 9. Naafen, - 10. verfoult
Holy , 11. blihende Crbfen, 12, dergleidyen
Wicten , 13. foeiffe Riben, 14, Abgang von
Piangen , 15, gefault Syilig,

% C. us
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C. Aus dem Steinveich
1. Crde, 2. Raafen, 3. Kebriche, 4. Teidy:
erde, 5. Strafienerde , 6. Sehyleidyerde, 7. gez
brannten feimen, 8. Qellermande, 9. Kreden,
10. Bips, 11. Salie, 12. Salibdgig, 13, Npers
gel, 14. gerfallenen Kalt,

Bebraud) in die Yeinbere.

1. Bon A. Urin, Koth, Cingerseide der Thiere
werden von B. mit Seroh, Bldrcer und Saub
vermifdyet , um foldye gemachlich su berfubren,
Der von Schaafen wird audy durdy den Pfeech,
oder vermifcher , und der von Tauben blof in
den foohlbedectten ABeinberg gebradyr.

2. Blut, Hornfoane , Haare werden eingeftuft.

3. Klauen, Hiute, Horner, Knodyen , alt Seder,
ollene {appen fverden sertleinere, im Sulius oder
Auguft eingeftufe , und der Weinberg in diefem
Jabr niche mebr behacket,

4. ‘BonB. Sagfpine, gefaulte Treftern, Afdye,
Soblenftaub , Ruf, Raafen , verfaule Hol;
fwerdent im Juliue oder Auguft eingeffufe, und
der Weinberg nidye mehr behacter.

5. ‘Bliihende Crbfen , dergleidyen Wicken, foeife
Riben , Abgang von Phangen werden fhidhye-
weife mit Grden vermifdyer, alle vier Wodyen
umgearbeitet , im Noyember abgefchroten und
eingeftuft.

6. Gefanlt Spiilig wird blof in die Srufe gebradhe.

7. Bon C. Crde, Raafen, Kebridye, Teicherde,
Srrafienerde, Schleiherde , gebrannter Seimen,
Wellerrodnde terden serfleinert und em%%ﬁuft

80 ‘t’ei:
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8. Kreiden, Gops, Salze, Salsbdsig, Mergel,
serfallener Sealf werden im Hofplas ausyebreiter,
alle ier QWochen umgeatbeiter, in foldye viele $oz
dher eingedrucfe und begojlen von A. mit Urin
und Vlur , von B. mit gefauleem Syiilig , audy
mit Seifenz und Kaltwaffet.

Die Crfabrung lehret, daf wenige Theile da-
pon it Auguft eingeftuft, einen vortreflichen
Wudys fchaffen.

9. QBer an feinem LWeinberg ¢ine DOunggrube anle
gen fann, und in folche bringet: von A. Koth,
Cingemeide der Thiere, von B. Blatter , anb,
gefaulte Irefiern, blibende Crbfen ) dergleidyen °
Wicten , Abgang von Pfangen, wvon C. Keb-
ticht, IJeichewde ) Strafenerde ; Schleicherde,
gebrannren Seimen und Kalt mit guter Crde vers
mifdhet , aucy des Sommers alle vier Wodyen
untereinander arbeicen (affec, deffen Miihe rird
foobl besablt.

1 y0o. Wer guten Dung twinfdyet , der muf die

Ounggrube am Haus ein wenig abhangend
machen, it Setcen befchlagen, und fein ander
Qaffer darauf leiten, als diefauge aus den Sralz
Ten, Blut, Seifen 2 und Kaltwaffer,

11, Man darf tein anderes Stroby, als weldyes von
Qind und Regen bereies durdymirrere ift, einz
ftrenen , diefes muf taglich, aber die Ausfdhafz
fung des Dungs aus dem Stall, den von Pfers
den auggenommen , alle acdhe Tage gefcheben.

eder ausgesogene Haufe muf dinne ausges
breitet, aber viele auf einandergefdyichret werden,

Der Dung wird nady dem BVeyfpiel der Ens

gelz

3
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gellinder , die ifre Giicer auf das bochfte ju nu-
gen wiffen, alle vier Wochen umaearbeitet, um:
gewendet, aufgefdyicheer und mir der abgeflojfes
nen auge , fo fich i dem Kaften von Dichlen
deren Ricfen mic Setten gefliceert forden , ges
fammelt bat, begoffen.

12, Wer den lebendigens Kalt mir Urin, Blur und
Gpilig nacdy N, 8. bereiter, erhalt einen Dung,
der vorsiglidy gue ifi, foldher siebet die falpeteris
fe. Theile der Suft an fidy , verfiilfet die
Sdure  des. Bodens und  ermirmer ibn.
Nur nidyt 3u viel auf einmal genommen und
tunftig mit dem Dung abgemwedyfels,

Aus den Neben
Sleubt das  ¢eben ,
Dad ift offendar.
Jbe , der Tvauben SKenner!
Weingelehrte eanuer !
Madyt vif Spriichort wabt.

*
* ¥
® ¥ dup * *
* 3
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Steund ! verfaume nidt ju  leben ,
Denn  die Jahre fliehen,
nd e8 witd der Saft der Neben
Und nidt lange gliben.

Stantenwein , der Sorgenbreder ,
Sdafft gefunded Blut :

Zrint aud bem befransten Vedes
Gli¢ und froben Muth.
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Vorrede.

@:6 gicht in vielen Miarfungen vou
3 eutfchland AWeinberge, wo e8 befz
fer ware, Getvayd, Klee oder Flachd
3t bauen, odev wo bdie TWeinvebe , den i
jich erscugcubeu SWeinfrein nicht alljabriich
jum Sucerartigen Saly machen Fann.
Sndeffen toerden die fouven Weine,
bey uns jum Spigficden gefaufet : Soldhe
s Seft 3u machen, ift dev LBoblfabrt ded
LQandes entgegen.  Lapt ung dieje von un=
fern Stachbarn gefommene Kunjt, dte be=
veitd in Den SHanden der Juden Ut , perab:
{chewen ! G ift wabr, diecfe MNachiomm:
linge Abrabams haben Feinen andern ey
aur Nabrung, als die Handlung: Laft fie
dic Grde bauen und mit uns im Schieip
des Angefichts iy Wrod fuchen 3 rinft
einer von ibnen den YBein, welchen jie an
ung verfaufenn, yeniger den, fo wic on fie
perfaufen 2 LBie thoricht! wenn Wi HON
einem Koch gefunde Syeife evioarten , dev
davon nicdhts gendefet, Sagt
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&8 Vorredé,

Sagt ung nicht der Herr Profeffor Sér:
frev: , Dag aus den Stotterdamer Fabri-
» quen jabrlich bundert Centner Vileyzucter
o nach Madrit sum foanifchen Yein Fotire.

Klagt nicht Roufjeau im Emil 1ber
pie Weine aus Poitou: ,, daf fie von lan:
» 86t 3eit mit Bley verjuft worden. “

Sagt unsg nicht der vor die allgemei:
fe Woblfabrt wachende gelebrte Hevr Pro- |
fefior Delius: ,, wie viele Levfalfchungen |
» D¢ ABeine, der Gefundbeit um NRach: |
» theil, bulden mifen;” deme der Herr Pro= |
o feifor CartheuBer volloen beyftimmet,

So laft uns alles frembde entbehrliche,
befonders unachte LWeine , verabjchenen!

Stabl fagt: , daf der, fo die Kunft |
» WeiB , feinen Miofe unter fich gabren 3
» loflen, und in Acht nimmt, wird die
» frembde, in einer warmern SDimmeldge-
» 9end gewadhiene LWeine nidy verlangen,
» fondevn ihme davor ecteln,

Biele meiner Landesmatiner machten
in der Weinlefe Feine Auswabl 3wifchen
Den eitigen ganzen Trauben und denen
angeftofencn , und begiengen nod den Fel:
lex, Daf fie ihve Leinfaffer nidht gans qus:
fullten, und bey Iockern Spunbe liegen
liegen ¢ dabdurd) uberfam 3war ibr AWein

ein
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¢in baldigesAlter (Fivnif); ev bebielie aber
meiftens nuy fein Oel und suderartiges
Calz.  Der Herr von Vorfter ruget dies
fon ebler, wenn ex faget ¢ ,, dof die bey
., A8irzburg wadende Leifien- und Stetnz
weine weltbefannt waren, aber fic Famen
., ehe der beilfamen ABirkung ver Fraftige
,, ften Qvamey bey, als baf fie jum ordent:
.| -, lichen Geteant veizeten. “ SNivdhte poch
.| SHere von Dorfter die feit 10 Jahren vz
baute Leiften = und Steimweine toften , {0
yetide er anders denken.

Wiele unfever Franfenspeine verlieren
das feine teizende Wefen , voelches unfer
Gsebliit verdimmet 1ud alle Sefage des Leiz
bes auffchliefet, Schwill diefen alten Sehas
dert oon Grund aus ju heilen fuchen , und
jorgen, Do die Gchten guten Sranfenwoeis
ne vovalglich gefucht werben,

Mian erwarte aber von miv Feine NRe-
cepte, yoodurch die LBeine masquirt wers
pen, fonbdern eine freue GutbecPung der einz
fachen Miittel, durch voelhe dem Aein
der Gebutt asn fehicklichiten gebolfen wird
und die idy fchon lange mit Sortheil ousdz
geltbet habe.

aWent idh §. g0, N. 21, und 22, ge=

~

fagt cinem abgeffontenen Lei voben

~
~

¢ 3 DATHE f
é
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20 Dorrede.

4 AWeinftein bepsumifchen, fo wird man o
| beicheiden denfen, vaj fch Deffalls nicht
von metnen Gntwurf abgebe; das ift fo
natwrlid), ol8 wenn ich die nach §. 37. ge-
prefee fefe einem Moft Jufese. Gang an:
et iff e, wenn ein LWefen durd) die Chy-
mie umgefhaffen vorden , 3. . der tobe
Leinftetn 3um Weinfteinfalz, vder et ez
fenmoit sum Beingeift, und ich fese Diefe
dem Aein 3u, o iff es widernatirlich ge-
bandelt , denn in dem Wi verivandelt
fich dag Aeinfteinfaly 3um Weittelfoly und |
gleichet mebt einer Arzeney, als einem ge=
funden natlrlichen Getrante: burch Pey-

mifchen des Weingeiftes wird Der ABein 3u
feurig , aebet 3u fiark ing Gieblife und ift
nicht gefund,

Cin AWein von vielen Firnif oder nach
der Jedensart von Spaniol, vervath Dof
Das Oel die Oberband und den lebenden
fluchtigen Geift vevlobren bat, obne alle
Gefabr und mit Sefundbeit darf man jun:
ge ABeine, deven Veftandtheile gleich und
vollfommen vereiniget find, trinfen, wenn
nur {olche vollfommen vein find, denn un:
feve Weine fesen ihren groben Weinftein
gefchivinde , andere aber erft nach vielen
Sabren ab. :

s s s,
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§. 23..

Vot ungeitigen Weintrai-

ben cine foftlidye 2Arznen gu
machen. \

I, wzan fiofie Becre von faftigen unigeitigen

! & Weintrauben in einem hodlzerz oder fieis

nernen Meorfer , prefle den Saft aus und
fammle aus den Hiilfers die Kerne.

2. Der Safe wird mic denen gequetfchren Keenen
it cinen Glasfolben gefillet, mit Papier deffers
Oeffnung umbunden , und ur Gaprung 3oy
audy drey Wodhen an einen magig warmen Orf
von seben Graden fiber den Gefrierpuntr, nady
den Reaumurifchen Thermometer, gefetset.

3. Biff dabin vevandere fidy die Farbe des Safts;
diefer wird fanfe abgegoffen, durd) ein rein Sudh

€ 4 ges
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gefenber , in Kolben gefaffer , mic Schiweins.
blage f. §. 47. 55?: 7. @enau vermadyt und fo

lang fieben gelafjen , pis fich oben eine flacte
Daur gebilder.

4. Diefe wird abgesogen 7. der Safr durdygefenber,
und guritcf in das reine G3fag gebradyr. o oft
der Saft eine Haue anfeset, fo wird folche jez
desmal abgeogen , gelind gerrocfner, bder Soft
durdygefenber, bis er endlich rein bleiber,

5. Bon dem gescockneten Hanegen fommen vier.
Soth su einen Pfund des seinen Saftes , diefer
wird wobl vermadys in Afche auf Sampenfener
gefieliet, fo lang, bis der Saft eine dunFelrothe
Satbe angenommen,

6. Diefer tofliche Wein wird in wobl verwabreesn
Gldfern anfgepoben, :

7. Wenn jemond fohe- Farfe Abweichung , odep
gar die Rubr , oder Berftopfung bat, fo wers |1
den alle fechs Srunden swansig Tropfen gegeben.
3cb_bebaupte nidhe , daf ¢8 eine Univerfar
Nledicin fene, genuig, daf die Sebensgeifter das
durdy geftaree Krdfre genug baben, das 1lebel
foresufchaffen.

Die Bereiniguug det gleicharrigen Tfeile, nnd
bie Abftheidung der Seembden iff die Hauptfache,
Konnee der Saft von ungeigigen BWeincrauben fo
berelicy mwerden, mie mwird fidy erft deg von der
Natur volifommen auggefoche Saft der Weine
grauben, durdy die einfachen Mirrel der SKunfi,
veredlen [affen.

§ 24,
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§. 24.
Vom Keller,

1, “son deffen Hohe, Breiteund Sange rede id

nichts, fondern daf foldher mit Steeinen

getwdlber und diefe mit srwey Schuh hohen Leis
men befchiicter feyen,

2, Cr foll teine liegende Thilve, fondern einen ges
wolbten Kellerhals Haben.

3. Deffers unteve ThHitr foll mic doppelren Cifens
blech befchlagen, und der dufere Nubepla; vor
diefer Thiir wenigfiens fedhs Schub breit feyn.

4. @ foll der Keller mit Kalf und Gyps beworfen
und geweifer, die Gdange geplatrer, das ibrige
aber gepflaftere feyn.

5. Die Kellerldcher muff man an den Ccfen ans
bringen und in der Hdbe vom Sdhiuf des Ses
wolbes auslaufen (affen,

"6, Wenn es mdglidh iff, fo wird dbem Tingang ges

gen fiber ein Suftlody angebrache, detm Kellev daz
durch das Tageslicht su geben.

7. Alle Sufeldcher mifer inmoendig mit nieders
faltenden Fenflern, auswendig aber mit Laden,
von dopyeltens Cifenbiech, wo, von einen Ccf junt
andern , ‘ein ciferney Stab freugteecis fanfet,
perfeben feyn,

g, Wenn diefe Luftldcher drey Sdyub Breite haber,
fo ift die Hbe ein und ein falber Scub.

@ b} 9. @‘.’5
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i 9. Denten Kellern, fo ofters Waffer befommen,

i rathe ic) ju Sagern von gebauenen Seeinen 3 dies
fe }m'x,‘}cu aber §folf bis funfiehen Joll Breite
baben,

vo. Cin guter Wirehfchafrer unterhale in feinem
Keller eine mafige Warme, swifdhen fechs bif
sebn Brad obern Cispunfe, nad) Reaumuris
fchen Thermometer.

1. Der Seller ift blof beftimme , bdie Weine ,
teinesmweges aber die Gemiffe, Kaf und dergleiz
chen aufsubetvabren , und endlich muf foldyer
febr rein gebalten werden.

< e B
8. DA
Von  Kaffern.
i L @s ift su winfdhen, daf ihre Jugen alle derit
‘ Mitcelpunte sulaufen.

i 2. Oct bintere Boden und die GSrundtauben folz
ph len mit Seiffeheer , der vordere Boden und
'l !

}

die andernt Tauben des Faffes mir einen Sichegelz .
! ben Oelfirnif fo oft es nothig, tbetfivicdyen wer:
i den.  Oadurch erhale fich niche nur das Hols,
Bl fondern der Wein vergebrs fich weniger.

R 3. C8 iff gefabulicy , ~ein neues Saf fogleidh mie
gl eifernen Neifen ju binden : Jndem das Holj fich
won Qein anfauger und dadurdy ausdehnet, fo
gicbr das Cifen niche nady, und iff, feiner Sedrs
fe sbugeachter, fchon geforungen. %mn{ e'?-‘f) foz
gleid
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gleich mie Cifen gebunden wirde, fo mifen die
eifernen Reife var alle warm angelegt werden,
die swen Reife gegen den Spund follen aber nue
genan anliegen, hingegen der Hals 2 und Bodetrs
reif defto vefter licgen, ufier den Yordern und
pintern Vodenreif wird am Kopf ein bolsernet
Qovpelreif angeleget, fo, dafier Baft sieher,
fonften durch den Feichacfen der Halsreif fid)
[of sichet, unbd der Bodenveif fidy [of bindet.

4. Am beflen ift 8, das gefillte Faf nady srwey
Sapren mie eifernen Reifer und jfvar um diefe
Reit u binden, fvenn duirh die trocfene Suft die
Safehirlein und Fugen fchvinden.  Wartee
man bif eine Schaar Reife gefprungen ift, oder
der Feuerarbeiter fchlaget, fvenn er eiferne Reife
anfegens will , cine gange Schaar auf einmal
perunter, fo gebe das Fap in Cirfel einen 2ol
das ift, einen Reif tveit aus.

5. Yft dbas Fafi von swey Judern, fo befomine es
adyt, dag von vier Fudern aber sehn NReife. Sie
tommen aber nicht gleich weit von einander, fons
dern fo, dafi, fwenn einer foringe, die dbrigen
dennody ibre Schulbdigteit leiffen.  3u dem Cn-
de crhalten die cin und einen halben okl breire
eiferne Reife, mwenn das jtwepfiderige Faf vom
oden bis guns Mictelpunfe des Symmdes drey
Sdyube lang ift, folgende Ordnung : Dev erfie
Neif (BVodenreif) twird oben und unten einen
piereel Joll breit auf die Gargel des Bodens ges
legt, fo, daf der Neif auf denen swo Seiten
der G3argel des Vodens gleich lieger ) dadurdy

bindet fich der Boden Hinein, Der
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76 ( § 25 )
Der gtoente Reif (Halsreif) yom erfien 2 6 ok |y

Oer dricte von diefem s I0 :
et vieree von viefem 2 6
Bon diefem , sum Spund 1, Sy S
Die Eifenbreite von vier Reifen, s ein
und einen balben 30 : ., 6
Breite des Kopfs von Reif z 0 2
36 Soll

6. Die warmen eiferne Reife mwerden mie fihwar-
sem Pedy oder beffer mit einemOelfirnif von Ju=
denpech und Weinvebentoblen dberfiridyen.

7. °Bey allen diefers guten Anflalten wird ein gtz
ter Hausvacer fid) jiwo grofie Safifetten mir teis
nen AWinten anfdyaffen, wovon jede diefer Ket:
ten dag grofte Faf im Keller umfpannet, um
die Jafitanben , wenn eine Schaar Reife fprin:
gen follte, folang sufammen su Balten, big der
Qein auf ein ander Faf gesogent worden.

8. 3u newen Fiflern, um die Sarbe und den Gez
fymact des Cicyenfolies wegsubringen, es fenent
dager s oder Fubrfaffer, nimme man aufein Juz
der ein Pfund Alaun, [bfee diefen in fiedens
dem Waffer auf, briher das Faf und walier es
oft.  Nady vier und gwansig Stunden fomme
diefes Brithewaffer heraus , das Faff wird mie
reinen Waffer angefriller und bleiber pier Woz
dyeryy nachdem die Suft beiff oder fale ift, drin:
nen. Sollte audy das Waffer dbel riechen, fo
fchader e8 nidyes, toeil dadurd) das Hols mebr
von den Theilen verlobren, die den reinen Ge:
fhmact des Weins widerfiehen,

9. Das
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9. Das Saff witd jego ausgebivfier, beforiders an
denen Jugen , die von unten perauf denen anz
dern vorffechen, mit veinen IBaffer ausgefchivans
fer, folang, big es fo belle heraus lauft , als
¢s hinein getommen iff.

10. Will man das erftemal das Faf mit geringent,
und das jweytemal mit befferm Moft oder Weirs

! flten; fo iff es swobl gethan.

A 11, Kann das Faf ohngefepr fechs Stunbden lang

ohngefiilie bleiben , fo laufet it diefer Seit bas

QBajfer alle sufammen.

| 12, Jego tird dag Fuder Faf mir sivey $oth

i Sdyefel eingebrennt.  Ah dem Rap bemerte

! man; wenn es (et bleiber, daf e8, nnd fwennes

gefdywefelr morden ifi 3 fpenigfieng in drepen

1 Donaten muf es wieder gefchehen.

13. Wenn alle {agerfaffer von einerles Srofe findy
fo ift es fehr unbequent

14. Soll ¢in altes Faf, worinhen fange Reir feirt
Wein war , geftillt werden , fo muf man juvor
dem Gebind nachfeben, und, wenn es ndthig )
dag Jaf mit fiedenden Taffer braben 5 die
Saffer , fo fiers voll  Qein liegen bleibers
am gefiindeften , und iff es moglich, fo follen die
Saffer von det Erde; ein und einen. halben
Sdyub hody, auf dem Lager liegen.

15, ¥t ein §af angelaufen, fo foches man in ¢iz
nen Eymer Waffer seben Pfund Taubentorh
mit finf Pfund lebendigen Kalt , nach ciner
halben Stunbde bribet man das Faf und behats
delt es ferner nach . 8.

16, QWerin
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16, Wenn die Sagerfaffer mic Weinfiein wie mis
einer Kitte veft fibersogen find, fo find diefe sur
Gabrung des Moftes nidye nur die gefchicEeeften,
fondern der $MNoff oder Wein versebret fich ez
niger.  Mur diefer Weinfiein wird vollends abs
gebrodhen ,  fo fidy von dem $Hol abgefdyalet
oder [0f gemadye bar , indem oft binter dem |!
lofenn Weinfiein, weldye Oree der Sdyvefel niche
face croctnen fann, fidy Dunfiflecfen anfegen,

g 3
). 26.

Bon der Kalter, und an-
vern Gefagen,

1. (& in guter Hausvacer wird viersehen Tdge vor
der Weinlefe feine Faffer, Gefafe, Kal:
ter und alles nothwendige beforgen: An diefer
die locfere Kicte tegnebmen, hingegen die Fu-
gen mit der Kiree f. §. 47, N. 3. vertleiben,
alsdenn die Keile ancreiben, nady swey Tagen
mit Wafer eintveichen und reinigen. ;
2. Die Sdyrauben famme der Mutcer trocfert ab-
birften , alle Gemwinde famme der Spindel un- {_
tern Theil und des Schubes obern Theil mir
Gaife , tweldye bey Holifhrauben die beffen
Dienfte leifter, einreiben, weldyes fo oft es nd:
thig ift; ey den Preffen wiederholer wird.
3. ®ie Kaltern von einer Kufe, durdy deren ges
fullten SDoden im Mittelpunts eime eiferne
Schyraube geber, find vorziglidy gur und bequem,

§ 27.

P S &
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§.‘ b .
| Bor der Weintefe in Cham-
pagne.

I. 6ie lefen meiftens sivifchen DBartHolomai und

Midyaelis 3 da die meiffen Trauben von

RN. g und 9 find f. §. 1., die feleen anfioffen, fo
ift es ©dyade, daf darmir geeiler wird.

2, Wenn fie von diefen fhmwarsen und rothen Bees
ren , weifen Wein madyen , fo fchneiden fie
die fchonften Trauben mic Anbrud) des Tags
fanft ab, legen fie nod) fanfeer in Korbe, und
endigen diefe Atbeit , fo baid die Sonne den
Sdhyweif der Deere gelecter hat.

3. Die gansen Trauben fommen auf die Kalter,
foerden fchnell gepreffes , und der Borfchup des
Mofies wird von demt Nachdruct unserfchieden.

4. Sn ein reines fechseimeriges Jaf mird Tags
vorhero ein foth Schwefel eingebrennt und alss
denn foldyes mit Borfchuf gefilles.

5. Oie Faffer werden sum tweiffen Wi, vie ans
dere gum rvothen, jabrlich aufbepalten.

6. Nady 24 oder 36 Srunden , bis dahin der
Shefel alle grobe, befichee und erdigre Theis
fe niedergefchlagen bat, wird der WVorfdhup in
ein anderes §af , deffen Schwefel oder faule
Sufe durdy) Feuer ausgerrieben worden, gesogen
und taglich ofters aufgefiller.

7. it einem neun Folf langen Spund , der ges
nau fhliefer , der Jugang der &uft néxjc% der

alyz
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Gabrung verfhloffen: Diefer Spund gelet sey |

ol tief in den Wein, fiehet fechs 3ol auifer
dem Faf , ift Hobl gedreber und hac am Cn-
de der obern Hoble ein Sody eines fleinen §inz
gers dict, das auf der Seite durdy und durdy ges
bet , Diefes Soch fann mir sroey Eleinen Sapfen
gefchloffen werden , wovon aber; fo lang bie
Gabrung mir Defrigteit dauret, eines offen
bleibe, und roie diefe abnimme, fo wird die Oeffz
nung nady und nady gefchloffen.

8. Da im Herbft die Warme feltenn fo arof
ift , baf die Sabrung vollfommen geendiget
wirde ,  fo erbebr funfriges Jabr die eins
fallende AWérme , um die Jeir der Seldrofenz
Blirhe , den jungen Wein oft fieders da |V
muf man einen der fleinen Japflein offnen, und,
fo oft ¢s ndthig, das Faf ausfiilten.

9. Wenn alles rubig ifi, fo wird diefer Spund
mit eiem anbdern , vier bis fechs Soll langen,
vervedyfelt , der feine tiefere Hoble haben darfy
als der auffern Spundeaube leich.  Wer will,
[aft durd) diefen Spund ein tlein Sochlein
bobren g fiillt dadurdy die Hohle des Sypunds
aus, ul% verfchlieft die Oefrnung genau durdy |
ein Zapflein,

10, Diefe weiffen Weine legen die Champag:
ner des Qinters ober, des Sommers unter
bie Crde, und laffen foldhe in vier Sabren
#tvolf bis drensebn mal ab,

11. Dap fie den Jugang der Suft vermehren, und
nadh §. 34. ablajien, fo erBalr dadurch der Wein | !
fein ganes Seuer.

12,
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12. Daf fie hingegen vielen &chivefel fowel i
feinet Jiigend , - alg im Alger, ‘eift und quf
prenmen , tiberdief die AWarne nach N. 10uabs
balten, fo bleiben diefe Weine verhalten (funim).

13. Oaber fomme der Champagner Wein, fo bald
er Suft und QBarme fables, in fdhnelle Detes
gung und mouffivet ;- Diefe fehnelle Bibhrung
und Eneftebung feiner Perlen daures pon einem
&bten Champagner nue furge 3eit.

Wil man diefes Mouffiven nidyt haben , fo
faffer man bdie falte L outeille blof am Hals an,
daf durdy die Hand derfelben Baud) nidye ers
warme ferde,

4. Da nun der Moft blabet, einigen Verfiopfuns
gett, anderen Abmweichungen verurfaches , fo ges
pern Kennere dem Champagner Weiny fo Nidye
monffives, den Borjug.

15. Wollen fie vorhen Wein madyn, fo lefen
fie, wenn dic Sonne die Veeve getrocEner und
erfoarmet bat, pfilicfen mit der Hand die Beeve
ab , und verfabren had §, 31.

i a8y :
Won der Weinlefe in
sranfen,

1, S‘\}ie Raife fdyaden der seitigen Traube nichs,
aber defio mebr die ftavte Frofte und die
picle Mafje

g 2
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2. er Oefterreidyer und Clbling ftofichh gerfie an,
i faulen und 3wingen uns oft, . die QBeintefe friz
be ansufangen, mic der wir fidyer annody einige
Jeit sutlicthielten,

3. DOiefe Faule entfiebr entrseder durdy ffarfe Winz
be, fwo die Deere durdy das' Anprellen serquetfchs
foerdert, ‘oder von der Mdffe, vor oder nachyder
Seirigung; wo das Hiautchen der Beere von dem
vielen Saft gereeifit.  Nm leptern Galk if “die
foule SBeere fif , und viete find der Mentng ,
“folche Faule feve der Herold. eines vorcreflichen
Moftes. &8 iff mahr; daf foldhe einent ftarter
feurigen Aein giebt , er gebe aber gn ftoet ing
@eblitc und reijer nidys 3um trinen.  Linferp
RNachbarn rechnen.es uns vor einen Sebley ah,
dap wir theile cinige Gateungen Irauben Ppilons
den, die gerne faulen, theils in der Sefe. feine
JAusivabl der Trauben machen,

4. DOte Crfabrung [éhrer , daf der geprefire Weint

~ pon den geirigen ungefaulten trocfenen Beeren ,
ore das (ebende fliicheige Beybehaltens , von einen
veinen Gefdhmact ift , und weilen die Veftands
theife gfeichund vollfommen pereiniges find , eis
nen gefimbdern Wein geben.

5+ Da obnehin unfere gueen Weine mebr geiffige,
fpe, oligee Tpeile in fidh enthalten s alg dndere, |,
fowollen wir mit allem Cenft fuchen, dew edlers |
Srantenmwein fo bersufiellen daf er mir Redye
den riibmlicdien Namen Rrankenvein yerdiez
ne.  Diefes Spridywors bemeifer , daf unfer
Wein nidyt nur denen Gefunden, fondern fogat
denen Kranfen, swenn fie ficy wieder erhoblen
tollen , dienlidy feye. Wo
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W oift ein:Tein, deffent Beftandeheile fo gue
ermifdyes und vereiniget (ind 2 Llnd dev swifchen
denen fiifen Weinen , denen feurigen Qeinen
und denen fauren Weinen das Miccel halt.

Die Erfafrung beweifer , daf der fitfe Weile
niche pafite , fondern die Safte verdictet, der
feurige dag Gebliie erbiget und davinnen vertoz
bet, et faure die apne ffumpf machet und im
Seibe vielen Schaden anridytet.

Qo find die Podagrifien feltener , al8 in des
nen @Gegendent von Jranfen , wo Aein gebauec
ird 2 und findet fich einer , fo bat Ceres und
Wenus ficher mehr Schuld , als Dadyus.

QWBo horet man weniger vom Steeinfchinerser,

als bey ung , und marum phoren die epidemifchen

. Srantheicen fogleich wieder auf? ch darf wobl
fagen , daf dag ecrint cinen grofen Cinflup
auf die Sitcender Menfchen babe. - Warun ife
der Sranjos fo fllicheig und ausgelaffen , als dap

fein Gebliic ju febr aufldfen, und der Sypanier
fo trdge, als daf fein fwmmer Wein die Sifte
verdicfer upd den-Limlauf des Gebliics bindert.
Mean muf bey alle dem der Tpacur beyfiefen,
und o fie st arbeiten aufhores , -durd einfache
Mitcel su helfen fuchen. :

6. Die fhonfen fdhrargen Irauben foerden alleine
ober mit denen Rulanderu gelefen. = Will man
teiffenn Wein darvon machen , fo vetfabre man
nady §. 27. N, 2, 1. oder rothen nadh §. 31.

~, Yle {dyone Trauben von Rothivirern Frintis
fchern, ' Niflingen und Mafeatelern werdei jus
fammen gefefens da diefe Gareungen einen i?re

§ 2 trefs

Uni e . -
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treflichent weiffen Wein geben, der , wenn er in

einem guten Jabr auf ftarfen Boden gemwadyfen

' ifty fein Seuer hundere und mebr Jabre erple,
fo tounen die Rothiiner, um diefen Wein nidyes
farbendes (fchillerndes) beysumifchen,, alleine ges
lefen, geveitert und fogleich gepreft werden: ins
deffenn fenn man die Beere nur vier oder ady
Lage fieben und gdbren Life, o farber der Roghs
foiner wenig oder niches,, Der Moft davon fwird
feinen Gefabreen alsdann beygemifche , wenn
biefe nach §. 32. bebandelt worden find.

8. Die Oeferveicher, Elblinge , Junfern , Rus
lander , wenn [egrere niche uncer die fchwarzen
Gateungen gefommen, und alle fbrige, alle an:
gejtofene und faule Trauben , um dadurdy dies
fen Gateungen mehr olince Jbeile beyguinifchen,
fammg denen Nadptommlingen , wenn diefe
nidye §u fauer find, werden fifammen gelefen,

9, Die Beere der Trauben werden durch den Mos
fier von ibren Kammen befrepet, und weilen s
pon grofen Nusen iff, daf diefe gleidh darvon
fommen , fo witd an den AWeinberg , wenn die
erite [eere Butte geflellt iff, in foldye die enge
Reiter gehange , aus der sworen Butce ; wors
innen gemofiet wird , nadh und nadh in dag Sich

. 8efthopfe und gereitere, Die Kamme bringe man
nady Haus, wafdhe fie mie Waffer aus, giefet
foldyes gum Samer (dem Waffer, fo iiber die ges
preften Beere geftanden).

10, Wenn die erfie Burte gefulle iff, fo wird die
stwote mit dem Mofier vormares gejogen, daf fie
eingr leeven SBuste Plag madye , und fo gcirer.

ies
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Divjenigen , {0 wegen dent abjureidyenden ez
penden Schaden nehmen, tonnen dodh die Sats
fungen austwahlen, und ju Haus gleich reitern,

Qiefe, fo wenige Morgen Weinberge baben,
gormen niche dreverley Sefen machen, indeffen
verderben fie das Gute durdy das Schlechre.

11, Die Champagner, derer id) ofters mit vielers
Rubm gedacht habe , wiffen ihren rothen und
weiffen Weinen durd) die Ausiwabl der Trauben
1nd die gefchicEte Vebandlung fo viele PBorsige
su verfchaffen , daf fie ein Faflein Wein , fo
nady unferm Maas ein und einen halben Eimer
bale, vor 16 Caroling verfaufen.

12. Sy fage ausdricflich, die Champagner , die
geringern frangdfifchen rothen Weine , die fos
toop! in als anffer dem Sanbde um ol feilen Preif
gecrunfen werden, muf man niche darunter rechz
nen : Diefe Weine, wenu fie natiiclidh find,
machen die Sabne ffumpf , und find wegen dem
allyuviclen rofen QWeinftein ungefund.  Man
muf fidy wundern, daf Biedermanner dennod)
einen ftarfen Hang darnady haben , und fich nidye
von Rouffeau warnen laffen, der im Emil flages,
daf die Weine aus der Proving Poitou von lans
ger Reit ber mic Bley verfiff worden. Wenn
jie rothe QWeine frinfen wollen, fo gewohnen fie
fich an die rothen deutfhen Weine vom Rheirt,
Necfar, Mann und ber Jauber, welde ange:
nehm reigend und gefind gu trinfen find.

13. Wir haben dreyerley Garcungen Beere,  ich
will §. 31, 32, und 33, von jeder befonbders

reden.
% 3 §. 2q.
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§. 29.
Wonder WeinlefeinTockay.

1, @ie meiffen Traubeh find von Nunt. 8. und 9.

" f. §. 1. und ob wir fdon im Fovember

findy fo findet man doch davon wenige angefiofes
ne faule “Beere,

2, Oer. Sriel ift dirri, foldyer wurde nady vollz
fominener Jeitigung der Tranbe qedrehet (gemuns
bert), dafs diefe feine Nabhrung mebr erbale und
bingegen das mafferige fidy bis an die Weinlefe
mebr verlieren muf, und der Kern der Veere
ift trocken , wie Iehl.

3. Cs fomme ein Frofi , die Veere wird serriffen,
ber suckerartige Safe trite heraug, er bleibt aber.
fleben, : :

4. Cs mwerden die Trauben fanft abgefchniccen, nody
fanfeer in Korbe geleat, nady Haus gerragen,
ausgetvables und die fhonfen und befien Beere
mit der Hand abgepfiiicter. :

5. Diefe Veere fommen in ein fichendes Faf, defz
fen Unterboden voller fleiner Sodyer und weldhes
uber ein [eeres Gefas geftells iff, den aberopfeln-
den Saft gu faffenr.  Diefes iff der berdhmee
Ausbrudy.

6. Die Beeren werden jeso gerafpelt und auf swey
Kibel deren nimme man vier Kiubel warmen
guten unvergabreen Mofty vermifcher bendes ,
bedecft s, vibree eiglidy piermal, und wenn die
Haute der Beeven oben find, fo prefjes man ein
wenig.  Diefes iff der swente Ausbrud.

§. 30,
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§. 30.
BVor der Gabrung.

I, o bald die mafige Warme 1o Grad tber

dem Glefrierpunte den Moft in Vetves

gung fegset, fo fange fich die natirlidye Gabrung

an : Sie dauret mit Hefrigfeit fo lange, bis fid)

die geiftigen Veftandeheile vereiniger , der Moft

fich gebellet und das Linartige mir der Hefe abs
gefeger “bat.

2. TWo viele Saffer mic Moft benfammen gahren
und die ausgeffoffene Diinfte den gansen Raum
des Kellers evfiillen, welche die durdyfireichende
Sufe niche genug vereheilen und wegfibren fann,
da ift man in Gefabr su erfiicten.

Sy will einige Worfchlage thui , diefem
Uebel abjuhelfen.

A, OBirde man die Faffer gany ausfillen, und
folche mit dem Spunbd f. §. 27. N, 7. verfeben,
1und eines der fleinen Rdpfein offnen, fo wirs
deu die geiffigen Theilgert ; die durd) die gerrifs
fene Blasgen in Frepbeit fomtuen, nidye verz
fliegen , fondern gefangen , und der neue Wein
bebielte fein ganyes Feuet,

B. Syft die Gaphrung s beftig, fo wird ein brets
nender Schymefelfchniceen urter den BPaud) des
Saffes gebalten, oder beffer, {ebendige Koblen
in einer Pfanne unter die Grundeauben mit
Worfiche geftelic , fo gahree dev Moft gelinde
wnd unter fich.

Sa C.
/
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, C. QWenn die vielen Diinfie eine Crfticfung dros

i ben, fo erdffnet man nidye nur afle Suftldcher
1] P ¢ \

unbd Thiwen des RKellers , fondern man pers

brenne in folchem dirres Reifig und Hols, und

unterhile dief Setier einige Jeir.

ki D, ©ollte aber dem ofngeachtet jemand ungliicf:
i lidh feyn su erfticien , fo bringe man die Perfon
h gefchwinbe an die freve Suft, befrene folche pon
s Kleidern, balte den Kovf tiber fid) und laffe eis
%mﬁ; ne Ader am Arm oder Hals , fprenge beftindig
i t falces Waffer ins GBeficht , umbinde den Sopf
ﬁ‘ \ mic¢ in Cffig geraudyeer Leinwand , die. Fife
i teibe man {chnell mir warmen Stanell, und fe-
'f*' e folche afsdenn in ein warmes Bad.

Man fiecte ein Robriein oder Tederfiel in
bas eine Nafenlody, balee das andere und den
it Mund su, und blafe ipme ufe ein, wabrend
” dem faffet cine andere Perfon die Bruft auf
jil beeden Seiten mit warmen Handen any fudet
L die Rippen fanft su erhdhen, und mwedyfelt flers
Tl ab mit gefinder Bewequng der Bruft und Gre
L bobung der Rippen.  Man gebe Kinftiere von
iy einent Theil Effig mir swen Theil Waffer, hals
A te den fdyarffien Weineffig an die Nafe, giefe
b was davon in Mund, und reibe die Sdhylafe
g ~ und Glieder darmic.  Man madhe ein Theil
) Senfmedl und stven Theil Sauerreig mit Ciig
sum Ddrey, und lege es als Phafter anf die in-
nere Seiten der Waden und ywifchen die Sdhule
terty, nachdem vorer diefe Oree mit Efig roeh
gerieben worden.  Man rufe einen Arst ) man
fudpe den Unglictlicheri, fo bald er Seben an

fich
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fich fpiren (3 mic dem Gerttch von Cffig und
cinem Thee mit Citronenfaft su erquicten,

Seigen fidy Kennseichen des febens , fo vers
dopple man feinen Fleiff , und o folche auch
nidhe gleidy erfolgenn, fo werde man nidye mide,
die vorgefdhlagenen Mirtel fortsufeen und ju
fwiederholen.  dNan beerdige folche Perfonen
nidye ehe, big die Faulniff, als das wahre
Kenngeichen deg Todes, da iff.

3, Die Gabrung gelinde angufangen, fo muf
man dem leeren Saf, melches ahrend diefer
fiber , und nidyt uncer der Erde (im Keller) lies
gen folle, mie wenigem Schivefel einbrennen,
die Gaprung cinige Jeit unterhalten und gans
311 pollenden fuchen, weldyes die Hauvtfache iff.

4. Rudem Ende nuff man, fo oft es ndehig, Mofk
in Keffeln beif machen, abet niche fieden laffen,
1nd foldyen suicf in das Jafi, oder, wenn der
Moft iber feinen BVeeven gabret , in die Kufe
aicfien,

5. QWer das Weinol 31 machen Suft bat, der nimme

pon dem Dofi , wenn er fdyon die mehrefte Hes

fen int §af abgeleget bat, nody mildhige fieht,
darben im Gefdhmact swifdyen fif und faner das

Miceel Hale, siehe den Beift uber, [aft das jus

ticfaeblichene in Glafern einige Tdge tubiq fres

hen , fo fomme das Del, die Seele des Aeins,
oben sum Worfchein , weldyes man fanft abgieft.

Ne mebr die Tranbe geseitiget iff, je beffer hae

fidy dbas berbe falzige in Sucker verpanbdelt und

bie geiftig fchmefeligren Theile vereiniger.

2Alte SNofte fegen durd) die Bepandlung f. §. 33.

N. 2. und 3. oder audy nady voliendeter GHafs

vung ifre groben Hefen ab, 8.

2

=
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8. Cin febr guter Mofi f. N. 6. fepes feitten Wein: |,
ftein gefdymwinde ab.

9. Wenn wir den fiiffen Moft deftilliven, fo er-
balten wir ein ungefdymactees Wayfer, das hos | |
nigdicfe Lleberbleibfel ift fiffe und sucferarrig,
und enthilt, nacy tweiterer Jerlegung , in fich |y
einen Schwefel (Oel) und Weinfieinfal;.

10, Da viele jchon in der Weinlefe die tinfeige
Giite des Weing’ im Woraus wiffen modyren ,
fo will idy gwey Niecel fagen, wodurdy man
darsu gelangen fann.

A. 11. Man nehme fabrlich von einem Weinberg von
jeder Sateung Trauben sehen der fdyonften, pflis §
cfe Die Beere ab, quetfdhe folche und fenhe den |,
Saft durdy reine Seinmand.

12. “Bon diefem Saft bringe man § Soth in eine |
potiellainene Schale, und [aft foldpen fber ges
lindem Seuer verdinfien,

13, Man unterhale das Feuer fo fang, bis an eiz § |
nem dimnen Orat oder dem Kopf der Srecknaz, |
del das erfie Iropflein hangen bleibe,

14. Jepo iegt man die honigdicfe Lleberbleibfel | ¢
nady dem Setviche von foten, Pfenning und Afz K¢
fer genau ab, nemlidy das Soth 31 16 Pfenning,
diefe ju 15 Ap. ‘

B. 15, 9Man nimme jabelich von einem Weinberg |
pon jeder Gacrung Trauben 25 der fchonfien, |
pillicte die Veere ab, quetfche folche, und lafe |I7
den Saft durdy einen Senher [anfen, sy I

16, Diefen Safe cvivirine man im Keffel, bringe |l
foldyen in ein reiites {§afilein oder Glaf, lege ||
oder ftellt 8 in die warie Seube am Ofen, bez ’ 3

>

decft e [ocker , fo wird fich die Gahrung bald
anfangen. 17 ;\
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7. Wenn der Moft die Kennjeichen von RN. 5.
pat, fo bringt man davon 8o Soth Apothecter
Gewidht in einen Slaffolben , fepe einen Helim
auf, wmbindet diefert und die glaferne WBotlage
mit der Kitee f. §. 47. N, 7.

18. Oan giebe gelindes Feuer und unrerhale fols
dyes fo lange, alg einige auf Papicr gefallene Iroz
pfen von der Flamme cines Siches fich niche entyiin
den: den tibergangenen Geift twiegt man genau ab.

Ny babe von 1759 bis 1772 diefe Unterfus
chungen felbffen angefellr , die Forefeung aber
babe ich einem febr gefchicten Freund und &on-
ner ju verdanten.

I Zier ift die Tabelle von 1750bis 1781, Wie vicel go

Ao. | Lothyioft Geift gegeben baben., | Loth Duint
137591 - : e e S S
6ol - - - 06| 2
6x| - - - 23 | I
62| - n mioba 2k %
63| - ¢ + < ) oy
64 2 ; - 12 | --—-
65 | - + 1k 8 ra
66! - - E 22k X
67| - L e
63| - ~ - (13| 2
69| - “ " il
150" e - vl € 94 i
7| - - - Ll
72| - r . 4| 2
23 Ly 5 Rrfd 37 i
13 s " = e € Siva
’:5‘ - - - b 8 2
7 - - 11 2
i I ¥ i $08 g
78 AR oy - 16 e
il P 4 T W & Qi
1780 - - il s
gri - 8 SO ALt
Universitéts http://purl.uni-rostock.de
(IE BLRLEC 1 Jrosdok/ppn821366890/phys 0111 DFG



92 (53 )

¥9. Wit erbieleen den Geiff, aber das Weinsl
und das Weinfieinfaly blicben surick. Wenn
wir dag Juriicfgeblicbene toffen , fo ift es nach
der Giree des tunfeigen Weing entmweder fauers
falsig bitter und widrig , oder fif, sucterareig
und angenehm,

Haven wir vielen Geift erhaleen, fo iff audy
vieles Oel (die Seele des Weines) aber weniger
Qeinftein ju erivareen.

*Bringe man das Juriicfgeblichene von B, in
ein &laf, gieft nad einigen Tdgen dag Oel fanfe
aby f. DN 5. oder gieft gleiche Theile laues Waffer
bingu , fdylager den Weinftein nieder , bringe
das Oel durdy einen Sdyeidetricheer oder gelinz
de Abdimftung des Waffers bavon, fehet es dem
Geifte ju, und bemerter nberdief das Gemwidye
des veinen QWeinfteins, fo fornme die lepte Proz
be mit der erfien nidye nur uberein , fondern fbers o ,
Lrife foldhe.

20. Obfchon das Einfochen des fifien Moftes cine
unfchadliche Sache fdyeine, indem dadurdy das
iberliifige waffetige abdinfet, fo find folche
Weine , weilen fie immer g flavt eingefodyr
erden , und dadurch ju viel von den lebenden
atherifchen Wefen verlieten, nidht gefund. Sie
erregen y  befonders toenn fie im Ablaffen vers
nadhlifige werden , Kopfiwebe, Crbredhen, un
verdicten das Gebliiee.  Wenn foldye Weine
des Somimers ober der Erde in niche gang vols
fen §iffern und bey locfern Syunde fiegen; darz
bey fo viel el haben, daf fie teinen Kobn gies
ben, fo befommen fie einen Cffigfiich, und ver: |

fwan 4*
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mwandeln fidy bey der groficen Sonnenbige in der
fepr turgen Seir pon fed)s Tdgen, obne ein Gape
rungsmitcel eingmmifdyen, su vonon;mmm Clig.

vf 21. Cin guter Hausbalter, deffen Wadyfameeie
auf alles fieht, toeiche deme forgfaleig aug, was
ihme Sehaden bringe.  Er mug feine Qeine of ¢
foffen, ob feinemn nidyes feblet , finde e den
getingften Cigftich , fo twerden diefe Aeine uns
gefdume in Seller auf gefdyvefelte Saffer gejogen,
reines Waljer sugefest, und nadh §. 42. 1, C. ges
{choner, nadydern Tags vorber diefer Sdyvnung
auf ein Juder ABein cin palb Pfund durdy das
Haarfied gefchlngener voher Leinftein beygemis
fchet worden,

A 22, Nady 6 Tagen wird er.qabgesogen , fldrfer ge:
fdhwefelt , und fwenn es erforderlich mit einem
jungen fchictlichen Qiein verfuller,

23. Sollte ein LBein durch verfaumees Ablaffert
ober_fonftigen Sufall febr sibe oder gar abgefianz
den feyn, fo bilft man folchen auf die nemliche
porbefchriebene Are mit Schonung, Leinftein
und vielen Sdhwefel , oder man bringe foldyen
in der Qieinlefe auf gereicerte gute “Trefietn,
fvelche nur einigen Druct auf der Preffe er[)ahm
baben . fiofic die Tveftern whalidy viermal nach
§. 31. N, 2. binunter, (afe aber deiz DBein nidhe
langer als Tag und Nadht volitommen gabren.

24. ®Oa die Nacur den hodyfFen GBrad der BVolls

T fommenbeic ju erreichen obnabldfig arbeitet , fo
mug man ibr - wo fie aufhoree und es nodthig ,
nidyt nur beyffehen, fondern audy das *30Hfoxnf
mene im, Gangen su erhalten fudhen: 2. B. Cin

juns
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junger Wein von Oefierreichern und Elbfing
auf leichten Boden gewachfen , bellet fidy in
furger Seit und fird nady feiner Are volltom:
men ;' QWenn ev diefes i1ty und bleibe ;um Theil
feer und offen liegen , fo frenne die MNaciw die
Deftandepeile des Weing und frift ipre eigene
Kinber.

25, €8 ift ein -Jebler, der faft nidye mebr que su
madyen , wenn det Gabrung unartige Theile
durch bofie flinfende Fajfer, oder andere frembde
Dinge beygemifcht werden. AWenn diefes ware,
fo siehe nran yoey Suder Wein auf ecine Mege
rein gemafehenen Waisenw oder Srief, (dffet den
QWein nady drey Tagen ab, wiederholt, wenn
e8 nothig, diefe Avbeit , ' fehdnet ihn, und iehs
den Wein nady fedys' Tagen wieder ab,

26, Wann die Gapring vollFommen geendige
ift ) fo erbaleen wir den Wein)y Hon diefem den
ChHig, die Hefe, den Weinfreiry und den Weins
geift. 5 :

27. Aus denen Kammen Grinfpabn; oder von
foldyen und den Trejtern, Chig in Fabriquen
su machen , tibergebe ich.

28, lns dienen die Kerne su&hoccolade, Caffee,
sum Fuceer vov die Tauben 2. und Oel darvon
i preffen, :

29. Die Hilfen der Veere das Wieb su fiiccern,
QBeingeifi darvon su brennen; oder ju calciniz
ven und Weinfieinfals darvon u  madyen,
fo foie von der Rebenafdhe 5 oder iber einander
faulen su [offen , wodurdy.eine gure Garcenerde
entftebss

§. 31,
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Bon den fcbm«uéen 1und to-

then Srauben,

I

Tt

8 fverden bu‘te abgefchniceen' s, fventt die
Gonne die Beere ermwvarme har, und ent:
weder mit ber Hand abgepfllicter und gerafpele
oder gemofier , geteitert und gevafpelt ) welches.
auf einer ONible von dev Ave gefdyichey wo des
nen Bogeln die Hanftorner gequetfdye werden.
2, Die Beere und ihr Saft werden in ein liegen:
des oder fichendes Faf; fo mit einem «.bumm
verfebentiff , gebrache, mwo ich die uber fid)ges
| gangene SBeere taglich vievmal ju ibrén rothen
©aft bringe , und nur fo viel Suft gebe, als 10
thig ift.
i 3. Man erwirme alle giwvey oder drey Tdge einen
Lheil des Mofles in Keffeln nach §. 30. N. 4.
i 4o QBenn die Hilfen der Beeren auf dem Voden
bleiben, fo ift das ein Jeichen der vollendeten
Gabrung 3 der QBein iff gwar nach der erhaltes
nen Reitiguing und der<age des"AWeinbergs mepr
oder weniger vou. feinen Kernen und Hulfen ers
“fvag raul und:firenge , die Brit aber. vermandelt
dief bey gueen abren in das Lohlriedyetide
unb Dalfamifche, ‘
« yesor sapfes man den CDEoit aby < die DBeetren
wetben gepreft , der Worfdyuf :bleibr alleine,
ober man bringe folchen sum Nachdruck.
€. s ift Deffer , den Moft in grofe Jaffer Fu fof
el
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fenn, worinnen fdyon rvocher Moft mwar , und
alle adyt; Lanaftens viersehen Tage, anfsufitlien.

7. Dag etfte Ablaffen gefchicht im Anfang des
Maves durth den Schlaud) f. §. 34. und Tags
vorhero witd ein Fuder des leeren Fajjes mic
der Flamme von ein foth Mufcatnuf eingebrennt.

8 Im October oder Jtovember mwird der rorhe
QWein fechs Tage vor den swenten Ablaf mit |
Hausblafe, oder fenegalifchen Gommy gec
fdhonet f. §. 42, L.C. und D. nady §. 34. abge:
laffen, und fenn er rein und bell auf tleine
Salein von ein und einem halben Cymer gee
sogen.

5. QWi man foldyen auf Doueeillen sichen , fo
gefchiebr es vor stwey Jabren niche, . bis dabin
wird er nodh genmal oder ofter abgelaflen und
eben fo oft gefdyoner,

' : B

). 32.
Vonden gerftiaennnd dauer-
baften Bein.

1. Cg\ie geveitercen und gerafpelten Beevaf. §. 28,
N, 7. fommen in eichene Gefafe , wers
den; die Babrung su fordern, nady §. 30. N 4.
ertvarme , bedecBr, caglich vierinal geribre,
o die Beete uncergeflofen und nady adht oder piers
sehen Tdgen gepreft. |
2, Da die Babrung des Saftes mit denen Hitlfens
und Kernen gefchiehr, fo erhalten wir badurdy
‘ ez
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eintert QBeitt, der, fo bald er fich gebellee, durch
den angenehuren Geruch und Gefchmack vers
rath, mie weldyer: Gefchictlichteic er behandels
fordet.

3. Der Worfthuf des Moftes fomms alleine, und
auf jebes Suder des leeren Fafjes twird ein halb
Soth Sdytvefel eingebrennt.

4. Diefer Wein muf flets in grofen Faffern liegen,
und mit dem Spund f.5.27.90.9. verfehen werden,

5. Die Fajfer erden voll gebaleen, und in don.ers
ften drey Jabren alle vieriehen Tage ausgefiiller.

6. Wenn der Seller im Sommer voarm ift , fo
foird der funge Wein das erftemal im May,
und das wveytemal um Bartholomai abgelafz
fen 5 ift ev aber febr falt . fo wird der AWein ume
Michaeli das erfemal und um Macrini das
sweytemal abgelajfen.

7. Oas erfte Jabr erbale bey jedem Ablaf ein Sus
der des [eeren Falfes ein oth Schtvefel sum Cins
brennen , and ein Juder Wein ein halb Soth
Sdhywefel sum Hufbrennen, f. §. 34, N. 9.

L 8. Der geprefte Wein aus der Hefe, wenn et vollz
fommen Dbevgefiellc ift, . §. 37., fomme darsu.

9. Das giweyce und dricte Jabr wird diefer Wein
jedesmalen jiwenmtal abgelajjen , (nd wird eins
und auf gebrenne,

v| 10. IMit Anfang des viercen Jabres witd er fechs

Tage vor dem AblaF gejchont, f. §. 42. 1. C.

denn nach §. 34. aufgebrenne und abaelaffen.

Das leere Faf erhale jeso nyr fo viel Schwefel,

daf die faule Suft dadurdy ausgecrichen wird.

of 11. Oer vollfommene Wein wied jero alle viep

QWodyen aufgefilier,

=
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0. 33.

Bon dem leifer vder bald

trinfbaren 2Wein,

1. @ie Beere f. §. 28. N. 8. werden gemofter ,

gereitere, gerafpelt und fogleid) gepreft ;
der Nachdruct wird von demt Worfdhuf uncers
fchy eden.

2, Der Moft wird in ein Faf gebracht, wovon jes

Oes Fubder swey Tdge suvor mit einem Soth
Sdhymwefel eingebrennt wurden.

. Mady 36 Seunden, bis dabin er alle erdigre,

grobe, befigre Theile abgeleger und fich gebellet
bat, iwird der Mofe auf ein ander Faf , deffen
Suft und Schwefel mic Feuer oder durch Brands
fvein ausgejage worden , gegogen, und, fo of ¢
als e nothig ift y nach §. 30. M. 4. erwarmer;

* fonften die von dem Sehwefel suricfgebliebene

Iheildyen die Sabrung nidye volifommen endigen
laffen.

4. Das Saf erbale den Spund 4 1. §. 27. N~
o 3n der Helfte deg Decembers mwird dem Fudee |

eines [eeren affes ein Soth Schefel eingebrennt,
und der Moft in foldyes, nady §. 34. abgelaffen,

6. 3m yanner fvird jedes Fubder diefes Moftes

mit einem balben oth Hausblafe f. §. 42.1.C. ges
fchont,

7. Nady fedys Tagen wird fedem Guder diefes Moz

ftes ein balb Soth Schwvefel aufgebrennt , dem
Teeren §of aber ) worein e abgeloffen fird ,
\ ein
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ein Soth Schvefel eingebrennt, daun nady
§. 34. abgelaffen,

\| 8. Der dricee Ablaf gefchiebe furs vor der Rofens
bliithe, und der vierte um Bauhmm&i, auf
die Are, wie der swente , nur ohne Sdyonung
und mit weniger Sdhivefel.

9. §m October oder W}owmber, fechs Tdge vor

dem Ablaf , wird aus dem vollen Faf ein Cis

mer Qein gesogen , beyde ein wenig gefchonet ,

ey dem Ablaf mic einem viereel foth Schwefel
aufgebrenne und nadh §. 34. bepandelt.

10. yeso wird diefer reine Wein auf fleine Faffer
gefuller, und alle 14 Tage ausgefillt.

11. Diefe Mofly, fo bald crintbaren Wein geben,

! fordern den swenten Ablaf dringender, als den

| erften. s ift febr nuslich , foldhen gleidy nady

pier Wodyen und jwar mit vielem Jrub ju mas

dyen, denn folicen die [eten debnenden Faden

des Weines , der nicdergefchlagene fich bildende

und noch fiifige Weinfiein wieder daryu fommen,
fo fird der Qein lange nidye fliidytig.

& #

5. 34.
BVomr Ablafien des Meins.

g
1 S fage vovaus, dag viefe Arbeit nidt um den ge:
wdhnliden ?obn gc[cbeben tann
Ed vﬁ*’ﬁ %;’:
a[n dettt Safi, mwobin der Wein fomme, ird
bas Thivlein aufgefchlagen und durd) den
@ 2 Ses
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Gerucy und brennenden Sicht unterfuche, ob es
rein feve, Oas Waffer, wenn fidy deffen ge:
fammlet , fitd mit einem reinen Tudy aufges
tuntet.

2. €8 wird die Sargelticfe gefiicher und das Ihiirz
lein, deffen Cifen mie Schrauben , und nide
mit durchlaufenden Nageln, veff gemache iff
mit frifdyen Schmals Gerlaffener Burter) vorge:
fest © Bey alten Thirlein , die nidi genay
fdhliefen ) wird Rindsfchmal; oder frifdes Lin:
fcblic genommen, teil das erfte su fufig iff.

3. Der Schlanidyzapfen wicd frifch umbunden; den
dafzapfen und denen Schliefen nachgefehen, ob
das Faf bobl fiege.

4. 2An allen Fiffern, die mit Wein gefille werden,
fird der Kubel oder die Sriige vorhero, unter
das Thirlein gefiells.

5. ©as leere §af rird mit dem angeseigren Gie-
idyt des Scywefels oder Muftatennuf eingez
brennt.

6. Der enge blecherne Reifier wird in das Spund-
lody des leeren Saffes geftecfr : AWenn aber finf:
tig dev QWein fpringend und fidytig ifE, fo bleibe
er fveg.

7. An dem vollen Faf wird der Spund gedffer,
alsdenn angeftodyetr, mit der Borfiche, daf der
Habn einige Suft babe , fonfien fich durdy dent
suriicffabrenden Wind die Irube erhebe, und
wenn der ein auf Schonung liege, fo wird
der Dabn mebr gedffner , und fadyee oder gar
niche gefchloffen.

8. Wenn das Faff gang voll ifE, fo wird, ebe man

den
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den Blafbalg auffesee, ein Eimer Wein hers
ausgc[aﬂ'm , und in das leere Faf gebradyt.

9. Riefes volle Fafi fird mir dem angegebenen
Sdhwefel , oder bey dem rothen Wein mie
Mufcatennuf gufgebrennt ,  daf von detr
Blafibalg teine Suft in den YBein dringe.

10, Bon dem vollen Faf an das feere , wo die
Sdylaudye und Robren u liegen fommen, wird
ein fleines Geruft gemadyt : An die vordern
Neife des [eeren Faffes wird der Reithacfen an
gefhlagen , auf diefen das Brece gelege , fo daf
defjert unteres Ende auf dem Servift ruber.

Jn den Reifer, £ N, 6. wird der Hundstopf,
an diefem der federne Sdhlanudy , geftects , und
mit denen Robren vereiniget.

12. Oen Habhn, der eine Sripe uncer fidh fiehen
bat , den aberopfelnden Wein ju faffen, offnes
man [angfat , feie den Blagbalg auf , und jas
get dent Wein oben sum Spund bhinein,

13. enn tinfeig der Wein fpringend und fliidy=
tig ift, und wird fberdief eines befondern Su:
falls wegen abgesogen, fo lafe man folchen i
dag lecre Jaf durch das Soch des Schlaudys
sanfens unten einlaufen.

i4. Che der Habn fhnardyer , wird folcher lang-
fam gefchloffernn, und die Robren werden abges
sogen.

15, Oie Fafivinde, die fanfr gebr, wird ange:
felit , der Habn einn wenig geoﬁmet und fo gez
unden , wie die Sdynecte im langen Gras
friechet.

16. Wenn vieler Wein sueicf ift, fo wird mie
dem Aufwinden einige Zeis Seiliftand gemadye,

G 3 17. D6
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17. Dader Habn, bis die Trube fomme, nidye
mebr gefchloffern wird , fo fabret man mit denen
ausgeleerten Gefafen fters uncer.

18, Keines der Gefife wird auf den Boden des
Kellers , fondern, um fie ein ju erbaften , auf
sBreccer geftellet,

19. Die Sefafie (wenn der Ivicheer, deffen Bos
den ein wenig ricfwadres fiehr , den erften Wein
befomme) muf man fachte und drebend aus:
giefen, darbey die obern Reife im IJridyter fe-
ben [affenn, fonften das Gefaf naf wird, und
ftets ablaufer,

i) 20. ‘Bon Jeic su Jeie muf icy durch das Glaff un-
tevfudyert, wenn der AWein nebelicdht wird; dann
ift die erfte Arbeit geendige.

21. Sollte das Faf nidye voll und niche dienlich
feynr e qussufillen , fo mird der ein das erz
ftemal nach dreyen , das gwentemal nady acht
und finfeig allejeic nach vierseben Tdgen mie
Sdywefel ein wenig aufgebrennt, um den
Kobn, die Ausdinftung , und den Einerite
der Suft yu vermwebren : Man muf midy wobl
verftehen , diefes Aufbrennen mir Schmwefel ges
fchiehe nur bey Weinen , die auf dem Sager lie:
gen Dleiben, und von denen niche gesapfet wird,

22, Cinige find der Meinung, die Spundtaube
verjebre vielen Wein.  Mic Celaubnif , meine
Herren! Sie irven fidy, nur fo lange als fie ges
reantet ift, und bar foldye den [lichegelben Oel:
firnif nad) §. 25, N, 2. erhalten, fo fann die
uber ibr binfireichende Suft nidye eindringen und
teinen Wein versehren.  Won allen Weinen
geber ab, man vechnee bey grofen vollen Jaffern,

' vom
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votnt newers Wein den swangigfters Theil , von
aleen Weinen den viersigften Iheil jabrlich:
Doy tleinen und nidye vollen Faffern hat man
viel ftavtern Abgang.

23, Der tribe Wein fomme in dopyelt gefchive:
felte Faflein 3 wenn e gang rein und belle ift,
fo wird er abgejogen und am fchicklichften vers
fallet.

24. Man mache alleseir vielen Trub, es gebe nidyes
perlohren , und die jungen eine gewinnen
datbey.

25, Die dicfe Jrube (Hefe) , fo fidy des Fabrs
pon denen Yeinen fammles , fomme niche 3u
dern gabrenden Moft , fondern unter die Hefe,
und wird mit foldyer geprefer.

® *

§. 35.
| Vom Frieven ded Mojtes.

1 (e urdh niches wird der junge Wein gefdhivin-
. det rrintbar, als duvd) den Froft, er
madyet die wafferigeen Theile su Cif , fese meis
ftens den groben ABeinfiein ab und erhale die
geiftigen und oligten Beffandebheile , fo fid) inz
nigft mit ibrem sucferartigen Saly vereinen, vein
und flufig.

2. 3u dem Cnbde wird entiweder vergibreer , oder
durch Cinbrennen vieles Schwefels verhaltener
fuger flummer DNoft genotmen.

3. Cr wird in fleine Saﬂ‘;r bey eintrestender Kalte

S 4 un
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unter freyem Himnrel jrvey Sdhub body gelege,

nicht gan ausgefiille , und mit dem Spund [os

cfer Dedecfr,

4. Das obere Cifi wird durchgefioffen, der FBein
geviibret y und , wenn es fehr fale ift , bes
Abends wiederhole 5 damit fwird foillfiabrlicy
foregefabren.

g Oer Wein, der durch das Abfesen feiner wif:
ferigten Theile cine Hobe Sarbe angenommen ,
wied auf Fdffer, die nenigen Sdtvefel haben,
gejogen , nady einiger Jeic verfider , oder auf
Boureillen geogen, f. §. 43.

6. Das Eis, weldhes alle faure Tpeilgen des Wein-

fteins in fidy bat, iff sum Gfignmachen febr

dienlidy.

*® . , .

§. 36.
Bom Weineifig.

T 4
’ il Da diefer bey vielen einen Theil der RNabrung ang:
i madt, fo ubergehe id) deffen Vereitung s Grofe.
it BE R
zo..:;" o Seogs oo

8 1. 60 bald der YBein cine anbaltende Warme
| von 1y bis 18 Grad und freye Sufr be:

T fomme, fo fekee er durdh eine newe Gabrung

i fein Oel, den.Balfam des Sebens, ab, madyet

L feinen Weinftein flidyeig , und wird endlidy

| fauer 5 wird dem QBein ein Gabrungsmirce! jus

: i gefest , fo gefchichs alles gefchmwinder. S

L 2. et
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2. Der Froft, wie wir im vorigen §. gefehen has
ben, fondert alles fuchrige way ¢ Wefen mit
den anJ \yf\"' *"*"l!"til”‘»‘!
‘Die vollendete '5“\:: ing f- §

benden dag [ £
foachsreidh v

Jd

30 *\ Mt swifdyen
L Ronia im Ses

o dafi die Beftands
gefinden Q‘M """ ¢8 , als Geift

theile eines Gd)ten )
el und Sals gleich und vollfommen vereiniges
‘lllL»

4. Cffig im Sfeifen yu madyen, thun guee Haugs
vatter wobl, wenn fie an den warmen Stiibens
ofert , und nidhe auf y’ol’fhn, stoen fleine Saplein
fegen , oder jvey qrofie Glafer fellen.

£, Das eine wird mie u} a gefiiller und sum Ges

braudy darvon genommen , nach Belieben miz

fchet man in foldyes ervas Sauereeig , geffolfes
nen vohen FBeinflein mir wenigem Honig.

Man nehme niemals mebr , als den vierten

Theil Eifig aus dem Faflein , fulle diefes von

dem stwenten Faflein, weldyes blof mic Wein

gefiille ift , toieder aus , und bedecte es focfer.

7. f‘*\xl der &ﬂ ig abfteben , fo bilft man auf

erfchiedbene 2ve , als

a ﬁ}x i fenbe den Eflig durdy ein Tudy , urtd wa-
fche die DNuceer , die fich aus den Weinfiein-
theilgen gebilder, gefchwinde mit reinem Wafz
fer, um dag Oel, fo fich an folche gebiinget,
und cnb[m) fiber die Saure die Oberhand bes
fommen wirde, wegjubringen ;' Der Eifig wird
mit der Muccer alsdenn wieder in fein reiges
Sefas gebrade.

b. 9Man nimme rohe ungeicige dodh faftige Weinz
teauben, quetfiher foldye, gieft iber eine PWaas

K

G 5 b
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deren drey Maas Effig, vibrer Héedes tiglidy
untereinander , nady vierseben Tdagen Life man
den Saft durch einen Seyber laufen , prefi die
Beere aug , und bringt alles Flufige su dem
Cf)ig ing §aflein. Wil man das andremal
frifdhe tobe Ueinbeere jum Cffig bringen und
Tange Seit davben [affen, fo iff es gut.

c. Man gieft den adyten oder vieveen Theil fris
fdhes reines Regenmaffer in Eifig , und bringe |,
einen Theil der INucter darvon.

d. Ober bringt Kodhfaly und Beingeift darsu,

8. Die viele fleine Wiirmlein (Aale) des Efjigs su
roben, fo mifdyt man aur cine Maas einen Sran

Lheriack ein,

9, Gucer Effig auf Himbeere (Hoblbeere) gegoffen
und dariber einige Jeit ftehen fajffen, dient vorz |,
treflich wider das Kopfrwebe , fwenn eingetand)s
te Baufhe um die beyden Sdhiife gebunden
fyerdert.

1o. Cs ift unfchictlich, menn man fidy in Eifigfive
ben der Gefundheit fhadlicher Dinge bedient,
alg fpanifdhyen oder langen Pfeffer, verfdhiedes
ner Wurseln, die id) ver{chmweige 2. um dadurdy |,
ven Efjig redht beiffend und fdharf su machen:
Cin gutet gevechrer Weinefjig muf vollfommen
flar, vein und bell feyn, er muf fauer und fif
1'd)mcct'en, aber nidhe berb, fcharf und beiffend
feym barr niches ofigtes haben , und darf in |
vielen Jabren bey volen Jaffern nidyts von feiz
nev Gige verfieren, fondern muf immer beffer
foerden.

11, Cin guter Wein giebe guren Effig , und je
geiftiger der IWein fwar, deffo angenehmer I;vub

er
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der Effig.  Am ficherfien uncerfitcht man den
Effig durdy die Difiillation , u dem Ende [afe
man foldyen gefrieven, obder fieder ihn sur Halfee
ein, dann sieher man das Flifige in glafernen
Recoreen uber , fo erhale man sulent cinen durdyz
dbringenden Geift, und nady der Gite des Cf?
figs viel oder fvenig.

*® %

§. 37
Vo der Weinhefe.

1. @ie $Hefe oder der Trub, fo der Moft abfe

et , oird unversiglich gepreffec. &affet

man foldhe und nody bey lockern Spunde liegen,

fo wird die Hefe faer und ift verdorben , weldye

nicht mebr tidyeig iff, AWein davon gu prefjen,

eder AWeingeift su brennen , fondern ju prefjen
und Eflig darvon i madhen,

2. Die frifdye Hefe wird in tleine Sactlein gefills
und auf der Kalter gepreft.

3. Oief Auspreffen su fordern , twird die Hefe
wahrend dem gurictgebunden und die Sactlein
auf die andere Seite gelegt. y

4, Nady vollendecer Arbeit muf die Hefe, obne ju
fleben, aus denen Sacflein fallen 5 diefe wers
den gemwafchen und getroctnet,

5. Der getvonnene QWein wird g Weingeift obder
st Cilig gemacht , oder fomme in gefchivefelte
Fafer , wird wohl verfoinder , und bis ev feiz

nen
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nen Grdgefdhmact abgefent, alle vier Wodhen
auf ein anderes gefchrefeltes Fafilein gesogen.

6. Ucberdies wird er nady §. g2, 1. C. gefdhone,
weider Sdhonung, 1. §. 30. MN. 21. rober Weinz
ftein bevgemifcher wird, ev bleibe hieranf 14 -
ge liegert, und wird algdenn, wenn et vollfom:
men bell und von reinem Gefhymact iff, dem
Wein f. §. 32. bengemifchet.

7. 3ft man im Ablaffen faumfelig, und der Wein
liegt tiberdief ober der Crde warm, fo gabret
foldyer , und befomme einen Effigftich , und wird
endlidy su volfommenen Gyfig.

*® | 3
0. 38.
Bon dem Weingeiit.

@ie,‘m erbalten wir von dem Wein, der Hefe,

dent Ireftern , und der gepreffen Hefe, aber

von [egterer fehr fwenig.

1. Da der Geift durd) das Anbrennen in der Blas
fe brengliche mird, fo bilfe man dicfem ab, twenn
man die DHefe mir ibrem Wein brenner, fobald
det Ioft das erflemal abgelaffen worden, oder
die Hefe geprefec und blof denn YBein brenne,
oder it Waffer febr verdinnet , oder nady der

Grofe der Oeffuung vou der Blafe einen Strohs

frang misfo viel cingeflodhrenen Cifenn, daf def
fenn Schmwere folchen auf den Grund bale, feveis
aen [age.

oo
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2, ey oder vier Hirce voll Sand in die BVlake 4
foerfen, dadurdh das Anbrennen des eingethas
nert Gues su verhindern ,  gebet bey der Wieing
befe unb Imweefchaen nidht an, das Anbrennen
wird nur daduueh geforders,

3, Judem die tochende Hefe von felbfien, theils

S

durch fremde Dinge, fidy in ungablige Bldslein
verioandele , fo fahligee bingegen budyene Ajche
und griner Kag foldye nieder.

4. Wenn der Hue innen einen Rand hat , wie die
vom Glas, uberdiep die Rohren gefechlingels iind,
fo erhalt man den acheen Theil mebr an Geift.

5. Wenn der Riibrfiecten uncen fo peif iff , da
man foldyen nidye mehr faffen tann und die Hefe
fich gefeger bar, fo wird dev Hur, der genant
fchlieen muf , aufgefest , und nidhe mic feins
wand , fondern mic einem jaben Seimen ums
ounden,

6. So lang der Geift int heller Tarbe erfdyeint fo
ift er gue : Wiel deffen su erlangen, biffe ein
fleipiges A6fublen und ffacte , aber gleiche ans
baltende , Higse. Aus diefer Lrfache erhilt man
bey dem erffen Brand weniger Geift.

7. Oie Blafen mifen, f. §. 41. nady allen Wors
theilen eingemauret ferden, worbey vieles Hols
erfparer foird.

8. er tribe Sauer (Sduterung) wird allein ges
fammlec und fomme yum jwencen Brand r 1o
lange einige auf den voarmen Hut darvon aus-
gegoffene Tropfen , durdy einen brennenden
Schivefelfaden fich entsiinden, fo lange iff Geift
sueicf, :

9. Die
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9. Die Blafe wird ausgefchopfes und mit dem Hue
und den Robren rein gebalten.

10. Diefe in das Kublfaf su beveffigen , fo wird
die Kitte, f. S 47. N 2. als Vflafter auf feins
wand geftrichen, und die Robren, wie fie cs ers
lauben , darmit ummunden.

11. Wet nac) tibergegangenen Geift das Suriick:
gebliebene bis sur Dicfe eines saden und
fdhyvarien Pechs einfochet, und foldyes aus eiz
ner NRerorce, die in freyem Feuer liege, diflils
fice, der erhalt einen fauren Geift , flldhriges
Sal und ein fdywaries fchiveres fiinfendes Oely
die trocfene Crde wird nady §. 39. M. 5. behanz
delt, um das Weinfteinfals su machen.

12, Denenjenigen twinfdye idy vieles GLick , fo die
gefchiedene und hochfi gereinigee Veffandeheile
des Weiies wieder jufammen fepen, um eine
YOceintinceur fu fercigenn, und foldye fo geiftig
su madyen gedenfenn , daf ein foth oder weniger

diefer Tinceur ein ganges Fuder W jer in eis

%ﬁ,‘" ‘ ner Minute in den nemlichen ein verwandelt,

fwovon die Principia ausgesogen forden.

Denen , fo diefes thun mollen , rache id)
mwobmeynend , die philofophifdhe Regel su beob:
adhten , niemals das Dritte gusufesen , die voz

} rigen swey ABefen waren dann vollfommen vers

f einiget und madhten ein Ganjes,

B 13. Will jemand den. Borfprung des Weingeifies

i fammlen und 1 Pfund defjen mic 2 foth Weinz

fteinfals absichen, fo darf die glaferne Borlage

nicht ebe genau vermacht werden, bis det erffe

Geift vinner und die uft ansgetrecten ift.

14. LBenn
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14. Wenn in einem blechernen $offel deffen lefre
Slamme Sdyicfpulver angindet, fo peips er
Spiritus vini reétificatus.

) 1y, QWird er weiter in hoben glifernen Kolben abs
| gesogen und neget ein Stictlein warm trocfen
Weinfeinfals niche mehr , fo peife er Spiritus
| . - vini re&tificatiffimus. ;
) 16, Man verwahree diefen flidytigen Geift in
| Blafern, verfdylieft die Oeffnung mic der Kt
e, f. S 47. MN. 7, fielle foldhe an fulle Orte,
filtee die Glafer niche gang voll, fonften gerfprinz
gent foldye in warmen Tagen.

* A ¥
9. 39.

Bon dem roben, praparir-
ten, gebrennten Weinftein, Defjen |
quge, Salz und Oel.

I. a[us dettent Sagerfaffern erbalten wir den ros
ben Weinftein , der fid) an den Seiten
anfetiet 5 ev ift bare , fchwer , didht, und im
Setbrechen cryftallinifdy.  Sn denen Mofifafe
fern befommen mwiv bey dem erfien und jwenten
Ablaf auf den Grundrauben den Flufweinflein.
Diefen oder ben rohen Weinfiein fein gerfleinere
und 1 Pfund deffen mic 20 NMaas Waffer vers
mifchet , 30 Tdge unter taglichen Ulmeibren fies
ben [affen, und dann fodpend aufgeldfer, fiee

dend
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dend durchgefenber, fo crbale man prapaviveen,
oder deuclicher su fagen , cinen mebr gereinigeen |
Aeinfiein.

2, Wenn wir von der Hefe den Wein oder Aeins
geift absiehen, foldye mic mebrerm Waifer ver-
diinnen, fochen und fiedend durdyfenben, fo etz
balten wir wieder einen prapariveen QGeintiein,

3. Die ausgefochre Hefe wird in eine Thongrube
gegoffens , fo fevber fich das Laffer davon und
die Hefe wird crocten.

3. ABird der rohe oder Flufveinftein in Hifen im
beifen Jiegelofen gebrennt, fo erhalren wir den §
gebrennten IBeinfiein,

5. Die von deér Preffe erhaltene trocfene Hefe wird
entiveder an die Hurmacher vertaufr , oder m
freyer Sufe oder in einem Noffofen gebrennet,
wodurch feider! ibre brennbare dligeeund fiidig

“ falsigre.Theile verlohren gebei. .

6. et die geprefte Hefe mit Regensaffer pueis §'
nem Brey verdinne, und uncer frevent Himz §
mel vor Negen bedecte faulen (afic;  alsdenn §
mit meprerm QRaffer verdinne und fedend durdyz §,
fevber , der erbale niche nur einen LBeinflein,
deffen meifte $heile flicheig find, fondern-aud)
nady mweicern Cinfodyen des Aaffers , mebe §
QWeinol , als von dem Mofi f. §. 300 M. 5. |
und §. 38. M. 11,

7, et gebrennre YBeinfiein , oder gebrennte Hes
fe, ober gebrennte Jreffern , oder reverberiree H
Rebenafdhe, wird mir heifermn Waffer ausgelanz |
get und durdygefeyher, dadurdh erhalren wiv die | |
ABeinfieinlange. ‘ !

g. Die

—

-
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8. Die rode Afche dienet febr gur ju denen Capellen,

9. ABenn die Hefe von N. 3 und 5. sur Sdhwdirs

s¢ vor die Kupferdructer feyn foll , fo wird foldye
nur jur fdhwarsen Koble gebrenne, ausgelauget,
auf Miblen von der Are, wo die Hafner ihe
Blevery mablen , mic QBaffer gemablen , gez
trocfnet , und , nachdem fie bearbeitet worden ,
fo erbalt foldye ibre Gire.

‘10, ©ie Weinfteinlauge wird in cifernen Groppen

eingefoteen , und mit dem Meifel ausgebauen,
dief ift das YOeinjteinfals 5 s erhale fid) nur
an trocfenen Orten.

11. Diefes auf Glastellern oder Glastafeln ges
fest , serflieft von der fendyten fufe sum Weins
fteindl, und, nachdem das Feuer geleitet fors
den, ift es enttveder grin oder braunroth.

12, Diefes Oel durdy grobes ofdhpapier gefenber ,

sum Sals eingefotten und einigemal wiederbolet,
fo tird es reim.

Der Kirge wegen muf idy den Gebraudy und
Nupen des Weinfteing unbemerte laffen: doch
mug idy etvas fagen.

; §. 4o0.

“Bon der Tinctur des Wein-

fteinfalies,

1. %enn das YBeinfteindl nady vorigen §. ges

reinige und ieder jum Sals gemache

orden iff, fo nimme man davon beliebig in eis

nen Sdhymelitiegel, bedecks diefen, fess foldhen
9 in
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in cinen Yindofert, fiille den Ofent einer Hand
body iiber den Tiegel mir Koblen, lege auf diefe
gliiende und dffnet nady und nad alle Juglédyer,

2. Wenn das Sals wie LWayfer fiefer , fo lege

, man fiets Koblen nady, nimme ofters mit eis
nem warmen Orat was aus und hale mit dem
Sener fo lang an , bis das Sal; eine griine
Jarbe angenommen. !

3. Dief fliefende grine Saly wird fogleidy inn der
beifen Morfer ausgegoffen , geftofen , und in
eine arme Pbhiole gebradt.

4. Alsbalden mwird von dem Spiritn vini reétifi-
catiffimo /s f. §. 38, M. 15, det vor fid fdhon
ein ereliches Diteel ift, vier Finger hody iiber
das Sals gegoffen.

5. 3n den langen $Hals der Phiole fecfer man dett
Hals einer tleinern , verbinder die Fugen mit
der Ruttef. §. 47, M. 7.

6. Wanit diefe trocfen, fo felser man die Phiole
in eine Sandcayelle , giecbr gelind Feuer, daf
der QABeingeift fanfr fodye , erhalt es viet Iag
und Nachee in gleidyer Barme, fo farbet fich
der Weingeift von dem reinen Sdywefel des
Qeinfteinfalzes rubinroth.

7. Diefen Geift durchaefenber, auf die Hilfce ab §
gesogen , fo erbalt man eine Tinceur, fovon
6 bis 20 Tropfen in einem dienlidhen Safr oder |
Qein eingenommen , und bey dem fortgefeistern |
®ebraudy niches faures genoffen, das ffoctende /
und erftorbene Gebliic verdimnen , das Hergl:
ftarten, und eine vorrrefliche erwarmende Maz |
genarsney find, ]

8
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8. Madyer ttan dag Sal; aus dem Weinfiein,
oder der reverberiveen Rebenafche, und sicher die
Tinctur wieder. bis auf die trocfene ab, giefet
frifchen Spiritum vini re@ificatiflimum darz
uber , foiederholet die Avbeic, siehet den Spiri-
tum foieder , bis auf eine fleine Theefchale voll,

| ab, vereiniget foldyen mic der feinen feurigen

| Kalferde , bringe dief vereinte auf ausgefitfien

@olbfa[f, fo -=m - werden meine Nachbarn

ibre alten QBeinberge nidhe mebr ficten , fons

§ dern gar aushauen.

Da aber die Srfabrung die Sehrmeifterin der
Handgriffe ift, fo thut man fwobl, bis dorthin,
die alten ausgehauenen Berge ruben, und darauf
mit vorsuglich guten 2reen bepflansen su laffen.

N Sdy verfidyere , daf man auf einem Wege
®old finder 5 und bar nidhe der Herr Sage aus
der Weinrebenafdye wirtliches gutes Sold auss
sugieben entdecter ?

Aubcm es Perfonen gichr, die uber alles,
as |ie nicht verfieben , urcheilen und fpoteen,
fo getraue ich nicht, mebr ju fagen , fveniger
das Kupferblace su evflaven, fondern siche den
WBorhang su.

9% *

§. 4.
!%vn vet Brandweinblafe,

'T'T% Slmt Mufter wollen wir einen Keffel von ein und

: einent balben Gimer nebhmen,
L 1. Diefe Blafe muf gedrucke, und nidhe lang,
wie eit Sacf, feyn.

: 9 2 2. Dep
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2. Der Bodet von flarterm Kupfer; und (bers
dief wird foldyer mir einem Faig ibersogen, der
von . gleichen Tbeilen gepiilverten Sand und
Menning mit einem DOriccel Roggenmehl und
Bialjer gefertiges ift.

3. ©et Rauchfang und Schiirloch mwerden durdy
eine Fenermauer yon der Blafe abgefondert,

4. Uncer der sBanf bleiber eine Oeffnung von §
Soll breic und 4 Joll hody, laufet bis an den
eifernen. Roff fore , der unter den Mitcelpunte
der Blafe fommet. Der Roft wird von 14 Jolt
langent dicfen’ eifernen Staben, die auf der
fdymalen Seite einen balben oder bdrenvierrel
Aol von emander fteben, 12 Joll breit ges
macht,

5. Oas Thirgefiel wird 9 Zoll hoch und 12 breit
gefepet , mit einem fieinernen Sdyieber oder ¢is
fernen Ihielein verfehen.

Die untere Weite des Keffels wird mit einem
Reif genommen,  Einen halben Schub auffer
und um den Reif wird die Vactfeinmaner ez
nigftens einen Sdyub dick angeleget.

« 6. Die Vlafe mwird 15 Jol hody aeffellet , alfo
6 3oll hober , als die Thur. Wann die Mauer
fo tweit anfaufend erhobhee iff, und fidy in der
$Hobe von 18 Joll an Kejfel fdylicfet, fo foms
met dem Sdhiirloch gegen tiber in die Maner die
gichende Fenerropre , deven Cinfauf § Joll breie,
und dann 4 tief und 6 boch iff. Diefe Nobre
gebet [inf8 und redyes und ift an Keffel gefchlofz
fen. 18 3oll hoch von dem Boden des Keffels
faufen ober dem Sdyirlody beede Rohren sufam:

: men,
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mten , und gehen alsdann fenfrecht aus, wel:
dye ein Back(tein beliebig fdhliefet.

Es ift ein Febler , wann die Robren an die
Hacfen der Blafe laufen , oben 1ft die Hige twes
niger alg unten und in der Mitce nothig.

QBenn in allem ordentlich verfabren worden ,
und die Blafe bat ihr ftavéfies Jeuer , fo darf
die Slamme weder unten nody oben ausfdlagen.

e §. 42. s
Bom Schonen des Weins.

X @as Subder ift in unferm Sande verfdhiedens

bier bat e8 12 Cimer , diefer § Kiibel

oder 64 Maas, foldhe wieget beynabe 3wey und
ein Halbes Pfund Nirnberger fdywer SBemidye.

2. Man redyner auf 1 Fuder Wein 2 Soth Hauss
blafen.  Ndy fomme, nachdem der Wein fdyroer
und fribe , mit einem, mit einem halben, audy
einem vieceel Soth aus.

3. @s fomme nicht auf die Menge der Hausblafe
an ; fondern daf foldhe vollfommen aufgeloft
und dem Wein innigft bengemifdhe mwerde,

¢+ Cin Qein, gumalen wenn er feet iff, bar lans
ge Jeit nothig, bis er fidy felbften hellet und reiz
niget, und da bey allen dem die geiftigen und
oligeen Theile on denen groben iu flart ummwiz
cfele find, fo finder diefermegen der Gaume
niche das  angenebm Reizende , und vnfer Ges
bliit niche das Gefunde, weldyes bey dem nemliz
dyen Wein fid) alsdenn fo mertlic) [encdecke,

3 fenn
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menn er gefdydnet worden.  Die, fo mit dem
Stein in der Blafe befchrere find , fillen ein
eimeriges Faflein mie Wein ; fdhonen foldyen
mit einem gangen Soth Haufendlafe , und rrinfen
diefen Wein, fo wird ibnen bald gebolfen.

5. Bey allen Borsigen eines geflavren Weines
por einem andetn it e8 dennody gut , wenn wez
nige Iheile der Hausblafe auf einmal dem
QBeine gegeben. fverden , f. §. 48. A. N..11,

6. Ale flebrigee und feimarcige Wefen find daru
gefhicfe , aber feine {ind dienlicher , als der fes
negalifche Gomni und die Haufenblafe, fie mup
feiff , durchychrig und blacceriche feyn.

A. Von der warmen Sdhonung.

¢ X, Man €lopft -die "Hausblafe’, daf fich foldye

blattern und gerrveifen laffe.

2, SNan -bringe fie in ein meffinges: Pfannleir ,
gieft faltes Waffer darsu, fodye: es unter fies
tem Ulmribren mit gelindem Feuer, obne fie
u fteden. ~

2. Daein Iheil des Walfers verdinfiet, fo gieft
nian andereg watmes hinju.

4. QAenn alles aufgeloft ift, fo swingt man folche
durdy ein Juch, ebe fie sur vejien Sulze wird,
und [ofer fie weicer mic Wein auf , f. L. C.

B. WVon der Falten Schonting.

1. Man nimme § oder 16 oder 32 Soth Haufen:
blafe , serflopfe und blaccere folche , gieft friz
fdyes Waffer daritber , fo lafe fie fich nady eiz
nigen Seunden auf das Eleinfte supfen.

2, 9Man bringe fie in Sefafe , gieft auf jedes
Sorh DHaufenblafe em IJvinfglas gucen Qiscfim

(4B
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eflig und ribret fie su einen Brey: So oft fols
cher fidy verdicfec, fo gieff man entwebder reis
nes Walfer, oder von dem beften Wein im
Keller nur fo viel hin, daf es immer ein
diinner Brey bleibe. Wenn einmal ju viel
angegoffens worden , fo ift die Haufenblafe ers
foffen.

3, QWer fleifig iff, und oft, aber niemals su viel
bingieft, der fird mit dem Aufofen in furser
Seit ferrig.

4. SSefo nimme man ein Faflein, dag dopyele
fo viele Maafe Hale, als man foth Haufenblas
fe aufgeldft bat, brennt in foldyes fo viel Sehives
fel, alg es annehmen fani , und creibe die aufz
gelofte Hanfenblafe durch den Seyber binein.
Das dicfe, fo surictbleibe , lofer man ferner
auf , bringt foldyes in das Faflein, und fille
e8 it QWein aus.

5. Dief Faflein wird einige Jeit auf ben stveiten
Boden gefteller.

6. Wo man twenige SHaufenblafe 'auf einmal
brauchet , fo fulle man ein halbes Soth der auf:
geloften in einen fteinernen Krug, fiulit fol-
den mic Wein aus, pfropft ibn, und lege
ibn auf die Seite, - bis jum Sebraud.

7, $at man ein foth Haufenblafe jum Schdnen
nothig , fo nimme man 2 Maafe Schonung ,
und brennt den [eeren Raum des fleinen Fafs
feing jederyeit mit Sdywefel auf, um den Kohn
und die Babrung adubalren,

4 C. Bom
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C. Vom Ginmijchen dev aufgeldften Hau
fenblafe, die jest den Ramen Scho-
nung exbalt.

1. &s feve die marme von A. oder die falte von
B., fo nimme man nur 2 Maas, das iff, ein
Soth Haufenblofe auf einmal, gieft fie in die
[eere Butte, weldhe einen balben Cimer faffer,
sereeilt folche durch birfene Rutbhen (Vefem)
und gieft 1 Maas Wein nadh und nady darsu.

2. Zu dem fters forcdaurenden Peitfchen twird
eine balbe Stunde eir erfordere, big durdy
bas mwenige Jugiefen des Weines die Butee
Poll ‘tird.

3. Aus dem vollen Faf Wein, fo fich hellen foll,
wird 6 age vor dem Ablaf ein halber oder
ganser Eimer Wein auf ein flein Faflein ges
gogert , und, twenn es beliebig iff, alleine ges
fchonet.

4. Das polie Faf wird mit dem Habn angefio:
dhen. Sur folgenden Arbeit gehdren 3 Perfonen.
Der Erfte peitfdhet und fchopfet aus der Butee
1 Maas Schaum (vollfommen aufgeldfite
Haufenblafe) in die leere Stiise. Der Jreys
te faller durdy den Habhn diefe Stige mit
QWein, Der Dricee gieft foldyen oben durdy
denn Trichrer in den Wein gurict.  Auf diefe
Are wird foregefabren, bis die Butee leer iff,
alsbenn tvird das 2te oth Haufenblafe (Sdyd-
nung) und tenn es notbig, die folgenden eben
fo bebandelt.

5. Wenn das gefdhehen, fo wird der Spund mit

+ F\'\‘

doppelten Tud) umbunden und veft eingefchla:
qety
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gen, fonften gebt die Schonung fehnell yu Srunz
de und erfaufets

D. Bon der Schonung mit Sommi.

1. 3u 1 Juder Wein nimme man 4 Soth fenegas
lifchen Gommi, pilvere foldyen , fdhlage ihw
durdy ein Haarfieb oder durdy Leinmwand.

2. Wenn das Faf gang voll iff , fo sieht man
6 Maas heraus , fihiiccer den Sommi auf den
QBein in das Faf, vibre fanfe ,. daf fidy das
Pulver nur ausbreite , fdhlieft den Spund vefte,
[aft alles 14 Tage rubig liegen und fille alsdenn
das Jaf aus.

3. Alle mit Haufenblafe gefdhonten Weine mifen
im Sommer nach einer oder ywo , im Winter
nach vier oder fechs Wodyen abgesogen fverden ,
fvelches bey dem Gommi niche nothmwendiq iff.

4. €8 darf fein Wein , der gefchone wird, ge:
fchiefele feyn 5 es ift am beften , man f{dhonee
6 Tage vor dem Ablaf, und wenn der helle
QBein abgesogen wird , fo wird er nad) §. 34
aufgebrennt und eingebrennt,

5. ©ollte ein junger fetrer Wein durch die erfte
Sdyonung fich nidye vollfommen reinigen , fo
wird foldyer sum gwentenmal gefchoner , aber
bier wird nur ein viereel foth Haufenblafe sum
Suder Lein genommen.

6. Wenn dadurdy junge, fchmere, fecce Weine fich
nicht bellen [affen , fo nimme man jur Sdyds
nuig von dbem feinfien tolinifdhen Iifchferleim,und
fchlage alsdann diefen mic der Hausblafe nieder,

25 §. 43
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0. 43.
Wie der Wein auf Bouteil-

fen gu gichen,

1. an bringe einen fleinen Hahn in das
€ Safi, offner foldhen ein wenig, [afe den
Qein, daf er nidye fchaume ;- an den innern
$Hals anlaufen , und wenn die erfte Vouteille
gefulle ift , fo toird mic der sworen untergefah:
ren und der Habn nidye gefchloffen.

2. Man pfropfe die Bouteille fo, daf gwifchen jer
nem und dem Wein ein [eerer Raum von einem
Soll bleibe.

3. DOiefer Pfeopf muf vein und neu feyn, &3 iff
#u bedauren, daf oft eine gange Bouteille Bein
durdy eineh verdorbenen Pfropf verlobren geper.

4. DOen Pfropf {chndee man mic in Oel gefottenen
und wieder getroctneten Hanffaden , oder mis
ausgegliieten dinnen Drath,

5. Man fiecte den Pfropf und das obere Theil der
Bouteille in die gerfaffene , aber nicht beifie ,
Ktee, f. §. 47. N 4. oder in blofes Ped).

6. Man legr die Bouteillen nady svey Idgen anf
die Seite auf Sand, und bedecfer foldye 2 Joll
boch darmir : denn, fo die Bouteille fiinde ,

- gienge der Pfropf ein, und die eindringende Suft
madhete den AWein fobnige.

=, Qenn der I3ein nidyr gans vollfomnten gereis
nige iff, fo feset er in der Bouteille nody Irub
ab. - m Cinfhenten erhebe fich folche und
madye den Wein unfhmacthafe und nebelichr.

8. Wenn.
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| 8. Qenn der rothe Wein nidht ey abre alt iff,

! fo bat er nody gu viele ITheilgen der jerriffenen
und gerafpeleen Beere in fich, mit weldyen er
vergobren bacs man darf bievon niche mebr auf
Bouteillen sichen , als man in jwey Monaten
austrinte p er feve danm durch Ciweif und
prapaviceen. Weinfiein gefchont.,

9. Wenn eine Bouteille oder fteinerner Krug aug:
geleevee ifty fo twerden folche gereiniget , in die
$Hobe swifdhen sivo fatten umnencende gehdangt,
daf foldhe ausiaufen und immer gue bleiben,

S ) i e,
S 44.

Vo Schwefel sum Cin-

und Auvfbrennen,

1. (& iff nidye fo ungefund, wie man fich ein-
bilder 5 der Engellander macht aus. dent

Sdytvefel das Oleum Vitrioli, unbd die Herren
Gravenborft, SKungmann, 2Alberei und andere
aug diefem und dem. Urinfalsy den Salmiac,
f- S« 39. M. 5. cinige der Beftandeheile der
Weinbefe.

2. Wie aber eine gelinde Wdrtme gebihret, und eine
befrige serftoret , fo ift es auch mit dem Schwefel

3, DOenen jungen Weinen ift er ein Balfam , de-
nen alten aber Gift. 2

4. Nothen Schwefel suu madyer , oder mir gepilz
vereen Getviirsen und Minevalien sit verfegen ,
ift foftfpielig und der Gefundbeit fchadlidy,

5+ Man [afe den gelben Schiefel flicfen, gieft auf

1 Pfund
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1 Pfund defen 1 ot Witriolol, fchmelse die
reinen Eheile des Schwefels mwieder und siebe ihn
dunne auf weifie grobe Seinmwand ; fo, daf jede
Sdynitee von fedys 3ol lang und ein und einen
vierrel oll breit ein Soth mwiege.

6. AW3enn der gesogene Schwefel febr dick auf ein-
ander ift , fo falle der fdhymelzende in YWein ,
fvo er fdyadet, obder in das [eere Faf, mwo er
verlohren iff,

7. ey jedem Aufz und FLinbrennen muf idh
mi¢ der [egten Flamme die Koble bebutfam ber-
aussieben , fonfien wird dadurdy der reine Wein
wieder nebelicht : affe idy den Damypf in das
Saf, fo ift es ein Febler. Sogar der Dampf
von der ausgebrennten Mufcatennuf theilt dem
Qein einen iblen Gefdhymact mit.

8. Cs werden mit dem Sdhwefel ein = und aufge:
brennt
a. Die leeve Faffer , um die Sufe, die fonft faul
wirde , ausjujagen , und die Feudyte sju vers

trocfnen.

b. ®Die Moftfaffer, um die Babrung su mafigen,
und einige Seit su unterhalten.

c. Oie befenartige und grobe Weinfieineheilgen
nicdersufchlagen , und das feine Schwefeldl
dem Geifte des Weines beysumifdyen.

d. An denen niche gans vollen oder angesapfeen
Sajern die Sufe aussutreiben , und den aufges
[often Sehwefel an deffen Stelle su fegen, der
bie Ausdinftung des Weines und die Enrfle:
bung des Kohns verwepret.

§. 45
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§. 45.
Won Surichtung der Fubr-

faffer und deren Fillung,

£ @m Gefdymact und die Farbe des Holses
von neuen §affern mwegsubringen, fvers
den folche nach §. 25. M. 8. behandelr.

2, Die gubereiteten mufen durdy den Gerudy und
brennenden Wadyslidye wnterfuche werden, ob
folche vollfommen rein yind ? Findet fich das ges
tingfte , und wenn es audy nur ein Flecfen in-
nen am $Hols oare, fo wird der BVoden aufges
fdhlagen , der §FlecE ausgebirfies und vein ges
wafdyen,

3. Oa durdy die grofe Kalte im Wincer und bdie
Hie im Sommer die Faficauben fhwinden , fo
erden die NReife angetrieben, was fchadbaft iff,
erganget, die Kopfreife genagelt, und das §Fafi,
foenn es nidyt gan; durchgebunden iff, verfpriefet.

4. s mwerden hicranf im Sommer die Fiffer, o
niche gebribet , dody fo lang, als es die Jeit
leidet, gemaffert, und mir veinem Waffer ge-
fdymwantet.

5. Won einem YBein, der auf Schonung liege,
darf nidyt gefulie werden , man nehme dann alz
les tobl i acht , mwas §. 34. N. 7. gefage
fordern.

6. &8 werden die Fubrfaffer aug dem Sagerfaf mis
dem Schlaudy gefiiller,

7. Die Spinde mifen von Aefdhen s oder Afpen:
bols feyn,

8. Man
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8. Man nebme fein Tuch ju denen Spinden und
Sdylaudyavfen, es feye dann mit blofem Wafz
fer gewafchen worden; Wo Seife darju tommt,
und der Wein erbale das Judy naf, fo wady:
fen bey marmen Tdgen Wdirmer.

9. QBenn der Wein an Ore und Stelle fomme , fo
mufen die §ajjer unpersiglidy in Selter gebradht,
gedffner , geprobet, aufgefiilles und bievauf nut
frifchem Tuch und Spund sugefchiagen werden.

10. So eitt Wein in grofer Hike oder Kalte ges
flibre worden, fann man Nidye von feinem wahs
ren Wereh ureheilen 5 Jft er viel gefroren, fo
sieht man ibn ab, oder im erfen Fall [fr man
ibn verfiiblen und einige Iage ausruben.

11. Wenn diefe LWeine ausgesapfer werden , fo
wird ein wenig Mandeldl oder ein Theil der
Glamme von emer Nufcatennuf alle § Tage auf
denn angebrodyenen Qein gebracht , durdy den
Syund ein fleines Lodylein gebobret, und nue
alsdenn, wenn es nohig ifi, ein fvenig geoffner.

12. $at man €leine und grofere Fafer , und das
Wertaufen gebet [angfam, fo iff es beffer, wenn
man bdie Eleinen angapfet, und fwenn folde leer
find, von bdenen grofern fwieder fullt.

13. S¥ft ein Gaplein feer, fo witd es ohnversiglich
aufgefchlagen, geblivfier, gewafthen, der Boden
picrauf ecingefese und mir Sdywefel eingebrennt.

14. Diejenigen Herren , fo fleine Parebien fidy
fommen laffen, thun am befien , wenn dev LWeirs
nadh §. 43. auf 2outeillen gejogen wird.

§. 46.
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§. 46,
Bon verfdhiedenten Geratl-
{haften im SKeller,

i, e SOrenndrac beflehe in einem abgefiiriten
Kegel; der 6 Joll fang, oben 3 3ol und
unten 1 Zoll im Durdhfchniee har, nady feiner
dange durchgebobre iff ) twodurdy der eiferne Orat
gebt , an deffen uncerer gefrimmeen Spige der
Sdywefel angebange wird. Diefer Vrenndrar
bat den Boutheil, daf er ju jeden Spundlody
gefchicte iff, und wenn idy einem bey nabe volz
len Faf aufbrenne, das Spunudlody verfdyliefen
aber audy den Brennbdrat sutuck sichen fann,

2, Die Sdylaudyz und Lafizapfen dorfen niche mie
eine Pyramide, fondern gany verlobren sulaus
fen. et Spinde habe ich fchon gedache.

3. a8 Hol; su diefen Japfen und Spinden, muf
von engen Saftrobren und fo gedrebet feyn, daf
die Srone des Vaums innwendi in den Wein
fomme, gegentheils wenn die YBeite dor Saft:
rofren binein fommen, fo fdhlige der YWein
durdy, Das Sieden im Oel iff lacherlidy.

4. Sulle man durd) den fleinen dafzapfen vielen
QWein , und foldher rinner am Boden ab, fo
verdricft man einer Crbfen grof Unfdylie untere
am Sapfenlod.

5o 3n dem Keller im Haus fiehe man eaglich, und
in dem auferm $Haus swomal in der IBoche nach,
ob nidyts Schaden nimme.  Findet man YWein
auf denen Kopfen der Grundtauben, fo verrdeh

diefes einen 1iblen Haushalter, 6.
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6. YWenigftens des Yabrs eimmal , im Fribling,
mifjen alle $agerfaffer mie Aaffer vein abgebis
ftet werden.

7. Die Fuliftagen , Jricheer , Heber, Pumpe,
Reifer , Sulivobr, Schlauche , Rohren und
fonjtige Gefdhirre muf man vor und nad ibrem
Dienft reinigen und jum troctnen auslaufen
laffen.

8. &aft man Weine verfuchen und man nimme die
Probe nidyt durdy die Pumpe, fo muff man das
§af in der Micee angapfen, und fwenigftens eine
balbe Naas Wein in ein Gefaf vorfchiefen lafz
fonn; denn in einem Sagerfap find-dreperley Weiz
ne, der obere ift der flichrigfte, der mittleve dex
befte und der untere der fchroerfle.

9. Sollte Ungesiefer das Schmaly an dem Faps
thiirlein abnagen, fo ftreues man €laren lebendiz
gen Kalf dabin,

10. Die MGufe und Raccen aug dem Keller su
perreiben, muf man entweder denen Kagen eiz
nen Cingang lajfen, oder geflofenen Jucter mit
gleichen Iheifen tlaven Kalf vermifchen , und
foldhes forvohl als YBaffer auf flachen Tellern
binftellen. {

53 i
§. 47 ) |
Ron der Kutte,

1, 9)'\(1\1 (8t Unfdblice fliefen und riibre gleiche
€ heile von serquesfihren Sehaaflorbern
ein,
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eit, Wenn ein Jubrfaf vinner, fo wird das
fdyadbafte twarm uberfividhen.

2. Man nimme 2 Soth gans trocknen Kaif, der von
abgeraumter il gemadye iff, reibs ihn fo sare,
als moglich, fchiuceer ibn mir 2 Soch frifdyen jare
geriebenen Seeintalf in 4 Soth abgeblafner Milch,
mifche alles twobl und fireicht es auf leinche
Binden.

. Mean nimne 2 Soth frifdyes Kalfmehl mit 1 Soth
gebrennten und gepilverten Syps, madye foldye
mit frifd) geronnenen Kaf sum Teig, und vers
braucht ibn gefchwinde: oder man nimme YWa:
genfchymier ribre fo viel flaven Kal€ hinein, daf
¢g ein SBrey fwerde,

4. Pfropfticee : 1 Pfund Hars, 1 Pfund Pedy,
2 Pfund gelb Wadhs, 1 oth Terpentin iber
gelinden Feuer fliefen laffen.

5. Bértner Salbe :  eimen oder Thon durdyz
gefiebt , gleidye Theile Kibmeifter (blofe Kubhs
dung) eingetneten, in einem Topf im Keller aufbes
balten: e ofter Laffer darsugegofjen und foldye
bearbeiter fwird , je saber und beffer wird foldye.

6. Pelstiicte: Man diberfiveidye mit der von N, 5.
die Sdynitte , nberpinfele lecfe von Seinand
mit serflofien Unfdylice und Hary und bedecfe
damic die Kicte.

7. Man taudt einen naffen ausgedrucfeenSdhwamm
in Cytoeis, driicft ibn aus, einigemal wiederhole,
fo ift es Waffer 5 in diefes Srtriemen von
Sdyweinsblafe getaudyer , gerfallenen Steinfalf

~ darauf gefiebt nund fogleic) verbraudyer.

3 §. 48,

(¥3 )
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g, {8.'
Won der Weinprobe,

A. Von dem natlrlichen Weine,
1. 9)‘\:;11 verfudye teinen YBein auf faure oder

getiirshbafte Sypeifen , fondern reinige
guvor den und mis frifdyem Waifer aus.
2. 3m Cinfdyenten reifen fid) alle Tropfen von
cinander , diefe madyen im Blas viele tleine
Petlen , fpringen bogenweif in die Hobe und
man bhore ein fanftes raufchendes Saufeln, wos
bey die tleine entftandenesBlaflein verfchwinden,
3. Sein Gerudh ift vorereflich, sumalen wenn der
QBein von denen Trauben, N. 6., gepreft worz
den, und nady Anweifung §. 32. N. 1. nber feis
ne Beere vergabrer bat.
~ 4 Griftvoneiner Citron~ oder lidyegelben Farbe,
: seigt fidy im Glafe fo rein und durdyfidyrig, wie
ein gefdyliffener Cryfiall,
.5, @r fale den Dund face, reijer jum IJrinfen,
ermwarme, obne suerbisen und Durfi su madyen.
6. Seine Beftandeheile find vollfommen vereiniz
get, obne daf eines die Oberhand habe, el
dhen Trauben der YBein feine Sebure su danten
pat, fo fdymecker man mebr oder feniger das
Gemirshafee : Hier seichnen fich befonders aus,
der Groffrantijdye, tleine Rifling, Muftarelz:
Ter, Rothmwiner und der gedrungene Schrwarse
wailfde.
7. v hale gwifchen {if und fauer das Miteel,
fo tvenig die gang fufe Lieine gefind find, fo
. fves
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fenig find es die faure, sumalen wenn folde
die Jabne ftumypf machen,

8. Yeder Jahrgang durd) das ganse Land pat fein
eigenes Sefabre, fo, dafi, wenn ein YBein
nicht gefianftele, oder mie dem andern vermifche
ift, er lange Jeit tenncbar bleibe: Den Srdaes
fchmack , fo einigen GSemartungen eigen ift,
meine idy dadurdy nidyt.

9. Wenn dem Wein, nach der Gahrung, fremde
Dinge bengemifdye werden, fo erregen fidy foldye
im Sommer und machen ihn tribe.

10. Sogar sivey helle Weine, enn fie beym Abs
firllen gemifdye werden, ffofen fid) auf der Jupe
und fwerden nebelide.

11, Cin Wein, der viele Scddnung auf einmal
befommen bar, fese foldye niche gefdhmwinde aby,
man bemetfe bey feiner Klarheic Eleine Fifergens
fobald er gefabren mwird, fo reiben fid) diefe an
einander und machen den ABein tribe.

12, Cin acheer Wein (aft in einer eifernen Planne
beym Cigfieden ein wenig Sals und Oel surict,

B. Bon dem geflnftelten YBein,

1. Cin Wein , der durdy Weingeift verfiff und
verftaves worden, erhiget das S3eblite.

2. Wenn man den Wein ermwirme und beym verz
fuchen 8fters an den Gaumen fommien {aff, oder
ben warmen Wein auf der Hand ffave reibe, und
durdy die Nafe den Geruddy fehynell eingiehe, oder
in einer fleinen Bourceille einige age rubig fies
ben [aft , fadyee abgieft und verfudhe, fo vervas
ehen (ich oft die beygemifchien Theile,

32 3. Dies
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3. Diefe LBeine geben in der Deftillation vielen
Geift, das Suriickgeblicbene, der weife Voden-
fas , bat viele jucferarcige Theile in fidy , aber |!
Leider! mweniger Oely als der adyte Wein, Man |
verfabre damit nady §. 30..N. 5., fodye das iibs | !
vige bis gur Trocfene ein, auf die Are, wie man- | |
die Weinfarbe vom Jucfer brennt, giefe alsdenn
QWaffer bingu, fo farbe fich diefes reichlicher, als ||
von einem adyten Lein. .

4. Man gieft uber 1 Soth gepilverten Aurnmpigs ||
ment und 2 $oth lebendigen Ralk 6 Soth fos |,
dhendes Waffer, fenber das Flufige durdy und |
tropfelt darvon in ein GBlas ABein. Wenner ||
natirlich ift und feine mineralifche oder fonftige |
frembde Iheile in fich bae, fo bellet er fidy bald |
ieder, auferdeme wird et rochlicy, braun oder | |
fchmwars, und madyet von gleidper Farbe ecinen |
Bodenfas. ,

5. IBenn man 6 bis § Iropfen von dem durdy |
Aqua fort aufgeldften Silber in ein Glag Wein |
gieft ) fo wird foldyer, wenn er gu flare gefdywes ||
fele ift, tribe. )

6. Bringt man vom Sal alcali in den YBein, und |,
es find in diefem Krebsaugen, Enerfdhaalen, |,
Kreiden , gebranntes Hitfchborn oder Gyps, |
fo falle foldyes nadh einigen Tagen su Hoden.

7. Jft die Farbe des Weing vom Jucfer , fo vers |,
rathen dies einige Tropfen von der Solutione. |
Mercurii {ublimati.

8. QWenn ein rother Wein frembde Farbe hat / fo
entdecfe man foldhe durdy anufgeloften Alaun , |
oder Weinfteinol. L

Cin
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@in geredyrer, Gchter Wein, deflen Warter die
Sonne , und des unadyten die Kunfi ift, find fo
verfchieden , als das Spiefiglas , weldyes , durdy
die Sonnenftrablen calcinivet, den Sdyweif treibe
und dag Hers fidrfee 5 hingegen das durch Feuer
calcinivee Bredyen und Absveidyung ertvectet,

QMWenn Einftig meine Sandesmanner die beften
®accungen Weintrauben und jede befonders pflanz
gen 5 die 30glinge forgfileig und natiiiich behanz
deln 5 fruchebares , turses und nidyt vieles Hol
auffchneiden 5 die Erde feifig umgraben ; dag ibers
flifige Hols, das dem guten die Nabrung entsieher,
ausbredyen 5 die NReben an Wande giehen, oder den
runden Stocf durcy gefchicfres Abblatren mehr
Sonne und $ufe verfchaffens bey der Weinlefe
die Jvauben auswablen , und foldye fogleich ihrer
Kamme befrenen ; jede Gatcung Mofies befonders
behandeln, und die eindringende Suft, als die Peft
des UWeines , abhalteny endlidy ablaffen , twie ich
§. 34. ertvehnec babe: {o wird niemand traumen,
den guten Jranfentoein ju veradyten , fondern er
ird fich durch feine vorgiglidy guten-Eigenfchaften
empfehlen. Man verfabre ibn nady Ot und YBeft-
indien, feine Veftandebeile werden nidye gefchieden,
fondern fie bleiben vollfommen vereiniger,

Kein edler Svante laffe fich mebr einfallen,
feinen gutert QWeinen die Mafque fremder Weine
$u geben.

Wie niche alle Franfenmeine Seiffen 2 und Stein:
foeine find, eben fo wenig darf man alle Rbeintveiz
ne por Sobannesberger oder NRiedesheimer trinfen :
twovor Hett von L’orfr‘cr y der Rpeinganer Paz

33 griof,
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eriot &. go. ebenfalls mwarnee : ,, Alle Rbeingaser
rr ABeine find wirvtliche Roeinweine; aber niche alz
s Le Rbeinweine find Rbeingauer. / Und mwenn
fchon der  Here Profeffor TJobann Chrijtoph
gridh Springer in feiner Abbandlung vom deues |
fdyen Wembau S. 59. fage: ,, daf fiberhaupe der ||
p Rbeinwens mehr Autoricde habe, als der Sranz |
sr fenwein; 4/ fo fage er dodh bald darauf S, 63, |
i b babe in dem nodrdlicen Deutfchland fdyon
71 10 viel Franfenwein fir Ryeinwein trinfen mifz
rr feny dag ich glaube, der Rhein gebe jwar den |
s deutfdhen Weinen den Namen , aber Sranken
77 den Cours 5 denn die alten Rbeingauer Weine 1
o1 Nind fein ordentlich Gerrinte, erfordern ein grofz |
p fe8 Kapital und tommen audy nocdh gerade uncer
7 Den fofilichen Weinen aus der Mode; die jungen
77 aber und die am Dberrheine gebauer werden , mas
se hen bey den Auslandern mice ibrer charateeriffis
s fhen Saure nie ibr Glic, wenn niche der fiifie
71 Stanfentvein fie erji befanfeiget, oder unter ihrem |
sr Dlamen alleine die Rpeinifhen Stacfe erfiller. |
D. Rofenftenge! fhyreive: ,, Vey Wirsburg wachfee |
re et Bein, woelcher wegen feiner Mildigeit uncer
g bl fauren peinweine gemifcher , ibnen einen
p angenehmen SefdymacE mache. #/  Was der
grofie Glauber , deffen Geburesore die Stade Kis
ingen gu fevn, die Chre hat , sum Woreheil des
adyten Frantenweins, und andeve jum Vortheil
bes gueen Rbeinweins gefihrieben haben, von denen
dem oftbelobten Heren von Vorfter die oberfie
Orelle gebiibre, muf ich der Kiirse wegen suricks
laffen.
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@erroft! die Reichen werden es fich sur Phidhe
machen, die von dem gefchicfren Lseingdrener erz
gougre adyte Yeine um einen folchen Preif aufius
taufen, daf er fchadlof gebalten und iberdief bes
lohnt mwird vor die gefchictre Austwabl der gepanss
ten edlen Weintranben ; vor den wobl Gberdacheen
Sahnite, der, obue den Weinftoct su fdhwadyen,
vicle und filfe Srichee bringe 3 vor die Auswabl der
Qrauben in der Weinlefe, und endlidy vor die ges
fchictre Bebandlung bey der Kalter, Sabrung und
2Ablaffen. ‘

Cin eingiger diefer Parcvioten, der nody Uberdies
fuchet, die im {ande evyengten Frichee anfierhaib su
verfilbern, f{dhaffec mehy Nusen , als 25 INodez
bandler, die blep dem fuvus Opfer bringen , und
das mebrefte Geld aufer fand fehicken, Die, fo
fiavte Cintinfee haben, den Hang sum hohen ez
fhmact forefesen , auf die Sridhee des fanbdes
mit Ccfel herabfehen , mogen immerhin warme Gez
rranfe geniefen.  QRir wollen eine Bonteille Wein
teinfen, und fo wir deffen ju viel genoffen, des anz
dern Morgen den AWein gluend nehmen.

Singft bat mir mein Leibarst qedothen,
Stirh, oder entfage den TWein,
Dem meiffen forvobl, al3 bem rothen,
Dann der wird dein Untergang feyi.
b batte €8 eilig verfprochen.

S bielt ¢8 ywo {drecklidhe Woden,

Dody
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Dody geftern , ein Stinddben docdy nux ,

Berga ih den albernen Sdwur. 4
MWie treflich befam™ mir die Speife, »
Wie {dlief id fo rubig die Nadyt, i
sBie bin id fo feolidy , fo weife ,

©o willig sum Sterben ermadt ? f
Tod hore, man bat mir Befoblen, \

©tirb , ober entjage den Wein ,
So bald du millft, fannft du mid Holen,
Hier fig i und fhente mir ein.

_::“:?I : &
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AVERTISSEMENT.

%et von bemerften Gaccungenr Weineran:
ben, in diefen oder folgenden ahren S§idh-
fev verlangt 5 der beliebe su befehlen.

Nro. 8 Siife Durgunder,
9 Ruldnder.
100 Fddyfer a 2 2 fl. theinl,
100 NReben a 14 fr. theinl
2 Rothe Tfuntern,
3 Rothz und fhwarse Niuftateller.
¢ ¢ 7 YOcifie Srubfidntifce.
s s 10 GBrofie Durgunder.
2 z 16 Peterfilientraube.
Qen Fadyfer a 4 fr. rheinl,
®ie NRebe a 1 fr. rheinl.
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